Prazdroj pomaha hospodam Setrit vodu.
Vyvinul chytrou vanu na chlazeni pivnich
sklenic
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Chladici vana ma nejvétsi podil na spotrebé vody ve vyCepu. Zaroven je vSak
nepostradatelna, protoze cCista, studena a mokra sklenice je klicova pro spravné
nacepované pivo. ,Zhruba dva roky jsme pomoci chytrych senzoru instalovanych na celém
vyCepnim zarizeni od sudu nebo tanku pres trubky, zachlazovaci vanu na sklo az po vycepni
kohouty mérili prutok a spotfebu energii a vody, a to hned v nékolika desitkach hospod v
Cechach a na Slovensku. Ziskana data nam jasné ukazala, Ze nejvétsi, a predevsim
neregulované mnozstvi vody prochazi vanou na chlazeni pivniho skla. Z ni ¢asto zbytecné
odtéka do odpadu velké mnozstvi vody, prestoze je voda jesté cista a chladna,” uvadi Jakub
Zaoral, manazer udrzitelnosti Prazdroje a vedouci projektu Chytrej vycep. Proto se
pivovarnici v dalsi fazi projektu, po lonském vytvoreni uspornéjsiho chlazeni piva, zamérili
pravé na vodu a vyvinuli uspornou vanu na chlazeni pivnich sklenic, ktera sama ovlada
prutok vody a dokaze tak uSetrit v priméru 58 % vody oproti stavajicimu systému.

Kazdy vycepni obsluhuje vanu s vodou po svém a v tomto sméru neexistuje standardni chovani.
Velmi ¢asto vanu vypousti i nékolikrat béhem dne nebo pak na noc, aby ji rdno pred sménou znovu
celou naplnil. Experti na zékladé méreni a naslednych laboratornich testt navrhli feSeni - chytrou
vanu, u niz napousténi i vypousténi ridi elektronika a jeji provoz se ovlada pomoci aplikace v
telefonu. Navic diky novému systému se vana dokaze sama zbavit pripadnych necistot na dné i na
hladingé, ¢imz zlstava voda stale Cista a studend. ,Novd vana md dvojité dno, pripadné necistoty tak
propaddvaji vrchnim perforovanym dnem a usazuji se tiplné dole. Pri napousténi proudi voda mezi
dny, ¢imz pripadné necistoty Zene na hladinu a diky hydrodynamickému proudeni pak odtékaji pryc z
vany spole¢né teplejsi vodou na povrchu. Je to efektivni a snadny zptisob, jak vanu pribézné cistit a
soucasné ochlazovat, aniz by bylo potreba ji celou vypustit,” vysvétluje Petr Kostlan, manazer vyvoje
technickych reSeni Plzenského Prazdroje.

Na vyvoji chytré vany pracoval tym Prazdroje, ktery vyvinul samotnou aplikaci, s odborniky z CIIRC
CVUT a firmy PROZETA, ktef{ navrhli systém méfeni a vyrobili méfici zafizeni. Analyzu nasbiranych
dat provadi ceska technologicka firma Clever Pub.

L~Doporuc¢ené mnozstvi vody a casovani napousténi nebo vypousténi vany je v aplikaci nastaveno na
zdklade velikosti vany a intenzity provozu v restauraci. Vychdzime vzdy z dat o spotrebé vody
namerenych v 55 hospoddch zapojenych do projektu Chytrej vycep. Jednoduché rozhrani aplikace
zdroveri hospodskému umoznuje upravit si parametry podle individudlnich potreb,” vysvétluje Petr
Kostlan.

Instalace nové vany a pravidelné pouzivani aplikace snizi spotrebu vody v pruméru o 58 %. Navic
vycepnimu uleh¢uje praci. Na zac¢atku smény nastavi a spusti aplikaci a vic se o prutok vody vanou
nemusi starat, protoze si postupné sama pripousti cerstvou studenou vodu, zatimco teplejsi voda na
povrchu odtéka pry¢. Tydné tak dokdze nova chytra vana s objemem 75 litrti usporit zhruba 385 litra
vody, za rok 20 kubikll, coz pri cenach vodného a sto¢ného v Praze déla 2 700 korun. Dalsi priblizné
tisicovku ro¢né pak vyCepni uspori na elektring, kdyz vanu nebude po kazdé sméné vypoustét a ani
pres noc vypinat.



Vana, co se sama proskenuje

Prvni chytré vany na pivni sklenice Prazdroj instaloval v prazské restauraci Energy Pub v Riegrovych
sadech, kde navic budou jiz brzy zbytkovou vodu, vypousténou ze zachlazovanych van, vyuzivat na
zalévani stromu a zahont v okoli restaurace.

V prubéhu léta pak chytrou vanu dostanou dalsi podniky. ,Hospoddm standardné poskytujeme
vycepni technologii na nase ndklady. Pokud se pilotni provozy osvédci, chceme uspornéjsi vany
postupné instalovat i do dalsich podnikii. Stejné jako to mdme v pldnu s novym chladicim zarizenim,
které jsme loni vyvinuli a v posledni roce ho testujeme na nékolika desitkach hospod,” dopliuje
Jakub Zaoral.

Nyneéjsi reseni chlazené vany ceka v blizké dobé dalsi vyznamné vylepseni. Bude vybavena
inteligentnim systémem, ktery doslova proskenuje vodu, dokaze ,Cist” jeji Cistotu a podle toho bude
sam rozhodovat o potrebé napousténi ¢i vypousténi chladici vany. V dalSich krocich se chce Prazdroj
zameérit na myti a oplach pivnich sklenic nebo na hledani dalSich energetickych tspor pri cesté piva
ze sklepa k vycepu.

Laborator udrzitelné gastronomie

Prazsky Energy Pub pritom predstavuje ,laborator” i pro nasazeni dalSich tspornych technologii z
dilny Prazdroje a jeho partneru. Bézi zde centralni chladici systém, ktery ridi provoz vSech chladicich
zarizeni, tedy nejen dvou van na pivni sklo, ale také chladiciho boxu na sudy, tankové technologie
nebo chlazenych zasuvek s lahvovym pivem. Centralni rizeni chlazeni umoznuje efektivni rozlozeni
vykonu mezi jednotlivé agregaty, coz prinasi az 30% uspory elektriny. Od roku 2026 bude teplo z
provozu centralniho chladiciho systému v Energy Pub rekuperovano a vyuzivano pro ohrev uzitkové
vody. V pilotnim provozu zde také zkous$eji technologii automatické sanitace pivnich rozvodu bez
manudlniho zésahu a s vyuzitim ozénu. Rovnéz toto vylepseni vyrazné snizuje naroky na vodu a
celkové oproti klasické sanitaci vycepu Setri naklady.

Projekt Chytrej vycep je zaroven investici Prazdroje do snizovani uhlikové stopy v ramci celého
dodavatelsko-odbératelského retézce. ,Mdme ambici do roku 2030 sniZit emise v celém retezci, tzv.
od seminka az po sklenici, 0 30 %. I proto jsme iniciovali projekty, jako je prdvé Chytrej vycep, které
pomohou snizit emise u nasich partnert. Chlazeni piva v obchodech, hospoddch a restauracich
aktudlné tvori 19 % emisi celého pivniho retézce, ktery zahrnuje péstovdni surovin, vyrobu, balenti,
distribuci a skladovani piva. Jde pritom o druhou nejvetsi polozku hned po obalech (38 %). Nase
iniciativa tak kromé snizeni ndkladi pro hospodské napomiuze také k vyraznému snizeni uhlikové
stopy piva,” doplhuje Jakub Zaoral.

Poznamka pro editory:

 Projekt Chytrej vycep inicioval Plzetisky Prazdroj v roce 2022, aby pomohl hospoddm a
restauracim v Cesku usetfit édst ndkladii na energie a vodu ve vyéepu. Spolu s CIIRC CVUT,
jakozto hlavnim odbornym garantem, a s technologickymi firmami Microsoft, Adastra a Smart
Technology méri spotrebu energii a vody u vycepu a ndsledné upravuje vycepni technologii
tak, aby byla energeticky uspornéjsi a setrnéjsi na spotrebu vody. Experti v letech 2022 a 2023
do vice nez padesdtky hospod v Cesku a na Slovensku instalovali taktka dvé tisicovky senzortl
a s jejich pomoci ziskdvaji miliardy dat, kterd prubézné analyzuji. Zaméruji se pak na mozné
snizeni spotreby elektriny, ale i na tuspory vody. Zdsadni je pri tom zachovadni kvality
cepovaného piva. Podobné méreni v takovém rozsahu nikdy nikdo nedélal. Cilem je pomoci
hospoddm a restauracim usetrit az 30 % energii v ramci vycepu.

e Plzensky Prazdroj dlouhodobé a ucinné pomdhd tuzemskym hospoddm a restauracim. Nabizi



nejrozsdhlejsi systém podpory a rozvoje gastronomickych podnikiti v Cesku. Jeho aktivity
ruznou formou pomdhaji témér kazdému z 20 tisic podnikii, kterym doddva pivo. Jen v roce
2024 do podpory a rozvoje hospod investoval prees 420 miliont korun a na letosni rok mad
pripraveny podobny objem prostredkii. Pomdhd jim financné, i materidlné s vybavenim
(vycepy, tanky, predzahrddky, sklenice atd.) i se vzhledem (nové fasady, vylepSeni interiérii) a
nabizi rozsahly rozvojovy program, ktery hospodskym pomdhd v mnoha oblastech: s
ekonomikou provozu, skladbou menu, obsluhou, péci o pivo i s propagaci. Hospody, které
rozvojovym programem Prazdroje prosly, hldsi vétsi zdjem hostii, vyssi trzby a maji tak vétsi
sanci celit zhorseni situace v gastronomii.

e Plzensky Prazdroj sleduje uhlikovou stopu v celém dodavatelském retézci. Podle nejnovéjsich
udajt pripadalo 9 % emisi na zemédélstvi a péstovani surovin, 5 % na jejich zpracovani.
Nejvetsim zdrojem emisi byly obaly s podilem 38 %. Doprava a logistika tvorily 17 % a druhou
nejvetsi polozkou bylo chlazeni piva v obchodech, hospoddch a restauracich s podilem 19 % na
celkovych emisich.

» S exportem do zhruba 50 zemi celého svéta je Plzensky Prazdroj lidrem mezi vyrobci piva v
regionu a nejvetsim exportérem ceského piva.

e Plzerisky Prazdroj ziskal v roce 2024 v zebricku aliance Byznys pro spolecnost TOP Odpovednd
firma prvni misto v hlavni kategorii ,TOP odpovédna velka firma” a také prvni misto v oborové
kategorii ,TOP odpovédnd firma v Zivotnim prostredi”.

o Cesky institut informatiky, robotiky a kybernetiky je moderni védecko-vyzkumny tstav
Ceského vysokého uceni technického v Praze (CIIRC CVUT), ktery spojuje excelentni
vyzkumné tymy, mladé talenty a unikdtni know-how s cilem posouvat technologické hranice a
navdzat na to nejlepsi z tradic ¢eského technického vzdélavani. Tézisté vyzkumné prace CIIRC
CVUT se zaméruje na étyri zdkladni pilife: priimysl, energetiku, chytrd mésta a zdravou
spolecnost, a to jak v zdkladnim, tak aplikovaném vyzkumu. CIIRC CVUT byl zalozen v roce
2013, pricemz plny provoz zahdjil v polovine roku 2017 v nové postavené budove. V soucasné
dobé ¢itd 300 zaméstnancti v 8 vyzkumnych oddélenich, kterd jsou doplnéna Testbedem pro
Priimysl 4.0 a specializovanymi centry. Oblast odborného zdjmu CIIRC CVUT je $irokd:
zahrnuje umélou inteligenci, robotiku, automatické rizeni a optimalizaci, poc¢itacovou grafiku,
pocitacové vidéni a strojové uceni, automatické rozhodovdni, ndvrh softwarovych systémi a
vypocetnich prostredkii, navrh rozhodovacich a diagnostickych systémti a jejich aplikace v
mediciné, bioinformatiku, biomedicinu ¢i asistencni technologie. CIIRC CVUT podporuje
horizontdlni spoluprdci mezi véemi ¢dstmi (fakultami a tstavy) CVUT a otevird prostor pro
vzdjemné prospésnou spoluprdci s dal§imi univerzitami, s Akademii véd CR, s priimyslovymi
spolecnostmi a mezindrodnimi institucemi. CIIRC CVUT vytvdri jedineény ekosystém
akademicko-prumyslové spoluprdce, ve kterém vyuziva diverzifikované formy financovdni
projekti z ndrodnich, evropskych a soukromych zdrojt. Vice informaci na ciirc.cvut.cz.

e Microsoft je predni vyrobce technologii pro svét, ve kterém jsou mobilita a cloud na prvnim
misté. Jeho misi je umoznit kazdému clovéku a kazdé organizaci na svéteé dokdzat vice.
Microsoft Corporation vznikla pred vice nez 40 lety - v dubnu roku 1975. Ceskd pobocka
zahdjila ¢innost v roce 1992. V ¢ervenci 2016 spojila ceskd pobocka sily se slovenskou a vznikl
Microsoft Ceskd republika a Slovensko. Hlavni vizi je inspirovat zdkazniky, jednotlivce i
organizace v Ceské republice i na Slovensku, aby pomoci digitdlnich technologii dokdzali ménit
svét. Odpovédnost je chdpdna jako vytvoreni prileZitosti pro vSechny. Cilem spolecenské
odpovédnosti Microsoftu je poskytnout pristup k technologiim a znalostem pradveé tém lidem a
organizacim, které to potrebuji nejvice a jejichz moznosti vyuzivat moderni technologie jsou
casto omezené. Spolec¢nost podporuje déti a mladé lidi, zejména ty se znevyhodnénim,
neziskové organizace, vzdéldvaci instituce a dalsi partnery sdilenim svych technologii, zdrojt,
casu a dovednosti.

 Adastra je mezindrodni konzultacni spolec¢nost, ktera firmdm napri¢ odvétvimi doddva



komplexni technologickd reseni a sluzby pro snazsi cestu k digitdlni transformaci. Od roku
2000 pomdahd ¢eskym i globdlnim firmdm rust, inovovat a byt stdle lepsi - to vse diky sile jejich
vlastnich dat. Poskytuje spickové technologické sluzby a reSeni zaloZend na datech, kterym
firmy duveéruji a kterd maji pod kontrolou.

» Smart Technology zajistuje v projektu dodani klicovych komponent mériciho zarizeni,
predevsim chytré ultrazvukové pritokoméry Internet of Drinks (IoD). Jednd se o mlady start-up
beverage prumyslu, ktery prichdzi na trh s unikdtni technologii IoD, zajistujici inteligentni
dohled na vycepnim a chladicim zarizeni primo v provozovné. Jde o technologii z moderniho
prostredi IoT (internet véci), premiérove mirici také do pivniho svéta. Vice informaci na
iodrinks.cz.

e Clever Pub je cesky technologicky startup, ktery prindsi chytré reseni pro kontrolu cepovdni
piva. Diky pokroc¢ilému méreni a cloudovému prehledu pomdhd provozovatelim restauraci a
pivnic snizit ztrdty, zlepsit kvalitu ¢epovdni a zefektivnit provoz cleverpub.cz.

https://www.prazdroj.cz/prazdroj-pomaha-hospodam-setrit-vodu-vyvinul-chytrou-vanu-na-chlazeni-piv
nich-sklenic
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