Trophée Mille zna vitéze. Cesko bude ve
Francii reprezentovat tym ze Slavkova
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Kromé putovni trofeje zakladatele soutéze francouzského michelinského kuchare Philippa
Milla a sklenéného ocenéni z pribyslavské sklarny Valner Glass vybrouseného do tvaru bilé
kucharské cepice s uvnitr ukrytym kvétem safranu, ziskali vyherci predevsim postup na
mezinarodni finale. Do Remese se Yaroslava Kelemen a David Konecny vypravi pristi rok na
jare.

»Jsem moc rad, ze Kraj VysocCina tuto soutéz podporuje a vysilame to svéta ty nejlepsi mladé
kuchare,” vyzdvihl hejtman Kraje Vysoc¢ina Vitézslav Schrek partnerstvi s francouzskym regionem
Grand Est.

Pred zraky stovek divaku a s ruchem nékupniho centra v zadech pripravovala Sestice zaku
gastronomickych oboru slany a sladky pokrm pro péti¢lennou porotu slozenou z ¢eskych
kucharskych Spicek. Dle pravidel museli vyuzit Ctyri povinné suroviny pochazejici z Vysociny. Letos
se tak v jidlech objevoval hrotovicky sumecek africky, specialni ¢ervena odruda brambor Val Red z
Havlickova Brodu, med z Cidliny a jihlavské Slehané kysané podmasli Moravia Lacto.

Soutézit mohou stredni Skoly s gastro zamérenim z celé republiky, nejen z Vysociny. Druhé misto
obsadil tym ze Stfedni $koly gastronomické Adolpha Kolpinga Zd4r nad Sazavou, ve sloZeni Simona
Chlubna a Daniel Sikl, tiet byli doméci Gabriela Frantélova a Erik Mare§ z Obchodni akademie,
Stredni zdravotnické Skoly a Stredni odborné skoly sluzeb Jihlava. Za prikladnou spolupraci porota
ocenila Veroniku Csernyanszkou a Nicolase Partla, kteri prijeli z Labské stredni odborné Skoly a
Stredniho odborného ucilisté Pardubice.

https://www.kr-vysocina.cz/vismo/dokumenty2.asp?id=4129147&id org=450008
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