Ovéreni bezpecnosti zmrzlin 2024

20.8.2024 - | Hygienicka stanice hlavniho mésta Prahy

Na zakladé regionalniho tukolu , Ovéreni bezpecnosti zmrzlin“ byl proveden v obdobi od
kvétna do cervence 2024 cileny statni zdravotni dozor v provozovnach stravovacich sluzeb s
cilem ovéreni urovné zajiSténi zdravotni nezavadnosti zmrzlin s durazem na jejich
bezpecnost z hlediska pritomnosti vybranych mikroorganisma schopnych vyvolat
onemocnéni. Ve vybranych pripadech byl ovéreno, v pripadé deklarace bezlepkové zmrzliny,
zda tato zmrzlina obsahuje ¢i neobsahuje alergen lepek.

Na tzemi hlavniho mésta Prahy bylo provedeno celkem 20 kontrol se zamérenim na zajiSténi
sledovatelnosti, dodrzovani skladovacich podminek a teplotniho retézce u surovin, rozpracovanych
zmrzlinovych smeési pro vyrobu tocenych zmrzlin, ochranu pred kontaminaci, dodrzovani provozni a
osobni hygieny, znacCeni surovin pouzivanych pro vyrobu zmrzlin a dodrzovani vyrobniho postupu
(dodrzovani navodu vyrobce, pripadné vlastni receptura, znac¢eni surovin, slozeni).

Bylo odebrano celkem 44 vzorku zmrzlin ve 20 provozovnach stravovacich sluzeb (v 7 stancich, v
6-ti obCerstvenich a 7 restauracich) z toho 27 vzorka na mikrobiologické vySetreni - splnéni
limitl hodnot ukazatela Listeria monocytogenes, Salmonella a Enterobacteriaceae a 17 vzorku na
chemické vysSetreni - obsah lepku.

Ve vSech 17 vzorcich zmrzlin, které provozovatelé deklarovaly jako bezlepkové zmrzliny, nebyl
obsazen alergen lepek.

Laboratorni mikrobiologické vySetreni u vSech odebranych vzorka neprokazalo vyskyt bakterii rodu
Salmonella a stanoveni poCtu Listeria monocytogenes bylo <10 KT]J/g ve smyslu Nartizeni komise
(ES) ¢. 1441/2007 o mikrobiologickych kritériich pro potraviny.

V ukazateli stanoveni poctu bakterii rodu Enterobacteriaceae z celkového pocCtu 27 vzorku zmrzlin
odebranych na mikrobiologické vySetreni nevyhovélo 7 vzorku (cca 26%) pro pritomnost jejich
nadlimitnich hodnot. Nadlimitni pocCet bakterii Enterobacteriaceae svédc¢i o nedostatecné provozni
hygiené, predev$im nedostate¢né sanitaci vyrobnikl zmrzlin, nddobi a nacini pouzivaného k vyrobé
zmrzlin.

V navaznosti na nevyhovujici vzorky bylo narizeno provedeni sanitace za pouziti desinfek¢nich
prostredki s mikrobicidnim Gc¢inkem, vSech pracovnich ploch, zarizenich pro vyrobu zmrzlin, nadobi
a nacini pouzivaného k vyrobé zmrzlin v 6-ti provozovnach stravovacich sluzeb. V 1 pripadé byla
uloZena sankce formou prikazového bloku na pokuty na misté zaplacené ukladané za prestupky
pravnickych a fyzickych osob podnikajicich v celkové vysi 3 000,- K¢ a v 5-ti pripadech bude s
provozovateli zahajeno spravni rizeni. V jednom pripadé bude zahdjeno spravni rizeni v navaznosti
na zjiSténé nedostatky v provozni hygiené provozovny stravovacich sluzeb.

Ve stancich bylo odebrano celkem 10 vzorku tocenych zmrzlin, z nichz 2 vzorky (20%)
nevyhoveély pro pritomnost nadlimitnich hodnot bakterii rodu Enterobacteriaceae. V 2 stancich bylo
narizeno provedeni sanitace a v obou pripadech bude zahdjeno spravni rizeni.

V obcerstvenich bylo odebrano celkem 11 vzorkua zmrzlin, z nichz 3 vzorky (cca 27%)
nevyhovély pro pritomnost nadlimitnich hodnot bakterii rodu Enterobacteriaceae. Ve 2 kavarnach
bylo narizeno provedeni sanitace. Byla udélena 1 blokova pokuta a 1 pripadé bude zahdjeno spravni
Iizeni.V restauracich bylo odebrano celkem 6 vzorku zmrzlin, z nichz 2 vzorky(cca 33%)



nevyhoveély pro pritomnost nadlimitnich hodnot bakterii rodu Enterobacteriaceae. Ve 2 restauracich
bylo narizeno provedeni sanitace a v obou pripadech bude zahajeno spravni rizeni.

Bylo odebrano:
Seznam provozoven s odbérem vzorku zmrzlin:
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