Ani v zari se kontroly hygieniku v prazskych
restauracich neobesly bez negativnich nalezu

20.10.2023 - | Hygienicka stanice hlavniho mésta Prahy
Spina v mistech, kde probiha piiprava stravy pro hosty, je neprijatelna

Hygienicka stanice hlavniho meésta Prahy (dale jen “HSHMP”) se soustavné a oproti tzv.
covidovym letim ve zvySené mire vénuje statnimu zdravotnimu dozoru v provozovnach
poskytujicich stravovaci sluzby. Jeho urgentni potrebu ukazuji i nékteré vysledky kontrol za
meésic zari 2023. Téch prazsti hygienici provedli celkem 211, coz je o 53 vic nez za stejné
obdobi roku predchoziho. Letos v zari oproti lonsku poklesl o pouhé tri pocet udélenych
financnich sankci za zavaznéjsi zjiSténa pochybeni: letos v zari Slo o 24 sankci v castce 93
500,- K¢. Tricet kontrol v zari hygienici provedli na zakladé podnétu od verejnosti. Ty se
prevazné tykaly nedostatecné provozni hygieny a stavebné technického stavu provozoven
stravovacich sluzeb. Jedenadvacetkrat se hygienici v zari na kontrolu vydali kviili podezreni
na zdravotni obtiZe po poziti pokrmu, priCemz Sestnactkrat se podezreni ukazalo jako
duvodné.

Hodnoceni 3. ctvrtleti

Mésicem zari se uzavrelo jiz 3. ¢tvrtleti kalendarniho roku. I pri bilanci tohoto obdobi je zvyseny
hygienicky dozor v prazskych provozovnach stravovacich sluzeb znat: za celé letosni 3. Ctvrtleti
hygienici v Praze realizovali 603 kontrol, oproti predchozimu roku tento pocet stoupl o 180. Zesilena
kontrolni Cinnost analogicky, bohuzel, odhaluje i vét$i mnozstvi prestupki, postihovanych finan¢nimi
sankcemi: oproti roku 2022 se pocet udélenych sankci zvednul o 23 na 105. Celkova vyse téchto
sankci letos oproti lonsku stoupla o 134 200,- na 544 500,- K¢.

A co rika pohled na srovnani vSech tri ctvrtleti lonska a letoska?

ZvySena pozornost prazskych hygienikt na dodrzovani pravnimi predpisy pozadovanych
hygienickych standardu se potvrzuje i v tomto porovnani: kontrol letos oproti lonisku za dané obdobi
prestupku proti stanovenym zésaddm spravné hygienické praxe, 302. Logicky tak stoupla celkova
vysSe udélenych financ¢nich sankci, letos ve zkoumaném casovém useku oproti lonsku o 807 000,- na
celkovych 1 942 300,- K¢.

Z porovnani citovanych obdobi dale vyplyva, ze letos obdrzeli prazsti hygienici od verejnosti o 3
podnéty vice ke kontrole konkrétnich provozoven nez loni.

Pocet podanych hlaseni o podezreni na zdravotni obtize po konzumaci stravy v konkrétni
provozovneé stoupl o 37 %

HSHMP prubézné prijima hlaseni od lidi, kteri trpi zdravotnimi obtizemi a maji podezieni, Ze jim tyto
obtize byly zpusobeny konzumaci stravy v nékteré konkrétni prazské provozovné stravovacich
sluzeb. Za leto$ni tri Ctvrtleti prazsti hygienici téchto podnétl obdrzeli o 37 % vice, celkem 145. Po
dukladném provéreni se jako opravnénych letos zatim ukazalo 80 téchto podnétl, tedy vice nez
polovina, 55 %. Loni jako opravnénych vyslo 56 podnétu ze 106 obdrzenych.

Lidé, majici podezreni, ze jim zdravotni obtize zpusobila konzumace néjakého jidla v



provozovné stravovacich sluzeb, mohou od letosniho roku své podnéty prazské hygienické
stanici hlasit prostrednictvim specialniho formulare umisténého na internetovych
strankach HSHMP.

Cil kontrol: dodrzovani hygienickych standardi a zdravotni nezavadnost

“Stdtni zdravotni dozor v provozovndch stravovacich sluzeb kondme s cilem eliminovat porusovdni
platnych hygienickych predpist, a tim snizovat mozné zdravotni ndsledky pro konzumenty. Také
veskeré nami udilené financni sankce maji cil primet provozovatele k tomu, aby v provozovné
hygienickd opatreni fungovala . V pribéhu kontrol véak v prvé radé piisobime osvétové a persondlu
provozoven vysvétlujeme podstatu a vyznam hygienickych narizeni,” poznamenala v této souvislosti
reditelka HSHMP MUDr. Zdenka Shumova.

A co muze ke zdravotnim problémim konzumentu napriklad vést?

Letos v zari prazsti hygienici v jedné z provozoven objevili v kuchyni zaslou Spinu a odpadky pod
pracovnim stolem. Viibec v této provozovné na udrzovani ¢istoty a poradku zapomnéli: nejvice
pochybeni hygienici zaznamenali v kuchyni, tedy v jednom z nekritictéjSich mist z pohledu zachovani
bezpecnosti zpracovavanych potravin a pripravované stravy pro zakazniky. Pravé v kuchyni by
pritom snaha o udrzovani ¢istoty a poradku méla byt maximalni. S tim si vSak persondl v dané
provozovné opravdu hlavu nelamal: hygienici ve zdejsi kuchyni dale identifikovali zaslou Spinu a
zbytky potravin v tseku skladovani provozniho nadobi, dalsi provozni neporadek se Spinou, silné
znecistény robot na tésto a Spinavé zaplisnéné vyrobniky ledu. Dlouhodobé zanedbavana udrzba a
¢isténi nesvédci o dobrém vztahu provozovatele k zdkaznikim. Kontaminace pokrmi zbytky
zaschlého tésta, pripadné i jiz mikrobidlné znecisténymi zbytky, si na taliri urcité nepreje zadny
zakaznik. V predchozich vétach popisované zakazané praktiky jsou z pohledu hygienické
sluzby absolutné nepripustné. Fotodokumentace zarazena nize v této zprave.

V zari 2023 patrily mezi nejcastéjsi pochybeni proti pravidlim spravné hygienické praxe:
Strucnd statistickd tabulka s pocty kontrol a sankcemi - jednotlivd obdobi roku 2023:
Hygienicka stanice hlavniho mésta Prahy

odbor hygieny vyzivy a predmétu bézného uzivani

https://www.hygpraha.cz/ani-v-zari-se-kontroly-hygieniku-v-prazskych-restauracich-neobesly-bez-neg
ativnich-nalezu
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