Vice nez polovina vzorku zmrzlin v Praze
nesplnila hygienické normy

24.7.2023 - | Hygienicka stanice hlavniho mésta Prahy

Jak zjistila Hygienicka stanice hlavniho mésta Prahy (dale jen ,HSHMP*), vice nez polovina
vzorku zmrzlin odebranych letos od kvétna do ¢ervna v Praze nesplnila hygienické normy.

Do konce ¢ervna prazsti hygienici odebrali 23 vzorku v 17 provezovnach. 12 vzorku
nevyhovovalo pozadavkum, protoze v nich byly takzvané enterobakterie, které svédci o
nedodrzovani hygieny vyroby. Bakterie zpusobujici onemocnéni - Salmonella nebo Listeria
monocytogenes - zjiStény nebyly.

Testovanim vzorkt na zmrzlin na pritomnost bakterie Enterobacteriaceae hygienici kontroluji uroven
Cistoty vyrobniho procesu, tedy zda dochdzi k radné sanitaci vyrobniho zatizeni. V provozovnach, kde
u odebranych vzorki laboratornim rozborem vysly nadlimitni hodnoty po¢tu bakterii rodu
Enterobacteriaceae, se tak jevi uroven provozni hygieny jako nedostatecnd. Zejména se jedna o
nedostate¢né provadénou sanitaci vyrobnikt zmrzlin, nadobi a nacini pouzivaného k vyrobé zmrzlin.

V navaznosti na nevyhovujici vzorky HSHMP prisluSnym 11 provozovnam naridila provedeni
sanitace za pouziti desinfek¢nich prostedkt s mikrobicidnim u¢inkem. Slo o sanitaci vSech
pracovnich ploch, zatizeni pro vyrobu zmrzlin, nadobi a naéini pouzivaného k vyrobé zmrzlin. 10
provozovnam hygienici na misté udélili finan¢ni sankce ve vysi 25 000,- K¢. V jednom
pripadé bude s provozovatelem zahajeno spravni rizeni.

Hygienici v Praze nechali laboratorné vysetrit vzorky zmrzlin také na bakterie Salmonella a Listeria
monocytogenes, které v odebranych vzorcich zji$tény nebyly. Bakterie Salmonella je ptivodcem
onemocnéni, které se projevuje predevsim nevolnosti , zvracenim, prujmy, bolesti bricha a
horeckami. Rovnéz Listeria monocytogenes muze byt pri¢inou onemocnéni.

Béhem provadénych kontrol se hygienici zamérovali na nasledujici hlediska:

@ zajisténi sledovatelnosti;

@ dodrzovani skladovacich podminek a teplotniho retézce u surovin, rozpracovanych zmrzlinovych
smési pro vyrobu to¢enych zmrzlin;

@ ochranu pred kontaminaci;

@ dodrzovani provozni a osobni hygieny;

@ znaceni surovin pouzivanych pro vyrobu zmrzlin;

@ dodrzovani vyrobniho postupu - dodrzovani navodu vyrobce, pripadné vlastni receptura, znaceni
surovin, slozeni.
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