Profesional gastronomie. V kuchyni i na
place
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Knihu Profesional gastronomie plnou prehlednych rad, tipu a receptu pro studenty a
pedagogy strednich gastronomickych skol a ucilist pokrtili spolecné predstavitelé Asociace
kuchait a cukrait CR (AKC CR) v ¢ele s jejim prezidentem Miroslavem Kubcem a s Petrem
Vankou, naméstkem hejtmana Plzenského kraje. Krest probéhl stylové na nejvétsi

tuzemské gastronomické soutézi pro juniory kuchare a cukrare Gastro Junior Bidfood Cup.

,Studentti gastronomickych skol je pomérné hodné, po absolvovdni studia vsak v oboru zustdvd jen
zlomek z nich. A to je skoda. Prdce v gastru je tvrdy chleba, ke skvélym vysledkiim zadné zkratky
nevedou, ale soucasné nase profese prindsi mnoho zajimavych zazitki, celozivotnich pratelstvi, a
navic jde o velmi soudrznou komunitu. Dovednosti, profesionalita, tvorivost i Idska k oboru
studentiim pomohou zvlddat ndro¢né povoldni s radosti a chuti. A Zadny uceny z nebe nespadl. Budu
rdd, pokud kniha studentiim pomtize v jejich profesnich zacdtcich a inspiruje je k dal$imu rustu,”
poptél knize Miroslav Kubec, prezident Asociace kuchatli a cukrari CR.

Ukézka pripravy klasickych i modernich pokrmu, predstaveni pomucek a surovin, ale tfeba také
techniky servirovani a servisu. To v$e na vice nez 300 stranédch od autort pod vedenim Tomase
Poppa, milovnika jidla a manaZera Narodniho tymu kuchatl a cukrait AKC CR. Kniha vznikla v
ramci projektu zvySovani kvalifikace studentll gastronomickych obori a byla spolufinancovéna z
programu Pfeshrani¢ni spoluprace Ceské republiky a Svobodného statu Bavorsko. Diky tomu je
vydani dvojjazycné; v ceském a némeckém jazyce.

,Plzensky kraj dlouhodobé podporuje moderni a kvalitativni styl gastronomie. Snazime se podchytit
zdjem o gastronomické obory uz ve $koldch a ucilistich, a to byl jeden z diivodt, pro¢ jsme se
spolupodileli na vyddni ,kucharsko-cukrarského almanachu” s ndzvem Profesiondl gastronomie.
Navic je publikace ¢esko-némeckad, a tim plni svoji dalsi diilezitou funkci; zaméreni na oborovou
jazykovou specializaci. Pevné verim, ze si hodné lidi najde knihu i na internetu a stdhne si ji pro svou
soukromou potrebu. VZdyt dobré a kvalitni jidlo patri k zdravému Zivotnimu stylu. Tak dobrou chut,”
okomentoval kiest publikace Petr Vanka, naméstek hejtmana Plzenského kraje.

Zajemci si mohou knihu bezplatné stdhnout na portalu Varimedobre.eu, ktery knihu doplnuje online
workshopy pro kuchare, cukrare a ¢iS$niky. Desitky workshopt jsou na webu k dispozici rovnéz
zdarma.

Vytvoreno v ramci projektu ¢. 296 ,ZvySovani kvalifikace studentl gastronomickych obora”
spolufinancovaného z programu Preshrani¢ni spoluprace Ceské republika Svobodny stat Bavorsko
Cil EUS 2014-2020.
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