Bezpecna a kvalitni strava pro skolaky:
Témer 170 pracovniku prazskych jidelen
proslo skolenim hygienického minima

8.9.2026 - | Hygienicka stanice hlavniho mésta Prahy

Pred zahajenim nového Skolniho roku probéhla na konci srpna dvé odborna skoleni
hygienického minima ur¢ena zaméstnancum skolnich jidelen v méstskych ¢astech Praha 6
a Praha 17. Cilem bylo osvézit klicové zasady spravné hygienické praxe, legislativni
pravidla a bezpecnostni standardy pri pripravé pokrmu pro déti a zaky.

Odborny vyklad a praktické rady si pro personal kuchyni pripravily MUDr. Bozkova a Ing.
Jansova. Zajem ze stran $kol byl velky a ucast potvrdila, jak dulezité je pro zarizeni Skolniho
stravovani prevence:

Celkem se do obou seminéru zapojilo 168 zaméstnancu $kolniho stravovani.
Velmi pozitivni ohlasy z praxe

Seminéare se nesly v duchu otevrené diskuze a reseni konkrétnich situaci z kazdodenniho provozu
kuchyni. Skvélou odménou byla nasledna zpétnda vazba:

,Od nds opravdu velikd pochvala za obsah i formu skoleni,” zhodnotila akci Marie Kubikova ze
Skolského odboru Prahy 6.

Diky témto pravidelnym setkanim a zodpovédnému pristupu kucharek, kuchara i vedoucich provozi
se mohou déti po prazdninach vracet do lavic s jistotou, ze je ve skolnich jidelnach ¢eka nejen pestré
a chutné jidlo, ale predevsim pokrmy pripravené s maximalnim dirazem na hygienu, bezpeci a
zasady zdravé vyzivy.
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