Radegast investuje do nové lahvove linky
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Pivovar Radegast pripravuje zasadni modernizaci staCeni do vratnych lahvi. Béhem
nasledujicich mésicu kompletné zrekonstruuje a prestavi lahvovou staceci linku v
Nosovicich a instaluje novou technologii. Ta prinese zvyseni kapacity i pokrocilou
automatizaci vyuzivajici umélou inteligenci a moderni systémy kontroly kvality. Prvni pivo z
nové linky bude stoceno na jare 2027.

Celkova plocha nové linky se témér zdvojnasobi a projekt pocita také s ¢aste¢nym rozsirenim vyrobni
haly. Nova lahvova linka bude mit vykon 50 000 lahvi za hodinu. Ve trisménném provozu bude mozné
stocit az 20 000 hektolitra piva tydné. Cesta jedné lahve od vstupu na linku po expedici potrvé
priblizné dvé a pul hodiny. ,Pivovar Radegast se tési zdjmu milovnikt piva. Stavaji linka je v provozu
od roku 1997 a uz si zaslouzi kompletni modernizaci i vyssi vykon. Diky technologickym inovacim
budeme schopni stocit a dodat tydné minimadlné o 10 % vice lahvového piva,” rika Ivo Kanak,
reditel Pivovaru Radegast.

Oproti soucasnému reseni bude nové lahvova stacirna vybavena radou modernich technologii, mezi
které patri automatické tridéni lahvi, odkorunkovaci stroj, tunelovy pastér, velkokapacitni zasobnik
prepravek umoznujici rychlejsi zmény sortimentu nebo automaticky systém odvodu strepu a
odpadnich etiket primo do pripravenych kontejneru. Ze stavajici technologie zuistanou zachovany
pouze plnic¢ a inspektor lahvi, které byly modernizovany v roce 2016. Soucasti modernizace jsou také
zésadni upravy skladovani oballl a zdzemi vnitini logistiky v arealu pivovaru. Celkova hodnota
investice véetné technologii a stavebnich praci je asi 600 mil. K¢.

Vyznamnou soucdasti nové technologie budou moderni systémy automatizace a kontroly kvality. Linka
vyuzije pokrocilé kamerové a inspekcni systémy pro kontrolu vratnych lahvi, spravné vysky naplnéni,
typu korunky, etiket, Citelnosti data vyroby i spravnosti paletovych Stitkii. Uméla inteligence
zaloZend na metodéach strojového uCeni pomuze presnéji rozpoznéavat vady oball a zaroven snizi
pocet falesné vyrazenych lahvi.

K nejvétsim instalovanym zarizenim budou patrit nova mycka lahvi, tunelovy pastér a velkokapacitni
zasobnik prepravek. Soucasti linky bude také unikatni systém prepravy palet pomoci robotického
voziku pohybujiciho se po kolejich. Nova linka prispéje k jesté udrzitelnéjSimu provozu nosovického
pivovaru. Vyuzivat bude radu modernich reseni pro efektivnéjsi hospodareni s energiemi a vodou,
véetné vyuziti tepla z technologickych tepelnych ¢erpadel. Presny rozsah dosazenych tuspor bude
mozné vyhodnotit az po uvedeni technologie do plného provozu.

Posledni lahvové pivo na stavajici lince bude stoc¢eno koncem letosniho zari. Nasledovat bude
demontaz technologie a stavebni prace. Prvni pivo na nové lince planuje pivovar stocit na jare 2027.
Plechovkova a sudova stacirna v Nosovicich budou fungovat bez omezeni. ,Béhem podzimni a zimni
odstavky rozdélime staceni lahvového piva mezi ostatni pivovary Plzenského Prazdroje. Nasi sladci v
cele s Janou Tovarysovou si samozrejmé pohlidaji kvalitu a zdkaznici tak dostanou lahvové pivo tak,
jak jsou zvykli a nepociti Zadné zmény,” doplnuje Ivo Kanak.

Dodavatelem hlavni technologie je némecka spole¢nost Krones AG. Ta dodévala uz pavodni lahvovou
linku a podilela se také na jeji castecné modernizaci v roce 2016. Jednim ze specializovanych
dodavatelu je také spolecnost z Moravskoslezského kraje. Stavebni Cast zajistuje generalni dodavatel
IP Systém a.s.



Poznamky pro editory:

 V pivovaru Radegast se vari pivo od roku 1970 a 3. prosince 2025 oslavil 55 let od uvareni
prvni vdrky piva. Oblibu si ziskalo diky své charakteristické vyrazné horké chuti.

e Pivovar Radegast je vyhleddvanym turistickym cilem. Je soucdsti projektu Technotrasa, kam
patri nejvyznamnéjsi pamdtky Moravskoslezského kraje.

e Za poslednich patndct let dokdzal Pivovar Radegast snizit spotrebu vody o 44 %. Na vyrobu
jednoho hektolitru piva dnes potrebuje jen 2,28 hektolitru vody. To je vyrazné méné, nez je
Cesky i svétovy prumér. V roce 2025 navic detailné zmapoval vodni stopu piva Radegast v
celém vyrobnim procesu v rozsahu, ktery v Cesku nemd obdoby.

» S exportem do témér 50 zemi celého svéta je Plzerisky Prazdroj lidrem mezi vyrobci piva v
regionu a nejvétsim exportérem ceského piva.

e Plzerisky Prazdroj ziskal v roce 2025 v zebricku aliance Byznys pro spolecnost TOP Odpovednd
firma druhé misto v hlavni kategorii ,TOP odpovédnd velkd firma“ a také prvni misto v oborové
kategorii ,,TOP odpovédnd firma v oblasti reportingu” nebo druhé misto v kategorii ,,TOP
odpovédnd firma: Komunikace pro udrzitelnost”.
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