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Janova SAVinci vedecka kaviaren bude patrit medu. Ten patri k najstarsim a tradi¢cnym
lieCivym produktom, no sucasny vysoky dopyt po tomto unikatnom prirodnom produkte
sposobuje narast falSovania medu s lacnymi cukrovymi roztokmi. O tom, ¢o vlastne robi
med medom, porozprava v pondelok 1. juna 2026 od 19.00 hod. v Malej sale bratislavského
Kacecka (4. poschodie OD Prior) Juraj Majtan z Ustavu molekularnej biolégie SAV, v. v. i.

Prednéska predstavi med nielen ako prirodné sladidlo, ale aj ako komplexnu funkénu potravinu s
preukazatelnymi antimikrobidlnymi, antioxidaénymi a hojivymi vlastnostami. Juraj Majtan tiez
vysvetli, ¢o by mal spotrebitel sledovat pri vybere medu - od krystalizacie a arémy az po menej
zrejmé znaky kvality. Odhali svet sofistikovaného falSovania medu: od jednoduchého pridévania
cukrovych sirupov az po pokrocilé metody, ktoré dokazu oklamat bezné laboratorne testy.

Vedec pocas prednasky tiez ukéaze, ako modernd analyticka veda, ako aj tzv. DNA metabarkédovanie
- pomaha odhalit aj tie najzakernejsie podvrhy.

A ¢o ak falSovany med skuto¢ne konzumujeme? Juraj Majtan vysvetli aj potencidlne zdravotné rizika
pri konzumacii falSovaného medu.
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