Plzensky Prazdroj ukaze v primém prenosu
280 dni dlouhou cestu k pivu
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Cesi se povazuji za pivni odborniky. Presto by malokdo z nich spravné tipnul piesnou délku
vyroby piva. Prekvapivé to neni nékolik tydnu, ale zhruba tfi ¢tvrté roku. Plzensky Prazdroj
nyni predstavuje komplexni proces vyroby piva od zacatku jarnich praci na polich s
jecmenem a chmelem az k nacepovanému pullitru. Na strankach jaksevaripivo.cz spustil
primy prenos, ktery sleduje zhruba 280 dni dlouhou cestu piva vterinu po vteriné. Osvétovy
projekt, do néjz jsou zapojeni zemédélci i pivovarnici, ukaze aktivity farmaru, jednotlivé
faze rustu klicovych plodin i cely proces vareni piva v pivovaru.

,Chceme ukdzat, co vSechno predchdzi okamziku, nez si vychutndme pivo s prateli. Vyroba ¢eského
ndrodniho ndpaoje je slozity a dlouhodoby proces. Nezacind v pivovaru, ale mnohem drive na polich s
jecmenem a na chmelnicich, kde se péstuji suroviny, z nichz se pivo vari. Celé obdobi od zaseti
zrnicka jecmene trvd zhruba tri ctvrti roku a jednu z hlavnich roli hraje priroda. Pokud chcete
dosdhnout sprdavného vysledku, nemtizete nic oSidit ani urychlit. Proto rikdme, Ze pivo neuspéchds,”
vysvétluje emeritni vrchni sladek Plzenského Prazdroje Vaclav Berka.

Primy prenos startuje na jare na polich

Prazdroj se spojil se dvéma partnery, zemédélskou skupinou JTZE a farmou Louzek Obora. Na poli s
je¢menem nedaleko Hradce Krélové a na chmelnici na Zatecku instaloval kamery, které budou od
brezna az do zari nepretrzité sledovat nejen, jak plodiny rostou, ale také vSechny kroky vedouci k
uspésné sklizni. Kamery tak v primém prenosu predstavi vSechny klicové prace, napriklad dratkovani
a zavadéni chmele, prubéznou péci o rostliny nebo sklizen, kterd u je¢mene probihé zpravidla v
cervenci a na chmelnicich od druhé poloviny srpna do zari.

,Cesko je tretim nejvétsim producentem chmele na svété. V poslednich letech je plocha chmele
stabilni, stdle jsme schopni zdsobovat tuzemské pivovary i doddvat chmel do zahranici. Zdsadnim
faktorem pro tispésné péstovdni je pro nds pocasi, udrzet chmel zdravy a taky dostatek kvalitnich
sezénnich pracovnikii. Pocasi bohuzel v poslednich letech prindsi obdobi vysokych teplot, vice
bourek s rizikem vyskytu krup i delsi obdobi sucha, coZ chmelu nesvéd¢i. Letos mame na
chmelnicich jiz od konce zimy nedostatek viahy, tak doufdam, Ze bude vice prset. Divaci pak sami
uvidi, jak se chmelu letos bude darit,” popisuje Ales Masansky z farmy Louzek Obora.

Chmel aktualné v Cesku roste na plose necelych 5 000 hektarti ve tfech hlavnich chmelarskych
oblastech na Zatecku, Ustécku a Trsicku. Loni se na doméacich chmelnicich sklidilo 6 909 tun
chmele, coz predstavuje v dlouhodobém srovnani mirné nadprumeérny vysledek. Zasadni chmelovou
odriidou je Zatecky polorany éervendk, ktery z hlediska objemi nasleduji odriidy Sladek a Premiant.

Primy prenos z pole také ukdaze, jak plodiny rostou a jaky vliv maji na jejich kondici srazky, teplota ¢i
slunec¢ni svit. Dést zdsadni zpusobem ovliviiuje i obdobi, kdy se seje sladovnicky je¢men, ktery je
nositelem chuté, plnosti, sladové vuné, ale i barvy piva. ,Jecmen sejeme zpravidla v breznu v
zavislosti na stavu pudy. Zdsadni je jecmen takzvané ,nezamazat’, ale zdroveri ho nesit prilis pozdé.
Letos se diky drivéjsimu prichodu hezkého pocasi podarilo zasit jiz v prvni piilce brezna,” rika
Tomas Sojka, agronom zemédélské skupiny JTZE a dodava: ,S Prazdrojem v poslednich letech
spolupracujeme na projektu Pro jecmen, ktery aplikuje principy regenerativniho zemédélstvi na



péstovdni je¢mene. Mimo jiné to znamend, Ze puda je co nejdelsi dobu pokrytad rostlinnou biomasou a
minimalizuje se zpracovdni pudy. Cilem je zajistit stabilni prostredi pro pudni Zivot, zabranit pudni
erozi a mit k dispozici vice ptudni vidhy v sussich obdobich.”

Sladovnicky jeémen se v sou¢asné dobé v Cesku péstuje ptriblizné na 185 tisicich hektard, coZ
predstavuje pres 7 % tuzemské orné pudy. Roc¢ni sklizen dosahuje zhruba 1 milionu tun. Prazdroj
je¢men odebira od 140 zemé&délci z Ceska a roéné jej nakoupi faddové 150 000 tun. Pro slad
nejéastéji vyuziva odridy jeémene Bojos, LG Stamgast, Francin, Laudis 550, Manta a LG Slovan.

Vysilani pokracuje na podzim z pivovaru

Na podzim se cely pribéh vzniku piva presune do plzenského pivovaru. Kamery budou sledovat
sladovnu, kde se z vypéstovaného jeCmene pripravi slad. Prazdroj méa jako jeden z méala pivovart v
Cesku vlastni sladovny a jako viibec jediny dokaze sladem pokryt celou svoji produkeci piva. Nasledné
bude primy prenos pokracovat ve varné, kde nejprve ze sladu a vody vznika sladina, poté po pridéani
chmele mladina. , Poté priddme kvasinky, diky nimz pivo kvasi, a ndsledné zraje neboli lezi. Svou
pout zakoncuje na stacirné, kde se po tydnech zrani plni do sudi, tanki, lahvi a plechovek a vyrazi
za lidmi do hospod, restauraci a obchodu. Teprve v tu chvili se 280 dni dlouhd cesta k plzeriskému
lezdku uzavird,” dodava Vaclav Berka.

280 dni pivovarnictvi

Projekt se v ramci webové stranky jaksevaripivo.cz nesoustredi jen na primy prenos trvajici zhruba
tri ¢tvrté roku, ale nabidne i celou radu informaci a souvislosti vztahujicich se k péstovani chmele a
jeCmene i k vyrobé piva a oboru pivovarnictvi. , Vytvorili jsme pivovarskou slow TV - misto horiciho
krbu mzou lidi vterinu po vteriné sledovat, jak roste je¢men a chmel a jak se v pivovaru vari pivo.
Kromé toho uvidi rozhovory s odborniky nebo se muzZou zapojit do soutéze o prohlidky pivovaru a
dalsi ceny. Vérime, ze tim predstavime celé odvétvi, které md v Cesku mnohasetletou tradici,”
dodédvé Zdenék Kovar, mluvéi Prazdroje. V pivovarnictvi a souvisejicich oborech je v Cesku
zaméstnano na 65 tisic lidi. Jde o obor, ktery dnes dalece presahuje brany samotnych pivovaru. Na
ceské pivovary jsou navazany tisice firem, samotné pivovary pomahaji rozvijet tuzemské hospody,
restaurace a posouvat kupiedu celou gastronomii. Uzce spolupracuji také s péstiteli chmele a
jeCmene. Pivovarnictvi kazdoro¢né prinasi na danich do statniho rozpoctu skoro 30 miliard korun.
Cesi navic ,své” pivoskute¢éné miluji, pres 96 % spotfebovaného piva v tuzemsku tvori to ¢eské,
moravskeé a slezské, pouze 4 % piva se dovazi.

Poznamka pro editory:

o Zivy prenos zajistuje ¢eskd technologickd spole¢nost RTMPpiisobici na trhu od roku 2011. Od
svého zalozZeni se kontinudlIné rozviji v oblasti modernich bezpecnostnich a informacnich
technologii a stavi na vlastnim know-how i stabilni technické infrastrukture.

e Projekt Pro je¢men se na vybranych polich s je¢menem pod dohledem védcti a dal$ich
odbornikil snazi zlepsit kvalitu pidy a jeji schopnost zadrzovat vodu. Aplikuje principy
regenerativniho zemédélstvi. S plidou se zachdzi Setrné bez hluboké orby, na polich se vysazuji
meziplodiny, takZe nikdy nejsou hold. Cilem je zajistit jecmenu dostatek zZivin a vldhy, zvysit
jeho odolnost viici vykyviim pocasi a pomoci tak tuzemskym péstitelim se stabilizaci jeho
kvality.

e Vloriském roce sladovny v Plzni a Nosovicich vyrobily 124 tisic tun sladu, této pro pivo
nepostradatelné suroviny, coz predstavuje historicky rekord.

e V rdmci projektu Pro chmel se Prazdroj spolu s partnery soustredi na efektivni hospodareni s
vodou na chmelnicich a stabilizaci kvality a vynosti chmele. Vysledkem je mimo jiné prvni
mobilni aplikace na svété, kterd péstiteltim radi, kdy, kde a jak chmelnice zavlaZovat. Aplikace



vychazi z dat ze senzortl, meteostanic a satelitt, které méri podminky na chmelnicich. Projektu
se ucastni mimo jiné i chmelarstvi Louzek a rada dalSich tuzemskych chmelarskych druZstev.

e S exportem do témér 50 zemi celého svéta je Plzensky Prazdroj lidrem mezi vyrobci piva v
regionu a nejvétsim exportérem ceského piva.

e Plzensky Prazdroj ziskal v roce 2025 v Zebricku aliance Byznys pro spolecnost TOP Odpovédnd
firma druhé misto v hlavni kategorii ,TOP odpovédna velka firma“ a také prvni misto v oborové
kategorii ,,TOP odpovédnd firma v oblasti reportingu” nebo druhé misto v kategorii ,,TOP
odpovédna firma: Komunikace pro udrzitelnost”.
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