Se zelim nebo se Sipkovou? V Miskovicich
vitezi divocak ve vlastni stave
25.3.2026 - | Krajsky arad Zlinského kraje

S nadsazkou o sobé rika, ze uz je jen spoleCensky myslivec, ktery svou flintu povésil na
hrebik. Petr Gregorovi¢ dnes v Miskovicich provozuje firmu Venison CZ, ktera prodava ty
nejlepsi zvérinové pochutiny. Za divocaka ve vlastni stavé ziskal ocenéni Chut Zlinského
kraje.

Kdyz se rekne zvérina, vétsiné se vybavi klasicka otazka: se zelim, nebo se Sipkovou? V Miskovicich u
HoleSova by ale odpovédéli jinak. Tady vitézi divocak ve vlastni stavé - bez omacek, bez prikras, jen
maso, sul, kmin a pepr.

Praveé tato jednoduchost prinesla firmé Venison CZ prestizni titul Chut Zlinského kraje pro rok 2025.
Ocenény vyrobek - dvousetgramova sklenice Divocéka ve vlastni staveé - obsahuje maso z licek
divocaku. ,Nejlépe chutna nakrajeny na platky s chlebem a sklenici vina,” usmiva se majitel firmy
Petr Gregorovic.

Zvérina je totiz sezdnni zalezitost. Od unora do ¢ervence jede jeho firma prakticky bez zastaveni.
,Takto pracujeme v podstaté pul roku. Ro¢né zpracujeme deset az dvanéct tisic kusl sparkaté
zvére,” vypocitava Gregorovic.

Ulovenou zvét vykupuji od mysliveckych spolkil z Ceska i Slovenska, nejvice masa ale pochazi z
Moravy. V provozu se bézné zpracovava srnec, jelen, danék, divocak ¢i muflon, vyjimecéné i zajic.
Kazdy kus projde peclivou kontrolou a naslednym zpracovanim.

V podnikové prodejné si zakaznici mohou vybrat chlazené i mrazené maso. Kromé ocenéného
divoCéka nabizeji také pastiky, teriny, klobasy, salamy ¢i hotové gulase. Pravé gulaSova masa,
nakrajena na kostky a pripravend rovnou na vareni, patti k nejoblibenéj$im produktiim, a to jak mezi
béznymi zakazniky, tak mezi restauracemi.

Zvérina zpracovana v malé obci u HoleSova se dostéva na stal i do $pickové gastronomie. Varili z ni
séfkuchari ve videniské michelinské restauraci, objevila se na menu hotelu Miura i v prazskych
podnicich. Hlavni odbytisté ma ale firma v zahrani¢i, dodava do Rakouska, Némecka, Itdlie, Francie,
Belgie i Norska. Tam ma zvérina v kuchyni dlouhodobé pevné misto.

V Cesku si zvéfina svou pozici teprve hled4. ,Je to alternativa k masu z domdcich chovi, ale pofad to
neni jako v zahranic¢i. Lidé k tomu maji trochu despekt a davaji si ji spiSe vyjimeéné,” uzavira Petr
Gregorovic.

Divocak ve vlastni stave

Jde o vyrobek doméaciho charakteru z licek divocaku, kterd patri k nejjemnéj$im Castem zvére. Maso
obsahuje vysoky podil kolagenu, diky némuz je po Upravé mimoradné jemné, stavnaté a pritom si
zachovava kompaktni strukturu. Intenzivni, prirozené ,lesni” chut nechava vyniknout jednoduché
dochuceni - pouze sul, kmin a pepr. Pravé stridmost v koreni davé prostoru kvalitni suroviné a
podtrhuje jeji autenticky charakter.

Jak to vidi Renata Prchlikova, radni pro zemédélstvi a zivotni prostredi?
Divocak ve vlastni Staveé je krasnym prikladem toho, Ze jednoducha receptura, kvalitni surovina a



odpovédné zpracovani maji smysl. Na krajici ¢erstvého chleba vynikne prirozena chut masa, bez
potreby dalSich priloh. Pravé takové vyrobky dokazuji, Ze poctivost a stridmost mohou byt v
gastronomii tou nejvétsi devizou.

Chut Zlinského kraje

Ocenéni Chut Zlinského kraje udéluje Zlinsky kraj regionalnim vyrobctim potravin, kteri pouzivaji
kvalitni suroviny ze zdejSiho regionu. Cilem je podporit je, aby se jejich vyrobky dostaly k vice
zékaznikim. Navstévujeme ocenéné producenty a v Magazinu21 a na webu Zlinského kraje
prinasime jejich pribéhy.

Miskovice, firma Venison CZ. Chut Zlinského kraje.
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