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Uhersky salam ma mezi tuzemskymi spotrebiteli povést poctivé a luxusni uzeniny. Novy
test spotrebitelské organizace dTest vSak ukazal, ze ¢ast vyrobku se na tuto reputaci pouze
spoléha. Nékteré salamy totiz neobsahovaly tolik masa, kolik slibovaly na obalu, jiné matly
i svym vzhledem.

dTest nechal v akreditované laboratori otestovat 13 vzorku uherskych a ,uhersky ladénych” salamu
at uz v celku, nebo krajenych, puvodnich madarskych i napodobenych ¢eskych, zakoupenych v bézné
obchodni siti i online. Vysledky ukazaly, Ze ani tato prémiova uzenina se nevyhne typickému
problému uzeninového trhu, a to nedodrzeni slibovaného obsahu masa.

Méneé masa, nez uvadi obal

Tri testované vyrobky - Kostelecky uherak, Pikok Pure Uherak z Lidlu a Davelsky uhersky salam -
zcela nesplnily to, co slibovaly. Laboratorni rozbory prokazaly, Ze obsahuji vyrazné méné masa, nez
vyrobce deklaroval. ,Zdkaznik md prdavo oc¢ekadvat, ze tidaje na obalu odpovidaji realité. Pokud saldm
obsahuje méné masa, nez je uvedeno, jde o jasné klamdni spotrebitele,” rika Hana Hoffmannova,
Séfredaktorka ¢asopisu dTest.

Ve vSech trech pripadech $lo krajené varianty uherskych salamu. ,U krdjeného Kosteleckého
uherdku nds zarazila jesté jedna vec. Laborator v ném totiz nalezla o dost méné masa nez u
nekrdjeného saldmu téze znacky (134 g/100 g vysledného vyrobku oproti 162 g/100 g). Podle etikety
by pritom mély byt obé varianty stejné,” priblizuje Hoffmannova.

Plisen, ktera chybi nebo je nevhodna

K charakteristickému vzhledu uherského saldmu patti bily povrch tvoreny uslechtilou plisni. Pisecky
uherdk ani Policky uherak vsak zadnou plisen neobsahovaly, bilé zabarveni jejich strivka bylo pouze
vysledkem pouzité félie. ,Plisriovy povrch je zndmkou tradicniho zrdni. Pokud je pouze nahrazeny
barvou, jde o sdleni zdkaznika,” dopliiuje Hoffmannova.

Laborator navic odhalila i problematicky druh plisné u tfi salamu z dilny jednoho z madarskych
vyrobcu. VSechny tri kromé uslechtilé plisné obsahovaly také mikroorganismus, ktery bézné napada
obilniny a muze produkovat zdravi $kodlivy ochratoxin A.

Ecka a pridané bilkoviny
Nékteré znacky sahly i po slozkach, které by v kvalitnim uherském salamu nemély byt - napriklad po
glutamatu sodném, barvivech nebo zivoc¢isné bilkoviné. Ta nejenze do tradicni receptury nepatri, ale

v pripadé pridané bilkoviny také znemoznuje laboratori ovéreni skutecného podilu masa.

Naopak madarské originaly potvrdily, ze kvalitni salam Ize vyrobit i bez zbytecnych aditiv, pouze s



vyuzitim masa, soli a uslechtilé plisné.

Luxusni cena, ne vzdy luxusni kvalita

Uherské salamy patii k draz$im vyrobkiim na trhu. Jeden kilogram vychazi zhruba na 600 korun, coz
je dvojnasobek oproti béznym trvanlivym salamiim. Spotrebitelé tak pravem oc¢ekavaji nadstandardni
kvalitu. Test ale ukdazal, Ze vysoka cena neni zarukou poctivého slozeni ani presnych informaci na
obalu.

»,Uhersky salam by mél byt symbolem kvality, ne marketingového triku,“uzavira za dTest
Hoffmannova. ,Spotrebitelé by se neméli nechat zmdst obalem ani ndpisem ,uhersky’ nebo ,uherdk’.
VZzdy je dobré sledovat tidaje o obsahu masa i ptivodu vyrobku a vyhnout se produktim, které
obsahuji zbytecné prisady.”

Kompletni vysledKky testu uherskych saldmu, véetné prehledu slozeni a senzorického hodnoceni
vSech vyrobki, najdete v fijnovém vydani Casopisu dTest nebo na webu spotrebitelské organizace
dTest.

Kontakt pro média:
Lucie Korbeliusova, media@dtest.cz, tel.: +420 604 556 874

dTest, 0.p.s. je nejvétsi eskou spotrebitelskou organizaci, kterd v CR piisobi jiz od roku 1992. Je
vydavatelem spotrebitelského ¢asopisu dTest, na jehoz strankach jsou publikovany vysledky
nezavislych a objektivnich testt produktt, varovéni pred nebezpecnymi a zdravotné zavadnymi
vyrobky, informace o spotrebitelskych pravech a rady, jak tato prava uc¢inné uplatnovat. dTest je
soucasti mezinarodni organizace International Consumer Research and Testing (ICRT) a evropské
spotrebitelské organizace BEUC.

Poradenska linka ¢asopisu dTest - 299 149 009 - je v provozu kazdy pracovni den od 9 do 17 hodin a
spotrebitelé na ni mohou konzultovat s pravnimi poradci dTestu nejruznéjsi spotrebitelské problémy,
a to za cenu bézného tarifu volani. Od spusténi v roce 2010 této moznosti vyuzily jiz statisice
spotiebitelll a poradenska linka ¢Casopisu dTest se tak stala prvni a nejvyhledavanéjsi cestou k reseni
potizi, se kterymi se zdkaznici na trhu setkavaji.

https://www.dtest.cz/clanek-11873/dtest-uherske-salamy-zklamaly-cast-vyrobcu-mate-zakazniky-obsa
hem-masa-i-vzhledem
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