Unikatni kulinarni zazitek v SaSaZu: dve
vyjimecne vecere Séfkuchare Blakea
Thornleyho

19.9.2025 - Komer¢ni sdéleni | CTK

Restaurace SaSaZu pripravila pro milovniky gastronomie zcela jedinecnou udalost. Pouze
béhem dvou veceru, 24. a 25. zari 2025, budou mit klienti moznost ochutnat 9chodové
menu inspirované balijskou kuchyni. Menu je postavené na cerstvych surovinach, dokonalé
prezentaci a originalnim parovani s autorskymi koktejly. Tato kombinace vytvori
nezapomenutelny zazitek pro vSechny smysly.

Za timto vyjimecnym vecerem stoji Séfkuchar Blake Thornley, osobnost, ktera uz od détstvi
zasvétila svij zivot gastronomii. Svou kulinarni cestu zacal ve véku pouhych jedenécti let v
restauraci svého stryce Icon Te Papa, kde ziskal prvni zkuSenosti a vybudoval si silny pracovni étos
zalozeny na autenti¢nosti a respektu. Uz ve dvandacti letech soutézil v prestiznich kulinarnich klanich
a sbiral prvni ocenéni.

Jeho kariéra ho zavedla do svétoznamych podnikt - od Charlie Trotter’s v Chicagu pres The
Square v Londyné az po Michael Mina v Las Vegas. Pusobil také v legendérni restauraci Pier v
Sydney ocenéné tremi ,hat”. V roce 2010 spojil sily s $éfkucharem Chrisem Salansem v ikonické
balijské restauraci Mozaic, ktera patti k nejlepsim na svéteé.

Thornleyho fascinace indonéskym kotenim a touha po inovaci ho ptivedla i do Sanghaje, kde se
podilel na vzniku koncepti OHA Eatery, Table Black a Blackbird, pricemz jeho projekty ziskaly
mezinarodni uznani od médii jako Conde Nast Traveler ¢i Time Out Magazine. Po navratu na Bali se
stal spolumajitelem a tvari Mozaic Ubud 2.0, kde propojuje kulindrni mistrovstvi se silnym dirazem
na udrzitelnost a autenticitu.

Nyni se tento vyjimeény $éfkuchar predstavi v Praze v restauraci SaSaZu, kterd prinasi do Cech
svézi vitr v podobé novych chuti, inspiraci a kulinarskych zazitkl, a v zari mistnimu publiku priblizi
to nejlepsi z balijské fine dining scény.

Slovo Blakea Thornleyho:
,Bali mé naucilo, Ze jidlo je vic nez jen pokrm - je to cesta, emoce a sdileny zdzitek. Do Prahy
prindsim kus tohoto svéta a tésim se, Ze ho s hosty SaSaZu prozijeme spolecné.”

Cena vecere pro dvé osoby, véetné koktejlového parovani, ¢ini 3 990 Kc¢. Kapacita je omezena.

Rezervace:
[] SaSaZu, Bubenské nabrezi 306/13, Praha 7
[] www.sasazu.com

Zdroj: SaSaZu

https://www.ceskenoviny.cz/tiskove/zpravy/unikatni-kulinarni-zazitek-v-sasazu-dve-vyjimecne-vecere-

sefkuchare-blakea-thornleyho/2722899



https://www.ceskenoviny.cz/tiskove/zpravy/unikatni-kulinarni-zazitek-v-sasazu-dve-vyjimecne-vecere-sefkuchare-blakea-thornleyho/2722899
https://www.ceskenoviny.cz/tiskove/zpravy/unikatni-kulinarni-zazitek-v-sasazu-dve-vyjimecne-vecere-sefkuchare-blakea-thornleyho/2722899

