Mistr horkosti Ivo Kanak slavi 40 let v
Radegastu
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Ctyricetileta pivovarska cesta od pomocnika na varné pies sladka aZ po reditele pivovaru.
Ivo Kanak slavi 40 let v Pivovaru Radegast a drzi kormidlo stale spravné horkym smérem.
Pod jeho rukama a vedenim se Radegast stal jednim z nejoblibenéjsich piv v Cesku.
Samotny pivovar je dnes modernim a udrzitelnym pivovarskym provozem, ktery udava
trendy nejen u nas doma, ale i v zahranici.

Pivovar Radegast od zacatku prosazoval moderni pivovarské a sladarské postupy, ale nikdy
nezapomnél na koreny Ceské pivni kultury a odkaz prvniho sladka, ktery dal pivu jeho
charakteristickou horkost. Spravné horké pivo se v Pivovaru Radegast vari od roku 1970. Podstatnou
cast jeho pivovarské historie pak za ucasti soucasného reditele Ivo Kanaka, ktery je s nim
neodmyslitelné spojeny od roku 1985. Beskydsky rodék vystudoval pivovarnictvi na VSCHT v Praze a
po Skole se vratil zpét do rodného kraje, aby zde nastoupil do nosovického pivovaru jako pomocnik
na varné. Prosel si celym pivovarem doslova od piky. Postupné se vypracoval na sladovnika,
sménového mistra, podsladka a sladka. Od roku 2000 je reditelem celého Pivovaru Radegast.

I. Spravné horké pivni milniky

Zacatkem 90. let odjel Ivo Kanék na staz do Svycarska. Odvezl si odtud unikétni kvasinky a napsal
tak zacCatek pribéhu nealkoholického piva Birell. Po Case se tam vratil spolu s dalSimi zastupci
evropskych pivovart, které pracovaly se stejnymi kvasinkami, a véechny prekvapil jeho vysledny
vzorek nealko piva. Nikdo necekal, ze prave pivo z NoSovic vyrazné pred¢i ostatni. Chuti pripominalo
klasické pivo, coz se do té doby zadnému nealkoholickému napoji nepodarilo. ,Birell je nasi velkou
chloubou. Podarilo se ndm zménit vnimdni celé kategorie v Cesku a dokdzat, Ze také nealkoholické
pivo muze skvéle chutnat a byt plnohodnotnym zazitkem. Neni proto ndhoda, Ze si Birell odnesl radu
svétovych ocenéni jako nejlepsi nealko pivo,” popisuje autor unikatni receptury Ivo Kanak, reditel
Pivovaru Radegast.

Jako autor receptury stal Ivo Kanak rovnéz u zrodu prémiového svétlého lezaku s charakteristickou
horkosti Radegast Ryze Horké 12, ktera vstoupila na trh v roce 2014. ,Uvareni vylepseného lezdku
Ryze Horké 12 bylo pro nds pivovar historickym milnikem a dnes si troufam rici, Ze je to nejlepsi
pivo, které jsme kdy uvarili. Opét jsme se na trhu museli chutové odlisSit, a zaroven byt verni nasi
charakteristické horkosti. To se ndm podarilo, protoZe oblibenost Ryze Horké 12 dlouhodobé roste.
Nase pivo chutnd nejen konzumentum, ale i degustdtortum ruznych soutézi. V roce 2024 ziskalo
ocenéni nejlepsi cesky lezdk v soutéZi Ceské pivo,” uvadi Ivo Kanék.

Béhem éry Ivo Kandka uvedl Pivovar Radegast na trh radu dalSich vyraznych novinek. K 40. vyroci
znacky byl v roce 2010 predstaven nefiltrovany lezak, v roce 2012 nasledovalo prvni polotmavé pivo
Radegast Temné Horky. V roce 2017 se objevila Radegast Razna 10, vycepni pivo s vyraznou
horkosti, které ziskalo v roce 2024 prvni misto na soutézi Golden Bohemia - Czech Draft Beer
Award. Roku 2020 prislo na trh nejvice horké pivo v historii noSovického pivovaru Radegast Ratar.
Jako pocta regionu pak vznikla trikrat chmelena Radegast Hutna 15, inspirovanda hutnickou tradici.
Mezi limitované pociny z posledni doby patri Radegast Futur, pivo uvarené z vody ziskané ze
vzdus$né vlhkosti, a Radegast Rezist, lezak z nové vyslechténych odriad chmele odolnych vici suchu.



,Pro udrZeni a rozvoj nasi pivni kultury jsou naprosto klicovi hospodsti a vycepni. Bez nich by
Radegast nechutnal tak, jak md. Jako pivovar se cely rok vénujeme péci o spravné cepovani a
chceme, aby to vnimali nejen vycepni, ale i pivari, kdyz si jdou do hospody pro svij spravné horky
pullitr,” fika k péci o kvalitu ¢epovani a servisu Ivo Kanak.

I1. Prukopnické pivovarské milniky

Uz od 80. let se Pivovar Radegast radil mezi technologické prukopniky ¢eského pivovarnictvi. V roce
1988 zavedli v NoSovicich jako jedni z prvnich cylindrokénické tanky a v roce 1993 zacali stacet pivo
do nerezovych KEG sudu. V roce 1998 nasledoval dal$i milnik a spustila se plné automatizovand
staceci linka na lahve s kapacitou 50 tisic kust za hodinu. V tehdejsi dobé to byla jedna z
nejmodernéjsich linek v Evropé. Mezi lety 2010 a 2012 se Pivovar Radegast zaméril na investice do
rozvoje navstévnického zazemi a vybudoval prohlidkovou trasu pivovaru. Dnes je expozice soucasti
projektu Technotrasa zahrnujici nejvyznamnéjsi pamatky Moravskoslezského kraje.

V roce 2020 noSovicky pivovar oteviel novou plechovkovou linku a centralni sklad za 600 miliona
korun. Linka zvlada az 60 tisic plechovek za hodinu, centralni sklad s 16 robotickymi voziky pojme
pres 11 tisic palet a vyznamné zefektivnil logistiku. O rok pozdéji pivovar navysil vyrobni kapacitu o
20 % diky nové varné a dalsim technologiim za Ctvrt miliardy korun. V roce 2025 Pivovar Radegast
spustil na strese centralniho skladu nejvétsi solarni elektrarnu v ramci Plzenského Prazdroje.
Fotovoltaika s vykonem 725 kW pokryje veskerou spotiebu centralniho skladu a ¢ast energetické
potreby plechovkové linky.

II1. Udrzitelné vodni milniky

Pod vedenim Iva Kanéka se pivovar stal jednim z lidra v Gsporach vody, kdyz za poslednich 15 let
snizil jeji spotrebu o 44 %. Pri vyrobé jednoho hektolitru piva spotrebuje Radegast pouze 2,29
hektolitru vody, coZ je vyrazné méné nez Cesky a svétovy prumér. Jako prvni pivovar ve stiedni a
vychodni Evropé zavedli v Nosovicich anaerobni UASB systém na predc¢istovani odpadni vody, ktery
zaroven produkuje bioplyn vyuzivany jako ekologické palivo k vyrobé tepla.

V letech 2002 a 2003 vznikl soubor propojenych rybnicku, které prirodnim zptsobem filtruji
destovou a drenédzni vodu odtékajici z pivovaru. Tyto rybnicky zaroven obohacuji rozmanitost biotopt
v nivé reky Moravky. Diky nim se kazdoro¢né vycisti mnozstvi vody odpovidajici vice nez 20 velkym
bazénim destové vody. Jiz od roku 2008 pouziva Radegast kromé modernich pristroju také
biomonitoring kvality varni vody, ktery ma v akvariu na starost hejno pivovarskych pstruhi. Pivovar
v roce 2019 rozsiril biomonitoring rovnéz na privod podzemni vody ze svych studni pro zasobovani
sladovny, kterd je jednou z nejvétsich v Ceské republice.

Radegast provedl v roce 2025 rozsahlé méreni své vodni stopy napric celym vyrobnim procesem v
rozsahu, jaky v Cesku nemd srovnani. Celkové spotfeba vody, po¢inaje péstovanim jeémene a chmele
az po nacepovani piva do sklenice, Cini 3,64 litru vody odebrané z prirodnich zdroju na litr
vyrobeného piva. Pivovar Radegast zaroven pokracuje ve svém zavazku, ze do roku 2030 zadrzi v
krajiné vice vody, nez kolik ji pri vyrobé piva spotrebuje.

,Koreny piva Radegast, nosovického pivovaru i mé vlastni jsou s mistnim regionem hluboce
propojeny. Snaha o udrzZitelnost a odpovédnost je urcujici zptisob, jakym tady podnikdme, Zijeme,
opatrujeme nds pivovar a jeho okoli. V Nosovicich s hrdosti pokracujeme v pivovarské tradici pevné
stojici na zdkladech tradicni pivni kultury, ale nebojime se také novych technologii, které ceskému
pivovarstvi mnohdy ukdzaly cestu. Zivot je tady u nds nékdy horky a vzdycky k nému patfilo horké
pivo. Cesky ndrodni ndpoj, ktery jsme zdédili po svych predcich. Tak dej Biih $tésti,“uzavira Ivo
Kanak.



Poznamky pro editory:

 V pivovaru Radegast se vari pivo od roku 1970 a 3. prosince 2020 oslavil 50 let od uvareni
prvni vdrky piva. Oblibu si ziskalo diky své charakteristické vyrazné horké chuti.

e Pivovar Radegast je vyhleddvanym turistickym cilem. Je soucdsti projektu Technotrasa, kam
patri nejvyznamnéjsi pamdtky Moravskoslezského kraje.

e S exportem do témér 50 zemi celého svéta je Plzensky Prazdroj lidrem mezi vyrobci piva v
regionu a nejvetsim exportérem ceského piva.

e Plzerisky Prazdroj ziskal v roce 2024 v zebricku aliance Byznys pro spolecnost TOP Odpovednd
firma prvni misto v hlavni kategorii ,TOP odpovédna velkd firma“ a také prvni misto v oborové
kategorii ,TOP odpovédnd firma v zivotnim prostredi”.
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