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Nova privatni rada vin Vinarska stezka provede zakazniky Globusu po slunnych vinicich
oblasti moravskych Cejkovic. Globus viny rozsiii v hypermarketech portfolio svych
privatnich znacek, ale také rozvine pestrou nabidku své Siroké vinotéky.

Naprostou novinkou v Globusu je pred Velikonocemi privatni rada vin. ,Uvddime na trh lahodna vina
z moravskych vinic pod privatni znackou Vinarskad stezka. Producentem vin jsou Templarské sklepy
Cejkovice, s nimiz jsme pro nase zdkazniky vybrali tfindct znamenitych odrid vin. Jde o uslechtilé
ndpoje znamenité chuti a viiné, které se hodi k sSirokému spektru pokrmii a prilezitosti. Vybrdny byly
druhy, o které je zdroven v Globusu nejvétsi zdjem,” fekla Aneta Turnovska. Vinarskou stezku
predstavuji na kazdé z lahvi zivo¢ichové, se kterymi se lze na vinicich bézné potkat. Zaroven jimi lze
lehce identifikovat dané vino v regalu. VSechna vina jsou v prodeji v 0,75 litrovych sklenénych
lahvich.

Vinotéka hypermarketll Globus nabizi na tisic vin vSech kategorii vCetné téch Spickové kvality.
Hlavni zastoupeni zde maji ¢esti producenti. V nabidce tak stabilné figuruji rodinnd vinarstvi z
Moravy a Cech, ale i vyhla$end vina z celého svéta.

Vinarska stezka se nové zaradi mezi oblibené privatni znacky Globusu, které obsahuji potravinoveé i
nepotravinové zbozi. Toto zbozi nabyva na oblibé, protoze za prijatelnou cenu nabizi zakaznikiim
vysokou kvalitu produktu. ,V privdtnich znac¢kdch vidime potencidl rustu. Proto i v dalsich letech
budeme ddle investovat do jejich rozvoje a zaroven posilovat nase privatni znacky,” rekla Aneta
Turnovska.

Cena jakostnich vin Vinarské stezky je 99,90 Kc.
Cena privlastkovych vin Vinarskeé stezky je 159,90 Kc.

vina jakostni

Bilé vino se zlatavou barvou, velmi intenzivni viing, typické
jakostni bilé  korenité chuti pripominajici sladky koren lékorice.
vino suché Doporucujeme ke grilovanému dribezimu masu, k ovocnym
dezertim a krémovym polévkam.

Barva vina je svétle zelena se zablesky citronové kury. Ve
vuni dominuji tény zlutého zahradniho ovoce a citrusovych
plodl. Chut je Cistd, Stavnatd, s pikantni zelenosti a dotekem

TRAMIN CERVENY

CHARDONNAY jakostni bile

vino suche kandovaného ovoce. K vinu doporucujeme ovocné salaty a
kureci steak s broskvi.
Jedno z nejuslechtilejSich vin s velmi jemnym aroma, které
’ ’ kostni bilé postupnym zranim prechazi do viiné rozkvetlé lipy,
RYZLINK RYNSKY J harmonické svézi chuti s vyraznéjsi nevtiravou kyselinou.

vino suché ‘. i o R Ay
Doporucujeme k bilym masum, zeleninovym specialitam, k

dusenym sladkovodnim rybam a jemnym syram.
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Vino s nezaménitelnou vini po koprivach, kvétu bezu nebo
akatu, které zranim prechdazi do nadhernych broskvovych
tont. Chut vina je bohatd a svézi s typickym odrudovym
charakterem. Doporucujeme k veprové panence na zeleném
pepri nebo grilovanému pstruhu.

Vino vyznacujici se jemnou medovou vini, svézi
harmonickou chuti s prijemnou ovocnou kyselinou.
Doporucujeme k pecenému veprovému masu, telecim
medailonkum s dusenou zeleninou a specialitim z morskych
ryb.

Vino zelenkavé barvy se zablesky bilého zlata. Ve vini
dominuji tony ¢erstvého zahradniho ovoce, limetky a
muskatového orisku. Chut je svézi, harmonicky provazana,
lahodna. K vinu doporucujeme ovocné dezerty, sorbety a
tvrdé syry.

Vino jemné svézi viné s ovocnymi tony zralé visné, kterd
pozdéji prechazi do buketu pripominajiciho povidla az ¢erny
rybiz, chut je sametova, harmonickda. Doporucujeme k
pikantnim upravam veprového a krutiho masa vCetné
bazanta, ale i k hovézimu ve vlastni Staveé.

Prijemné cervené vino bohaté chuti, jemné korenité s niz§im
obsahem kyselin, buket je nézny s ovocnym nadechem.
Doporucujeme k veprovym i hovézim specialitam, k
zabijacce a ke zvériné.
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Vino zlatavé barvy s mirné olejovou konzistenci. Ve vuni
prevazuji vyzralé kompotové tony doplnéné o muskatovy
orisek, skorici a kvetouci rize. Vyrazny zbytkovy cukr
podporuje nasladlou stavnatou chut s vyrazem
kompotované mandarinky a prezralych hroznu.
Doporucujeme k drubezim specialitdm, zeleninovym
salatim a dusenym sladkovodnim rybam.

Bilé vino se zlatavou barvou, velmi intenzivni vuné,
typické korenité chuti pripominajici sladky koren

lékorice. DoporuCujeme ke grilovanému drubezimu
masu, k ovocnym dezertim a krémovym polévkam.

Plné svézi bilé vino s typickou chlebovitou chuti a vini, s
jemnou harmonickou kyselinou. Vhodné k drubeZi, rybdm
a syrum typu Emental.

Barva vina je svétle zelena se zéblesky citronové kury. Ve
vuni dominuji tény zlutého zahradniho ovoce a
citrusovych plodu. Chut je Cistd, Stavnatd, s pikantni
zelenosti a dotekem kandovaného ovoce. K vinu
doporucujeme ovocné salaty a kureci steak s broskvi.

Vino zelenkaveé zluté barvy, vyznacujici se intenzivnim
ovocnym aroma s dominantnimi tony kvétu cerného
bezu, angrestu a cerného rybizu. Chut je podbiziva,
nasladla s provazanou kyselinou dozravajici nektarinky a
kompotované broskve. Doporucujeme ke chrestu s
holandskou oméckou a $penatovou kruti kapsou.
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