Kvalita piva v hospodach se vyrazne zlepsila,
ukazuje pivovarské ocenéni Hvézda sladku

20.2.2025 - | Plzensky Prazdroj

Pocet podniku ocenénych Hvézdou sladku se dlouhodobé zvySuje, pro rok 2025 ziskalo titul
892 provozoven, coz je o témeér 7 % vice nez loni. Mezirocné pritom dokazalo svoji pozici
obhajit 78 % podniku a 22 % se v hodnoceni objevuje nové. ,Jsme moc radi, Ze vice nez tri
ctvrtiny hospod, které hodnotime, dokazou vysokou kvalitu drzet dlouhodobé a vybojuji si
ocenéni opakované. To je dukaz, Ze se jim duraz na péci o pivo vyplaci. Z nasich dat totiz
vyplyva, ze pivar spokejeny s kvalitou piva si pri jedné navstévé da v pruméru o jedno malé
pivo navic. A to se pak odrazi i v prosperité podniku,” rika vrchni obchodni sladek
Plzenského Prazdroje Vojtéch Homolka.

Soucasné v Cesku roste poc¢et mensich restauraci a hosptidek, které nemaji obrovské vytoce, presto
dokazou nabidnout pivo ve skvélé kondici. Jesté v roce 2020 tvorily mensi podniky jen 30 %
ocenénych hospod, letos je to jiz 46 %. ,Je vidét, Ze kvalita piva nesouvisi nutné s velikosti podniku
nebo celkovou vytoc¢i. To podtrhuje i fakt, Zze pouze 44 % drzitell letosni Hvézdy slddki ¢epuje pivo z
tanku, a tedy odebird pivo ve velkych objemech. Zatimco vétsina, 56 % ocenénych, nabizi svym
hosttim sudové pivo,” dopliiuje Vojtéch Homolka.

Leto$ni vysledky Hvézdy sladku také ukazuji, ze podniky, kde umi peCovat o pivo, najdou lidé i v
mensich méstech nebo na vesnicich. Zatimco v roce 2019 bylo témér 40 % drziteli Hvézdy sladka z
Prahy, letos je to jen 29 % (260 ocenénych podnika). Naopak nejrychleji v posledni dobé pribyvaji
hospody se Spickovou péci o pivo v sidlech s 3 az 5 tisici obyvateli, letos tvori 4 % (38). V obcich do 3
tisic obyvatel je 7 % ocenénych (59), 18 % jich je v obcich od 5 do 20 tisic obyvatel (164), ve méstech
mezi 20 a 50 tisici obyvateli je 14 % hvézdnych hospod (126) a ve velkych méstech s vice nez 50
tisici obyvateli a v krajskych metropolich je jich 28 % (245).

Samotnému udéleni Hvézdy sladku predchazi komplexni hodnoceni podniku. Obchodni sladci
Prazdroje se pri ném soustredi na technické parametry, jako je spravné skladovani piva, spravné
pouzivani tlacnych plynt, pravidelnost a kvalita sanitace pivnich cest, Cistota vyCepni techniky a myti
pivniho skla. Hodnoti se také spravné cepovani béhem celého dne.

Hvézda sladka predstavuje nejvyssi metu, které mohou hospodsti v péci o pivo dosahnout. Spravné
oSetfené pivo ale nabizi i mnoho dal$ich provozoven napri¢ Ceskem, které Prazdroj systematicky
podporuje. ,Kazdoroc¢né proskolime persondl asi 5000 restauraci a hospod, coz predstavuje zhruba
12 000 lidi. Za dobu fungovdni naseho tymu obchodnich sldadki to je uz kolem 100 tisic lidi, kteri tak
zlepsili své dovednosti. A zménil se i pohled hostil na kvalitu piva. Dnes si velmi ¢asto peclivé
vybiraji, kam na pivo ptjdou a voli podniky, kde maji jistotu, Ze dostanou sprdvné oSetrené pivo.
Proto hospodsti védi, ze skoleni a spravnd péce o pivo md smysl,” dodava Vojtéch Homolka.

Hvézda sladka a obecné kvalitné oSetrené pivo predstavuji pro hospody stéle vyraznéjsi konkurencni
vyhodu. Zvysuji prestiz provozovny a pro hospodské je pomyslnou metou, diky které se jim dari dat o
sobé védét a lakat nové hosty.

,Hosté se stdle vice zajimaji o kvalitu piva. Pravé péce o ni je zdkladem, na kterém jsme nasi
restauraci postavili. Chceme, aby kazdy navstevnik mél pri kazdém dousku prvotridni zazitek. Diky
diirazu na konzistenci a kvalitu mdme spoustu vérnych hostii, kteri se k ndm radi vraceji. Mnozi nds



objevi diky mapé Hvézdy slddk, pro jiné je to potvrzeni, Ze u nds je o pivo pecovdno s maximdlIni
péci, a vraceji se k ndm jako Stamgasti,” potvrzuje Zdenék Benda, vy¢epni Restaurace U Minaru ve
Slatinicich na Olomoucku.

Poznamka pro editory:

e Hvézda slddkil predstavuje nejkomplexnéjsi hodnoceni v oblasti péée o ¢epované pivo v Cesku.
V prvni fazi se hodnoti nekolik oblasti, které maji vliv na jeho vyslednou kvalitu: od skladovdni,
pres péci o pivni vedeni a syceni piva, myti sklenic, az Cistotu vycepu.

e Ocenéni Hvézda slddkt se udéluje vzdy na jeden rok. Poprvé bylo udéleno v roce 2019.

e Hodnoceni ¢istoty vyc¢epu a pivniho vedeni provadi tym technickych inspektort. Na ¢epovdni
piva, jeho chut a vlastnosti se zaméruji odborni degustatori, kteri v utajeni navstévuji hospody
a restaurace. Jsou to absolventi intenzivniho tréninkového programu, ktery se vénuje cepovdni
piva a jeho degustaci. Kazdého experta skoli tym obchodnich sladki Plzeriského Prazdroje.

e S exportem do zhruba 50 zemi celého svéta je Plzerisky Prazdroj lidrem mezi vyrobci piva v
regionu a nejvetsim exportérem ceského piva.

e Plzerisky Prazdroj ziskal v roce 2024 v zebricku aliance Byznys pro spolecnost TOP Odpovédnd
firma prvni misto v hlavni kategorii ,TOP odpovédna velka firma“ a také prvni misto v oborové
kategorii , TOP odpovédnd firma v zivotnim prostredi”.
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