Kucharsky titul BernardChef 2025 putuje do
Karviné
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Titul BernardChef 2025 pro mladé talentované kuchare ziskala Natalie Rohalova ze SS
Dakol v Petrovicich u Karviné. O vitézce rozhodovala porota profesionalu z oblasti
gastronomie v cCele s Séfkucharem renomované restaurace Tri Knizata Pavlem MareSem.
Finale soutéze se odehralo v Navstévnickém centru Rodinného pivovaru Bernard v
Humpolci.

L

Mladi kuchari méli za kol v ¢asovém limitu dvou hodin pripravit predkrm a hlavni chod, pricemz
dopredu znali jen Cést surovin. Pro tentokrat to bylo kachni prso, uzeny losos a pastindk, na misté
pak méli spotrebni koS, ze kterého si museli na misté vybrat a rozhodnout, co uvari.

Natalie Rohalova pripravila jako predkrm lososovy tatarak s kapary, Salotkou a asijskym dresinkem
na maslovém toastu, jako hlavni chod poroté predlozila kachni prso s pastinakovym pyré na
pomerancové omacce s nakladanym zelenym peprem.

Druhé misto do Zdaru, treti do Frenstatu

O titul BernardChef bojovali ¢tyri finalisté, kteri se do nejuzsiho vybéru probojovali z nékolika
desitek piihlaSenych tc¢astnikii. Druhé misto ziskala Natalie Heralova ze SS gastronomické A.
Kolpinga ve Zdaru nad S4zavou, bronz si odvezl do Frenstatu pod Radho$tém student tamni hotelové
Skoly Matyas Vrecka.



Soutéz jako podpora gastronomie

Rodinny pivovar Bernard chce poradanim soutéze podporit obor, ktery v poslednich letech trpi
odlivem personalu do jinych obort. ,Poptavka po kvalitni gastronomii roste a dobre pripraveny
kuchar je pro restauraci pokladem,“ popsal motivy pro usporadani soutéze spolumajitel pivovaru
Stanislav Bernard. Finalisté si vysoutézili Spickové kuchynské noze znacky Dick, pivo na rok zdarma,
certifikaty o ti¢asti v soutézi a nabidku staZe ve stylové Pivnici Na Stokach.

V cele poroty zkuseny profesional

Predsedou poroty byl Pavel Mares, majitel a Séfkuchar renomované jihlavské restaurace Tri Knizata,
jeho zastupcem byl Michal Kores, Séfkuchar Pivnice Na Stokéach, dale majitelka gastronomického
centra Gurmandie a manazer Navstévnického centra Bernard Tomas Lavicky.

Soutéz BernardChef je urcena studentim poslednich ro¢nika strednich $kol a ucilist, které vyucuji
gastronomické obory, hlasit se mohli i talentovani amatéri. Finale se odehralo ve Sladkové sale
Navstévnického centra Bernard v Humpolci.



