Nejnovejsi Bernard Bar je v Tabore
19.12.2024 - | Rodinny pivovar Bernard

Provozovatelem je Vladislav Skoumal, ostrileny gastronom s vice nez dvacetiletou praxi.
~ZkuSenosti jsem ziskaval v ruznych podnicich, nékolik let jsem mohl stat po boku
renomovaného Séfkuchare Martina Svatky. Pracoval jsem i jako €iSnik nebo provozni.
Vsechno se mi dnes hodi, kdyz nestihame nebo nékdo z tymu chybi, tak zasko¢im v kuchyni
nebo na place,” rika Vladislav Skoumal, ktery novy bar rozjel s velkou podporou a pomoci
své zZeny.

,Kromé skvélého piva je mi sympaticky zpusob komunikace znacky Bernard, opravdu si jde vlastni
cestou,” komentuje zahajeni spoluprace s Rodinnym pivovarem Bernard $éf podniku. Podle néj byl
start nové provozovny uspésny. ,Lidé jdou za znackou, také jsou zvédavi, co je tu nového. Délame
vSechno pro to, aby se sem zakaznici radi vraceli a zda se, Ze se to dari. Uz mame Stamgasty. A do
konce roku mame vyprodano, zajem si tu udélat treba firemni predvanocni vecirek nas mile
prekvapil.”

Kompletni rekonstrukce a nové moznosti

Dum, kde bar sidli, koupil Rodinny pivovar Bernard a nechal jej kompletné zrekonstruovat. Do dvou
podlazi se vejde bezmala stovka hostu, s letni zahradkou je kapacita jesté o tricet mist vyss$i. Kromeé
baru zde vznikly i kancelarské a skladovaci prostory. Rekonstrukci, ktera vdechla novy zivot starému
domu v centru mésta, se podarilo uskutecnit za pouhé Ctyri mésice.

Unikatni koncept mékké fransizy

Princip Bernard Baru a Bernard Pubu je tzv. mékka fransSiza. Podniky sdili jednotny koncept a pivo
znaCky Bernard, ale provozovatelum zustava prostor pro jedinecnost. Pivovar napriklad neurcuje
dodavatele nealko napoju ¢i surovin do kuchyné atp. Podnik v Tabore je ¢trnactou fransizovou
provozovnou v siti Bernard Barl a Bernard Pubu.
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