Poprvé jsme sklidili z nasi chmelnice

27.9.2024 - | Rodinny pivovar Bernard

»UZ se mi nechtélo sklizet chmel doma na zahradé, tak jsme postavili chmelnici bliz
pivovaru,” v zertu popisuje motiv pro vybudovani chmelnice vrchni sladek a generalni
reditel Rodinného pivovaru Bernard Josef Vavra. SkuteCcnym motivem je zvySujici se
poptavka po sezonnim specialu, jehoz hlavni ,koreni” vrchni sladek nékolik let péstoval
doma na zahradeé.

Chmel nyni rostl a zral v nadmorské vysce kolem 560 metru, tedy az v trojndsobné nadmorské vysce
nez v typicky chmelarskych regionech. ,Prvni iroda je samoziejmé slabsi, v plné sile budou rostliny
za dalsi dva tri roky. Ale chmel, ktery tu roste, je dobry, plnohodnotny, zraly, s vysokou horkosti a
aromatickymi latkami, bez problému pouzitelny. A pivo z néj uvarené lidem chutnd,” ma zkuSenosti z
predchozich sezén Josef Vavra.

Do kotle s nim

Po sklizni se chmel susi a co nejdrive jej v pivovaru pouziji pro vyrobu piva. ,Chmel ma své
specifické vlastnosti. Pokud se vCas nepouzije, rychle oxiduje a pivu vice uskodi, nez prospéje. Proto
jej pouZijeme co nejdrive,“ dodava Josef Vavra. Nové pivo s chmelem z Vysociny bude k ochutnani
pravdépodobné na prelomu roku.

Novou chmelnici zalozil pivovar loni v kvétnu, kdy zde jeho pracovnici s pomoci studentt mistni
Ceské zemédélské akademie vysadili celkem 144 rostlinek $esti druhd chmele - Zateckého
poloraného ¢ervendku, Rubinu, Harmonie, Sladku, Vitalu a Saaz late.
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