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Olomoucké tvaruzky jsou jediny puvodni ¢esky syr a prvni zminka o nich se objevuje jiz v
15. stoleti v regionu Hané. Tradice moderni vyroby Olomouckych tvaruzka saha do roku
1876, kdy Josef Wessels zahajil v Losticich manufakturni vyrobu.

Zivnost v roce 1897 prevzal syn Alois (odtud nazev souc¢asné spoleénosti A. W.), ktery ji nasledné
predal svému zeti - ten roku 1930 prestavél a rozsiril tvaruzkdrnu v duchu moderni pramyslové
architektury. V roce 2010 udélila Evropska komise Olomouckym tvaruzkim chranéné oznaceni
puvodu.

Syrecky, nebo tvaruzky?

Nézev ,tvaruzky” se poprvé objevuje v soupisu pozustalosti v Olomouci roku 1583. Olomoucké trhy,
anebo olomoucti obchodnici doplnili ndzev na ,olomoucké tvaruzky”, i kdyz velké vétSina se vyrabéla
v okolnich obcich jako ,selské tvartizky”. Zejména v Cechéch se pak vZil nazev ,syre¢ek” nebo
Jtvargle” z némeckého Olmiitzer Quargel. Slovo tvaruzky souvisi s hlavni vstupni surovinou -
vyrabéji se z odtu¢néného tvarohu.

Co zpusobuje specificky odér olomouckych tvarazka?

Olomoucké tvaruzky se vyrabi z netuéného tvarohu, jedlé soli, pridany jsou i regulatory kyselosti a
mlékarenské kultury. Mlékarenské kultury zpusobuji zrani, pii kterém se tvori nezaménitelnd jemné
pikantni chut a charakteristicka vuné. Vyrobni proces ma 5 zékladnich kroki - formovéani, suSeni,
koupani-sprchovani, zrani a Stosovani-rolovani. VSechny musi byt precizné provedeny a nacasovany,
aby mohl finalni vyrobek nést oznac¢eni Olomoucky tvaruzek.

Olomoucké tvaruzKky zna kazdy - jak si ale produkt aktualné vede na ¢eském trhu?

Poptavka po tradi¢nich Olomouckych tvaruzkach je dlouhodobé znacna a nase vyrobni kapacity jsou
naplnény. Ro¢ni produkce spole¢nosti A.W. se pohybuje na trovni 2 200 tun. Prevazna ¢ast kon¢i u
kupujicich na tuzemském trhu, exportujeme na Slovensko, do Polska a Madarska. Obrat spole¢nosti
A.W. dosahl v minulém roce na 419 miliont korun.

Olomoucké tvaruzky se prodavaji ve Ctyrech hlavnich distribu¢nich kanélech - obchodni retézce,
velkoobchody, zpracovatelé (Olomoucké tvarizky vyuzivaji pro pripravu pomazanek, peciva,
masnych vyrobku, delikates apod.) a firemni prodejny spolecnosti A.W.

Nova vyrobni hala by méla obsahovat i prvky automatizace a robotizace | Autor: Archiv spolecnosti
Olomoucké tvaruzky
Poptavka prevysujici nabidku asi neni dlouhodobé pozitivni stav.

Planujeme strategickou investici - vystavbu nové vyrobni tovarny, ktera by nam meéla pomoct s
navysenim kapacity az o 70 %. V soucasnosti probihaji projek¢éni prace na vybudovani inzenyrskych



siti, finalizujeme technologickou a architektonickou studii a pripravujeme se na zadani projektové
dokumentace pro stavebni povoleni k nové investici. Ukonceni vystavby a spusténi nového provozu
predpokladame v roce 2028.

Planujete néjaké inovace, které by zasadné ovlivnily produkcni retézec?

Ve stavajicich prostorach logicky modernizujeme jen dil¢i ¢asti procesu a provadime vyménu
nékterych zarizeni. Novy vyrobni zdvod nam vsak poskytne zcela jiné moznosti. Mél by byt vyrazné
moderné;jsi s prvky automatizace a robotizace vyrobniho procesu.

......

Planujete zaclenit i udrzitelné technologie nebo ekologictéjsi obalovou politiku?

Udrzitelné technologie i ekologie jsou v nasi spole¢nosti aktualni témata. A to v souvislosti s
obalovymi materialy a obnovitelnymi zdroji energie. Pro baleni nyni pouzivame recyklovatelné
materialy a do budoucna premyslime o zméné obalovych materialt, abychom $li ekologii a
udrzitelnosti jeSté vic naproti.

Zvazujeme i biodegradabilni plastové materialy, vzdy vSak s ohledem na perfektni kvalitu vyrobku -
Olomoucké tvaruzky jsou i po zabaleni Zivym organismem a nadéle zraji, obal musi zrani spravné
podporovat. Skute¢né zasadni zmény a kvalitativni posun ve zplisobu baleni ndm umozni az nova
vyrobni hala, kde cely proces muzeme uchopit nové a komplexné.

Co povazujete za UPS (unique selling proposition) Olomouckych tvaruzku?

Olomoucké tvartzky jsou tradicni a chutové unikatni produkt s vybornymi nutri¢nimi hodnotami. Na
trhu je mozné se setkat i s jinymi vyrobky ozna¢ovanymi jako tvartzky - pochazi z Némecka nebo
Rakouska, ale jsou vyrabény jinou technologii a vysledkem je tak odliSny chutovy profil i konzistence.
Chut Olomouckych tvaruzka je mnohem intenzivné;jsi.

Kromé chuti a viiné jsou v souvislosti s tvarizky ¢asto zminované i zdravotni benefity. Obsahuji malo
tuku a spoustu bilkovin, proto jsou oblibené u sportovcl a kulturistd. Je to silny prodejni argument,
ktery bychom réadi posilili v komunikaci na mladsi generace.

Kdo ted tvori vasi nejvétsi zakaznickou zakladnu?

Milovniky Olomouckych tvartzki jsou zejména lidé nad 35 let, pro které je zasadni chut a tradice.
Pamatuji si je z détstvi a postupné se k jejich konzumaci propracovali - prenesené receno - ,,dozrali“.
Nezanedbatelnou skupinou jsou mladi lidé, kteri znacku Olomoucké tvartzky znaji, ale jeSté nemaji k
nasim vyrobkdim vztah. Rada z nich resi zdravy Zivotni styl, takZe vyZivové benefity tvartizkli mohou
byt jednim z témat komunikace.
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Olomoucké tvaruzKy jsou velmi tradi¢ni znacka, coz je ted patrné i z vasich webovych
stranek. Planujete rebranding?

Mnoho tradi¢nich znacek provedlo v uplynulych mésicich modernizaci svého loga, obalt nebo
kompletni rebranding. Mohu jmenovat znacky Kofola, Litovel, Magnesia a dalsi. I my podobnou
zménu, podlozenou daty z trhu a vyzkumy u zékazniku, zvazujeme. Vytvoreni nového vizualniho stylu
a komunikac¢ni strategie pro znacku Olomouckych tvaruzki vSak musi byt provedeno maximalné
citlivé s ohledem na tradici, radikélni zmény mohou byt spis na Skodu.



Asi kazdy zna klasické tvaruzky, vy ale mate v portfoliu mnohem vic produktu.

V klasickych obchodnich retézcich neni obvykle dostatek prodejniho prostoru a fanousci
Olomouckych tvaruzku tam najdou neuplny sortiment. Vét$inou jen se 100gramovym balenim
Olomouckych tvartuzki, nabidka nékterych retézci je $irsi a pridavaji i speciality nebo kousky s
prichutémi.

V nabidce ale méame vice nez 40 vyrobka, které se lisi tvarem, prichuti, hmotnosti a v neposledni
radé i velikosti baleni. Mezi nejoblibenéjsi patii tradi¢ni Olomoucké tvaruzky bez prichuti a kminové.
Vyhodou na$ich podnikovych prodejen je dostupnost vSech druht na jednom misté obvykle v
kombinaci s riznou zralosti presné podle preferenci kupujicich. Nejzralej$i Olomoucké tvartzky maji
barvu zlatozlutou a jsou zcela prozralé, zatimco svétlejsi jsou méné zralé s tvarohovym jadrem.

A pak mate také tvaruzky s dirkou uprostred. Ma to néjaky duvod?

O tvartzcich ve tvaru vénecku méame natoceny hezky film, ktery poustime v naSem muzeu. Na
zaCatku 20. stoleti, kdy se jesté vSe vyrabélo rucné, pry sedéla u stolu tvaruzkare neposlusna dcerka.
A protoze se nudila, tak do kolecek pichala prstem a udélala v nich dirky. Zapomnélo se to opravit a
oni zjistili, Ze takovy tvar tvarizku mnohem rychleji a rovnomérnéji prozravd, protoze ma vétsi
povrch a mensi gramaz. Coz je fakt, ale jestli je to s tou dcerkou pravda, to vam nereknu. (sméje se)

Jaké tvaruzKy si nejcastéji servirujete vy?

Ja méam nejradéji klasicky tvartzek na chlebu s maslem, zasypany trochou ¢ervené papriky a s
koleckem cibule. Z ochucenych druhtl jsou mym favoritem kousky s chilli. Servirujeme si je s
manzelkou priblizné kazdé 2 tydny a myslim, Ze nas to jen tak neprejde.
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