Vznikla jako experiment v dobé covidu. Dnes
patri neodmyslitelné k pivovaru

4.6.2024 - | Rodinny pivovar Bernard

Od pokusu vypalit pivo vedeni pivovaru nemélo prehnana ocekavani. ,Vysledek je velmi
milym prekvapenim. Vznikla dokonale Cista, jemna palenka, ve které je lehce citit slad. Ta
chut lidi bavi, jejich prvni reakce nam délaji radost,” uvedl tehdy k novince vyrobené z
cerstvého lezaku spolumajitel pivovaru Stanislav Bernard, ktery vyrobu destilatu inicioval.

Vyrobit z piva napoj popisovanych vlastnosti ale viibec neni jednoduché. Jifi Syrovatka, mistr
lihovaru Zamecké sady Chramce, hledal spravny postup nékolik mésict. Investovany Cas a Usili se
vyplatilo. ,Kdyz pan Syrovatka vSechno vyladil a ochutnali jsme, poslali jsme na vypaleni cely kamion
piva,” s ismévem vzpomina Stanislav Bernard.

Bylinky a karamel

Prvni edice Pivni palenky Bernard vznikaly stridavé z lezadku a ze svrchné kvaseného piva ALE, od
roku 2022 uz se palenka vyrabi pouze z piva ALE. To dava destilatu jedinecné vlastnosti, v chuti
palenky je citit slad a karamel, voni po bylinkach a koreni. Népoj, ktery je vhodny pro slavnostni
prilezitosti i pro chvile odpocinku, obsahuje 50,6 % alkoholu. Dodavany je v elegantnich, Stihlych a
vysokych lahvich, kazdd ma svoje jedine¢né ¢iselné oznaceni.

Pivni palenka Bernard rocnik 2024 je k dostani ve znackovych prodejnach Bernard zde a v e-shopu

zde.
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