Tretina veskerého jidla na svete konci jako
odpad, rika prvni ceska ambasadorka WPO
pro celou Evropu
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Jako soucast své role ambasadora pro Evropu organizuje Iva Werbynska v ¢cervnu také prvni
Evropské obalové symposium, které poslouzi jako platforma pro sdileni znalosti, inovaci a
nejlepsich praxi v oblasti obalového prumyslu v Evropé. Toto symposium predstavuje
vyznamny krok smérem k udrzitelnéjSimu a efektivnéjSimu vyuzivani obalu, protoze kromé
odborniku a vyrobcu se ho budou ucastnit také zastupci vlad evropskych zemi.

Plytvani jidlem je neudrzitelné

Jednim z hlavnich projektta ¢eské ambasadorky bude bojovat proti plytvani potravinami, coz je
neudrzitelné a mordlné neprijatelné. Mame zde prostredky a technologie, abychom tomu zabrdnili.
Obaly hraji klicovou roli v prevenci plytvdni potravinami prostrednictvim prodlouZeni trvanlivosti,
ochrany pri prepravé a skladovdni, davkovdni a informovadni spotrebitelii. Napriklad loni jsme v
ramci soutéze Obal roku pozitivné hodnotili cesky znovuuzaviratelny obal na balené maso. Tyto
inovace chci v ramci své funkce podporovat," zdurazinuje Iva Werbynska, ktera je zaroven i
reditelkou obalového institutu Syba.

Kazdy obc¢an EU ro¢né vyprodukuje priblizné 127 kilogramta potravinového odpadu

Data z Organizace pro vyZzivu a zemeédélstvi a Eurostatu ukazuji, Ze tretina veskerého
vyprodukovaného jidla na svété konci jako odpad, ktery by v opacném pripadé nasytil asi 3
miliardy lidi. V Evropské unii kazdy ob¢an ro¢né vyprodukuje priblizné 127 kilogramu potravinového
odpadu. Z tohoto celkového mnozstvi jsou domacnosti odpovédné za 55 % plytvani, zatimco 18
% odpadu vznika béhem vyroby a zpracovani potravin. Dalsich 11 % odpadu pochézi z priméarni
produkce, 9 % z verejného stravovani a zbylych 7 % je zpisobeno plytvanim v maloobchodech. Tato
statistika jasné ukazuje, ze boj proti plytvani potravinami vyzaduje komplexni pristup naptic¢ celym
potravinovym retézcem.

Tipy proti plytvani potravinami pro spotrebitele

Sami spotrebitelé mohou prodlouzit trvanlivost potravin pomoci obalii hned nékolika zpusoby.
Napriklad znovuuzaviratelné sacky Ci plastové a sklenéné krabicky s pevnymi viky udrzuji
potraviny déle Cerstvé. Dale prodluzuje trvanlivost potravin vakuové baleni a také omyvatelna
silikonova vicka, ktera vytvareji vzduchotésné uzavéry, jez pomahaji udrzet potraviny v dobrém
stavu.

Dalsi informace najdete na www.syba.cz ¢i na www.obalroku.cz
O Obalovém institutu SYBA

Obalovy institut SYBA sdruzuje a prosazuje zajmy subjektt ¢innych v sektoru baleni, obala,
obalovych prostredku, balicich materiall, balicich stroju a také zajmy vyrobcu baleného zbozi
tykajici se baleni. Jedna se o sdruzeni firem a odborniki, kteri se podileji na vyvoji, vyrobé a



vyuzivani oballl a obalovych materiala. Tento institut funguje jako platforma pro sdileni informaci,
vzdélavani, podporu inovaci a spoluprace mezi riznymi aktéry v obalovém prumyslu.
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