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Velikonoce jsou za rohem a vy je5té nemate pripravené pohosténi ani koledu? Zadné
strachy, online prodejce potravin Rohlik pro vas pripravil velikonocni ukolnicek, abyste na
nic nezapomnéli a mohli si doprat ty nejlepsi a autentické Velikonoce. Nakupte vse od
beranku a mazancu remeslné vyroby, pres koprivy ¢i medvédi ¢esnek do nadivky, az po
farmarské maso na pravou pecinku. A Ze jesté nemate ani nabarvena vajicka? Pak
neprehlédnéte, ze na Rohliku sezenete bila za nejlepsi cenu na trhu. Objednejte online na
par kliknuti s dorucenim uz za 60 minut. Nejvyssi napor zajmu Rohlik uz tradi¢né ocekava
ve Ctvrtek a patek, poptavka vzrusta o vice nez 30 %, dorucovat nakupy bude ale po celé
Velikonoce. Dokonce i na VelikonocCni pondéli.

Cerstvé upecené na vas stil

Co by to bylo za Velikonoce bez berankii, mazanct a jidast. A pro¢ si pri té prilezitosti nedoprat
skutecny svatecni zazitek a objednat si néjaky od remeslnych pekaren. Zkuste treba mazanec od
Cukrarny Mysak nebo Zrno zrnko. A aby si na tradi¢nim velikono¢nim pecivu mohl pochutnat
skutec¢né kazdy, prichystal Rohlik i pestry vybér bezlepkovych dobrot.



Prvotridni nadivka

Na velikonocnim stole ale nesmi chybét ani tradi¢ni velikono¢ni nadivka. A i kdyz skoro kazdé rodina
ma svij zarucené nejlepsi postup, Rohlik nabizi prvotridni ingredience, které se budou hodit pro
kazdy rodinny recept. Prihodte si tedy do koSiku koprivy, medvédi cesnek, smetanu nebo pravé
uzeneé.

VSe pro velikonoc¢ni hostinu

VétsSina z nas uz ale vyhlizi néjakou Stavnatou pecinku. A protoze tahle bude svatecni, doprejte si to
nejcerstvéjsi maso od lokalnich farmara. Rohlik.cz nabizi krali¢i, krati, jehnéci i teleci. A pro ty, kteri
si radéji uzivaji svateCnich chvil, nez by pripravovali svatecni hostinu, si Rohlik ve spolupraci se
svymi Séfkuchari prichystal vynikajici velikonoc¢ni hotovky. Zkuste treba polévku s medvédim
cesnekem a jako hlavni chod kureci rolddu se Spenatem a jarni nadivkou od Honzy Burese.

Pokud se nakonec preci jen rozhodnete néco sami ukuchtit, sdhnéte po nasich ready-to-cook
chutovkach od Cookitu - recepty pro vas vypiloval sdm séfkuchar Jan Horky a podle navodu je
zvladnete hravé pripravit uz do 30 minut.

Velikonocni nezbytnosti

Védeli jste, Ze na Rohliku nenajdete pouze prvotridni pochoutky, ale i dalsi velikonocni nezbytnosti?
Neplette se s pomlazkou a jednoduse ji prihodte k ndkupu. Ani pro koCicky nemusite do kvétinarstvi,
ale najdete je mezi pestrym vybérem reznych kvétin. A pokud byste se chtéli pred koledniky
blysknout témi nejhez¢imi kraslicemi, nezapomente na barvy a samolepky na vajicka. Jestli si pak
prejete mit celou domacnost jako z omalovéanek, bude to chtit i péknou jarni vyzdobu. K ndkupu vam
Rohlik rad pribali samolepici okenni f6lie, drevéné zavésné ozdobicky i naprostou klasiku Velikonoc:
Zluta strapata kuratka.

Pro malé i velké koledniky

Co by to bylo za Velikonoce bez vSech téch Cokoladicek, bonbdnku, pralinek a dalsich sladkosti. Preci
nebudete riskovat, Ze na pristi rok uz se kolednici neukazou a vy uschnete. Pro vétsi koledniky
nezapomente prichystat syry, Sunky, uzeniny a samozrejmeé i Stamprlicku. V koledé nesmi chybét ani
barvend vajiCka - prihodte do nédkupu i ty nejlevnéjsi na trhu, aby si od vas kazdy kolednik mohl
odnést i to jedno malované. Na Rohliku nyni koupite 10 kust bilych vajicek za 30 korun. Jedno véas
tedy vyjde na tri koruny. Tak na nic necekejte a nakupujte na www.rohlik.cz.
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