Elektricky gril oceni zacatecCnik i narocny
grilmistr. Na co se pri vybéru zamerit?
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Dulezité jsou funk¢nost i rozméry

Ne kazdy ma ve své doméacnosti volny prostor pro ,sezénni” spotiebic, na ktery muze nékolik mésict
v roce sedat prach. Pravé v tom spociva jedna z nejvétsich vyhod elektrického grilu. Zatimco v 1été
ho vyuzijete na zahradé ¢i terase, po zbytek roku si na ném muzete primo v kuchyni pripravovat
nejen ruzné druhy grilovaného masa, ryb a zeleniny, ale i sendvice, zapékané tortily, ¢i dokonce
resenim je vsak model, ktery nabizi kontaktni i oteviené BBQ grilovani, vhodné do interiéru i
exteriéru. Napriklad gril Sage BGR820 ma unikatni konstrukci, kterd umoznuje oboje. Manipulace s
grilovacimi deskami je téZ jednoducha - pokud je tfeba, mizete je vybrat pomoci tlacitek, vymeénit
spodni za horni nebo naopak.

Smart funkce mnohé ulehci

Radost z grilovani mize lehce pokazit pripalené ¢i nerovnomérné propecené jidlo. Také z tohoto
davodu je elektricky gril vhodnéjsi volbou, zejména kdyz je vybaveny inteligentnimi technologiemi,
které vam pomuzou prekonat nejCastéjsi nastrahy grilovani. Velmi uzitecné jsou napriklad senzory v
grilovacich deskach, jez detekuji zménu teploty pri polozeni chladnéjSitho pokrmu na gril a tento
pokles nasledné vyrovnavaji zvysenim toku tepla v dané oblasti. Teplota na grilovacich deskach se
diky tomu rychle vyrovna na nastavenou hodnotu a vysledek grilovani uz neohrozi. Pokud chcete na
grilu pripravovat rizné druhy masa a s riznym stupném propeceni, dulezité je mit pod palcem i
teplotu samotného masa. V takovém pripadé je dobrou volbou prémiovy gril Sage BGR840 s
integrovanou teplotni sondou, diky niz vzdy pripravite maso presné podle svych preferenci. Menu
teplotni sondy nabizi pét nastaveni podle druhu masa (hovézi, jehnéci, veprové, kureci a ryby) a typu
pripravy (od krvavého az po propeceny steak). Teplotni sonda potom na zakladé zadanych parametra
rozpozna, kdy je maso pripravené tak, jak jste chtéli.

Udrzba, ktera nezabere mnoho ¢asu

Cisténi grilu nepatii k oblibenym aktivitdm a pro nékoho miiZe byt dokonce diivodem, kvili kterému
si steak radéji pripravi na panvi. Pokud jsou ale grilovaci desky vyrobené z kvalitniho neprilnavého
materialu, u jednoduchych receptt bez tuku si po skonceni grilovani vystacite s navlh¢enym
hadiikem bez saponétu. Grilovaci desky modell Sage jsou opatrené neprilnavym povrchem
Quantanium, pricemz nastavitelny sklon spodni desky umoziuje odvést vSechen prebytecny tuk do
odkapavaci misky. Desky jsou navic odnimatelné, takze pri vétSim znecisténi je jednoduse umyjete v
mycce nadobi. Z ¢asu straveného s rodinou ¢i prateli si tak nemusite ukrajovat pracnym ciSténim.
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