V ceskych pivovarech i na pivovarskych
oborech vyrazneé roste podil zen

15.3.2024 - | Cesky svaz pivovart a sladoven
»Kariéru jsem zacala kutalenim suda do stacirny.”

Reditelka pivovaru. Podsladkova. ManaZerka kvality. Vari¢ka. Slova, na které ¢esti pivari
mozna nejsou zvykli a méli by byt. Za poslednich dvacet let znatelné narostl podil zen
studujicich technologii vyroby piva i téch, které vareni piva zasvéti svou kariéru. Nejvetsi
bariérou pro vstup zen do pivovarnictvi jsou casto obavy a strach. Naopak metivaci je
pozitivni inspirace, fikaji v anketé Ceského svazu pivovaru a sladoven (CSPS) zastupci $kol,
které nabizi studijni obory souvisejici s pivovarnictvim. I proto CSPS na inspirativni
pribéhy pivovarskych zen upozornuje v ramci projektu Kde se pivo vari.

Zeny maji v pivovarnictvi silnou stopu a tradici. Do poloviny 18. stoleti zastavaly v Evropé vétsinu
pozic sladkovych, coz se zménilo az s prichodem prumyslové revoluce. Néasledné byl dlouhou dobu
obor doménou muz, v poslednich letech ale opét roste zajem Zen o pivovarnické povolani. Zatimco
drive pracovaly Zeny z oboru vyhradné v laboratorich, dnes uz radu z nich bézné najdeme i na
technologickych pozicich.

Podle ankety mezi zéstupci tri skol, které nabizi studijni obory souvisejici s pivovarnictvim, se zdjem
zen o studium zvedl.

»Zhruba pred dvaceti lety u nas studovaly pouze jednotky divek, maximum bylo tak pét na tridu.
Dnes uz je jich kolem tretiny, v nékterych roc¢nicich i témér polovina,” uvadi Vaclav Kramek,
reditel skoly VOS, G, SPS a SOS Podskalska.

Zvys$eny podil zen v ,pivovarskych” oborech a jim pribuznych dosahuje primérné 30-60 %, coz
potvrzuje také Tomas Gregor, vedouci Ustavu technologie potravin Mendelovy univerzity:

,V nasich studijnich programech jako je Technologie potravin v poslednich deseti letech prevazuji
zZeny, je jich vice jak 60 %. V novém bakalarském oboru Pivovarstvi a sladarstvi je polovina zen.”

Nejcastéji studenti a studentky sni o pozici slddka ¢i podsladka. Zendm se dobre dafi zejména na
pozicich, kde je potreba hodnotit senzorické vlastnosti piva. ,Obecné Zeny maji 1épe vyvinuté
schopnosti pro senzorické hodnoceni, jsou obecné peclivejsi, nékteré z nich jsou velmi kreativni,“
dod4va profesor Pavel Dostalek z Ustavu biotechnologie VSCHT Praha.

Nejvétsi bariéru pro zeny pri zvazovani kariéry v oboru predstavuje strach. Ten muze byt z vétsiho
zastoupeni muzu v praxi, z naro¢nosti kombinace kariéry a rodinného Zivota a z fyzické prace, na
kterou nemusi stacit. Situace se nastésti za posledni roky zlepsila, alespon ze zaméstnaneckého
hlediska.

»Zameéstnavatelé si dnes uvédomuiji, Zze predevsim zZeny resi, jak sladit kariéru a rodinny zivot. Snazi
se jim tuto dvojroli - matka a zaméstnanec - ulehcit, napriklad flexibilnéjSim uvazkem. Stejna snaha
plati pochopitelné i pti studiu,” popisuje profesor Dostalek.

Prikladl uspésnych zen v oboru je v poslednich letech dost a v ramci studia jsou tyto priklady
viditelné, coz pomaha vzbudit zajem uchazecek.



V Ceské republice se da pivo jako obor studovat na Stiedni primyslové $kole Podskalskd, na Vysoké
Skole chemicko-technologické v Praze a na brnénské Mendelové univerzité. Ne vSechny Zeny ale
zaCinaji svij pivni pribéh uz na Skole, nékteré zeny se na své soucasné pozice dostaly jinou cestou.
Jejich (nejen) kariérni pribéhy vam predstavujeme v néasledujicich medailoncich:

Medailonky vystupujicich:

presskit.pdf

Jana Borakova

Podsladkova, Méstansky pivovar Havlickuv Brod
»My Zeny jsme v pivovarském oboru stejné dobré jako chlapi.”

Jana vystudovala kvasnou technologii na stfedni prumyslové $kole potravinarské na Slovensku.
Nebylo zde ale mnoho pracovnich prilezitosti, proto se prestéhovala na Vysoc¢inu, kde nasla kromé
prace i lasku. Po materské nastoupila do nové otevieného pivovaru v Chotébori. Z celého vyrobniho
procesu ji vzdy nejvice bavila filtrace, kde je potreba multitaskovat. Netrvalo dlouho a stala se
podsladkovou. Z Chotébore pak zamirila na stejnou pozici do pivovaru Rebel, v némz v soucasnosti
pracuje. Jana je zodpovédna za posledni fazi vyroby piva, tedy filtraci a stoceni piva do oball. Kromé
filtrace ridi provoz stacecich linek, stara se o nakup surovin potrebnych ke staceni, rozdéluje a
kontroluje praci svého tymu.

Klara Konupcikova
Reditelka, Pivovar Starobrno
»Jako reditelka pivovaru obcas slychdm pochybnosti o tom, zda praci jako Zena zvladnu.”

Klara vystudovala obor pivovarstvi a sladarstvi na Vysoké skole chemicko-technologické v Praze,
zahy poté se ale prestéhovala za svym partnerem, nyni manzelem, do Brna. Tam bydlela primo
naproti pivovaru, v némz také pozadala o praci a uz v ném z@stala. Zprvu zac¢inala jako pomocna
délnice. Zde myla kadé, vyhazovala mlato, a chystala suroviny na dalsi varku. Poté se presunula na
varnu, ktera méla tehdy jesté poloautomatické stroje. Odtud zamirila do stac¢irny. Po materské pak
nastoupila na pozici bezpecnostni koordinatorky, na niz méla kromé bezpecnosti prace na starost i
zavadéni standardu skupiny Heineken. Klaru to ale tahlo zpét do vyroby, takze se vrétila k brewingu,
tedy na misto, kde se pivo vari, kvasi a filtruje. Stala se vedouci vyrobniho tseku, a nakonec i
sladkovou. Od lonského 1éta je reditelkou pivovaru Starobrno.

Olga Novotna dos Santos

Vedouci centralni laboratore, Pivovary Lobkowicz Group
,Pivovarnictvi je uz moje vasen a chtéla bych u ného zustat.”

Olga vystudovala na Mendelové univerzité v Brné obor chemie a potravinarska technologie, ktery
zahrnuje i pivovarnictvi. Ze se bude vénovat zrovna ¢eskému pivu zjistila aZ ve skotském
Edinburghu. Po péti letech doktorského studia na Heriot-Watt univerzité, kde se zabyvala
senzorickymi kvalitami piva, se vrétila zpatky do Cech i s manZelem. Zde prijala nabidku na pozici
kontrolorky kvality v Pivovarech Lobkowicz, pro néz uz pracuje patnactym rokem. Nyni je Olga
vedouci centralni laboratore v Protiviné. Na starost ma také laboratore ve vSech ostatnich



pivovarech spolec¢nosti. Kromé vedeni pracovnikl zastresuje celou pivovarskou legislativu a
kontroluje kvalitu vzorkl. Kromé toho se podili i na vyvoji novych produkta.

Michaela Piekarova

manazerka bezpecnosti a kvality, Pivovary Staropramen
»Pracuji na pozici, kterou v pivovarech vétsinou zastavaji muzi.”

Michaela vystudovala obor ochrana zivotniho prostredi v metalurgii na Vysoké Skole banské v
Ostravé. V pivovarech Staropramen zastava hned dvojitou roli - jednak jako manazerka bezpecnosti
prace a ochrany zivotniho prostredi, jednak jako manazerka kvality piva. Kromé dvou pozic
kombinuje také dvé mista pusobisté, a to ve Staropramenu v Praze a v Ostravaru v Ostrave.
Michaela mimo jiné zodpovida za vytvoreni bezpecného pracovniho prostredi pro zaméstnance a
také za to, ze vysledek jejich prace bude dobre chutnat. Zvlasté bezpecnostni prace je velmi
zodpovédna, Michaela ji ale déla stejné rada jako tu kvalitativni. PeClivost a radost z komunikace s
lidmi se v ni nezapre.

Johana Potuznikova

specialistka na remeslna piva, Budéjovicky Budvar
,Jsem nadSena z toho, jak muze spoluprace mezi velkym a malym pivovarem fungovat.”

O pivo se zacala Johana zajimat v Kanadé, kde objevila odli$né pivni styly. Kdyz se po roce a pul
vratila domtl, v Cesku se uZ rozjizdél boom minipivovaru a Johanu bavilo poznavat je. Zacala
pracovat jako provozni hospody v branickém Zemském pivovaru. V roce 2019 zacal Budvar
spolupracovat s minipivovary a do jejich spolecného projektu se zapojila i Johana. Nyni pracuje jako
craft beer specialist, tedy specialistka na remeslna piva, coz je v oboru neobvykla pozice. S
minipivovary sdili misto na svych pipach, poskytuje jim kvasnice, porada pro né odborné prednasky,
a predevs$im s nimi vari limitované edice pivnich specialu.

Eva Sykorova

manazerka kvality, Plzensky Prazdroj

vVvyv/s

Eva planovala po gymnazijnich studiich jit na medicinu, letni brigady v pivovaru vSak zménily jeji
rozhodnuti. Vystudovala proto Vysokou Skolu chemicko-technologickou. Po studiu nastoupila do
Prazdroje, kde pusobi uz tfi dekady. Zacinala v mikrobiologické laboratori, podobné ale jako ostatni
pracovnici v pivovarech si proslo zaskolovacim koleckem. Starala se tfeba o chod sektoru kvasnic.
Pozdéji pracovala jako vedouci vyroby v Gambrinusu, kde ridila provoz varny a CK tanku. Po
materské se stala vedouci varny v Prazdroji. Nyni jako manazerka kvality ridi praci vSech ¢tyr
laboratori, kde se provadéji kontroly vSech surovin, meziproduktu a vyslednych produktu. Vénuje se
také bezpecnosti potravin. V neposledni radé komunikuje se zdkazniky.

Sarka Sajnerova

Varicka, Tradi¢ni pivovar v Rakovniku



,Kariéru jsem zacala kutalenim sudu do stacirny.”

Sarka zasvétila svou kariéru rakovnickému pivu, ackoliv jejim plivodnim vysnénym povolanim bylo
knihovnictvi. Po absolvovani pivovarského ucili§té v Plzni nastoupila do pivovaru v Rakovniku, kde ji
zautili v kazdém oddéleni vyroby piva. Sest let délala mlynaiku, tedy mlela slad. Zalibilo se ji ve
varné, kde ma na starost ¢innosti jako rmutovani, cezeni a zahrivani sladiny do varu a také obsluhuje
chmelovar. Dohlizi také na zpracovani mlata. Jeji prace tak ma vliv na to, jak bude pivo chutnat.
Mimo jeho vareni také nékdy provazi navstévniky pri prohlidkach pivovaru, ve kterém pracuje uz 34
let. Vzhledem ke svym zkuSenostem zaucuje noveé varice.
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