SVS naridila stahnout mrazené kureci dily a
droby obsahujici salmonely

13.3.2024 - Petr Vorli¢ek | Statni veterinarni sprava CR

Statni veterinarni sprava (SVS) naridila stahnout z prodeje mrazené kureci dily a droby
obsahujici salmonely od vyrobce RABBIT Trhovy Stépanov a.s.

Z problematické Sarze bylo vyrobeno nékolik vyrobku v celkovém mnozstvi pres 1 500 kg.
Naprostou vétSinu se vSak podarilo stahnout z prodeje. Ke kone¢nym spotrebitelum se
dostaly dva ruzné vyrobky (celkem necelych 100 kg). Spotrebitelé, kteri maji uvedené
vyrobky doma, by je neméli konzumovat a mohou je vratit v misté nakupu. Podnét ke
kontrole dostala SVS od Statni zemédélské a potravinarské inspekce (SZPI).

Uvedena Sarze byla zpracovana do nékolika finalnich vyrobku. Vice nez 1 400 kg nejruznéjsich
produktu se podarilo v¢as stahnout. Ke kone¢nym spotrebitelim se mohla dostat jen kureci
polévkova smés prodavand v obchodnim retézci Globus a kuteci srdce v prodejné RABBIT Vysoké
Myto. Z ptuvodniho mnozstvi 1 536 kg bylo 504 kg produktu distribuovano do obchodniho retézce
Globus jako kureci polévkova smeés. Diky rychlé reakci obchodnika se podarilo stahnout z prodeje
417 kg. Zbytek, tedy 87 kg vyrobku, byl prodan koncovym zakaznikim na pobocCkach retézce. Vedle
toho se v prodejné RABBIT Vysoké Myto prodalo 9 kg kurecich srdci koncovym zakaznikam.

Identifikace vyrobku:

Produkt ¢. 1 - GLOBUS

Néazev: kureci polévkova smés Z PE 1, 4 1 kg
Zemé puvodu: CR, RABBIT Trhovy Stépénov a.s.
Prodané mnozstvi: 87 kg

Datum minimalni trvanlivosti: 8.2.2025

Sarze: 2454033

Produkt ¢. 2 - RABBIT Vysoké Myto
Nézev: kureci srdce 500 g Z

Zemé pavodu: CR, RABBIT Trhovy Stépénov a.s.
Prodané mnozstvi: 9 kg

Datum minimalni trvanlivosti: 9.8.2025

SarZe: 2454033

Bakterie rodu Salmonella, které se do téla dostavaji sty (z potravy, nadobi, ale také Spinavych
rukou) mohou zpusobit u lidi priijmové onemocnéni - salmonelézu. Onemocnéni se zpravidla
projevuje strevnimi potizemi. Ohrozeni mohou byt zejména starsi lidé, nemocni ¢i malé déti.
Salmonely lze zniCit dostateCnym tepelnym zpracovanim potraviny. Zejména u kureciho masa je
proto nutné brat na tuto skutec¢nost pri pripravé zvlastni zretel a nikdy jej nekonzumovat v syrovém
Ci polosyrovém stavu. Nutné je rovnéz dodrzovat veskera hygienicka pravidla.
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