Desaty rocnik nejvetsi ,moravskouzenarske
show” na sveteé privita hrad Veveri v Brne
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Vyhlaseni uzenari se jiz desatym rokem sjedou na nejvétsi oslavu moravského uzeného na
hrad Veveri, aby potésili svymi vyrobky milovniky masa.

Ti se mohou téSit i na dalsi speciality. Kromé klasického moravského uzeného masa to budou
klobasy, Sunky i zabijackové delikatesy. VSe podle tradi¢nich rodinnych receptur bez uziti chemie.
Navstévnici budou moci sami rozhodnout, ktery uzenar mél nejlepsi uzené. ,Slavnosti jsou Zivou
ukdzkou toho, jaké potraviny mame ve svém okoli k dispozici. Chceme, aby se lidé naucili ddvat
témto tradi¢nim moravskym a ceskym vyrobkim prednost,” vysvétluje organizator Pavel Pichler ze
spolec¢nosti ECEAT.

V Brné ¢ekd na navstévniky kromé uzeného dalsi bohaty program. ,V ramci reznické skoly se
dozvedi treba jak spravné porcovat maso a jak zpracovat celého cunika. Kromé ovarové polévky
zdarma ke vstupnému letos také na hradé dozrdvd strom klobdsovnik, jehoz plody muze verejnost
sklidit. Kucharska show s Markétou HrubeSovou zase predstavi lahodné recepty z tradicni kuchyné,”
informoval reditel akce Michal Burian. Chybét samozrejmé nebudou stanky se svarakem, punc¢em a
dalsimi népoji pro zahrati, své vyuzené speciality nabidnou trendy brnénské podniky. Specialni
festivalové vyuzené menu chysta také hradni bistro Winston. ,Opét jsme pripravili i vinarsky stan,
kde bude patndct vinari nabizet k uzenému svd vina, takze si na své prijdou i ti, kdo ddvaji pred
pivem prednost vinu.” vyjmenovava Burian.

Milovnici uzeného s sebou na hrad Veveri muzou vzit i déti. Dvakrat denné pro né zahraje divadlo,
zdarma bude prohlidka hradeb a poradatelé chystaji i malou Sifrovaci hru s prekvapenim i dilnicky. S
Markétou HrubeSovou déti také mohou uvarit néjakou dobrotu pro své rodice a také si mohou pod
Sirym nebem opéci klobasku, kterou si vyberou u nékterého z uzenara.

Atmosféru pri degustovani bude dokreslovat cimbalovéa muzika a harmonikarka.

V cené je vstup do hradniho aredlu vcéetné hradeb; ochutnavka uzeného, které najdou zajemci na
stancich jednotlivych uzenard; volny vstup na workshopy vénované uzeni a mald kucharka, v niz lidé
naleznou recepty z moravské gastronomie.

Vice informaci naleznete na www.moravskeuzene.cz nebo na facebookové strance
https://www.facebook.com/SlavnostiMoravskehoUzeneho
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