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Hygienicka stanice hlavniho mésta Prahy (dale jen “HSHMP”) provedla v lonském roce 376
kontrol se zamérenim na plnéni hygienickych pozadavku v zarizenich Skolniho stravovani a
ostatnich stravovacich zarizenich pro déti. Kontroly se konaly v ramci vykonu statniho
zdravotniho dozoru odboru hygieny déti a mladistvych (dale jen ,HDM*“) HSHMP.

Zavady HSHMP zjistila pri 30 kontrolach: konkrétné ve 20 zarizenich Skolniho stravovani a 10
zarizenich tzv. ostatni stravovaci sluzby pro déti, jedna se zejména o détské skupiny.

Konkrétni zavady:

V ramci realizovanych kontrol HSHMP provedla 223 méreni teploty pri uchovavani potravin a
pokrmu pred jejich vydejem: nedodrzeni teplotniho retézce zjisténo 16krat .

Daéle, z divodu ovéreni bezpecnosti podavanych pokrmt, HSHMP odebrala 21 vzorku potravin a
pokrmu na mikrobiologické vySetreni: vSechny vysledky vysly jako vyhovujici.

V ramci kontroly dodrzovani zasad provozni hygieny HSHMP 30krat odebrala stéry z prostredi: v
jednom pripadé vysel vysledek z plochy néaradi pouzivaného k pripravé pokrmi jako nevyhovujici -
HSHMP v daném pripadé proto naridila sanitaci.

FOTOGRAFIE

Foto ¢. 1: stéry z pracovnich ploch

Foto ¢. 2a): priklad nespravné hygienické praxe ohledné ulozeni prkének uréenych ke krajeni
potravin a pokrm{ mezi rezavymi povrchy topného télesa

Foto ¢. 2 b): priklad spravné hygienické praxe: ulozeni prkének oddélené, odpovidajici provozni
hygiena

Foto ¢. 3: dulezité je také spravné skladovani potravin a udrzovani ¢istoty vSech prostor, kde se
manipuluje s potravinami

Foto ¢. 4 a): pristroje a zarizeni prichazejici do styku s potravinami a pokrmy musi byt v dobrém
technickém stavu, aby byla mozna jejich spravna udrzba. Pristroj v dobé kontroly

Foto €. 4 b): pristroj po provedeném repasovani

Foto ¢. 5: plisen do kuchyné rozhodné nepatri, hrozi Siteni spor plisni a kontaminace potravin a



pokrmu. Plisné predstavuji zdravotni riziko jak pro zaméstnance, tak pro konzumenty

Foto ¢. 6: v daném pripadé chybi oznaceni masa, datum zamrazeni, datum spotreby, neni zajisténa
sledovatelnost potraviny a zaroven jde o nesoulad, co se tyCe pouziti materialu prichazejicich do
primého kontaktu s potravinou (plastova nadoba a igelitovy sacek)

Foto €. 7 a) a b): Spravna teplota musi byt udrzovana u teplych i studenych pokrmu. V daném
pripadé teplota saldtu ani teplota ryze neodpovida teploté stanovené v prirucce HACCP (stanoveno 8
°C a 60°C).

a/ salat
b/ uvarena ryze

S provozovateli predmétnych Skolskych zarizeni, kde se vyskytly zavady, HSHMP zahdjila, pripadné
zahdji prestupkové rizeni. HSHMP soucasné provozovatele poucila o spravné hygienické praxi a o
nutnosti zajistit co nejdrive konkrétni ndpravna opatreni.

V roce 2023 HSHMP v zarizenich stravovacich sluzeb pro déti a mladistvé ulozila pokuty v celkové
vysi 125 500,- K¢.

Cilem kontrol HSHMP je predchazet rizikim mozného ohrozeni zdravi konzumentu, resp.
chranit specifickou, citlivou populacni skupinu déti a mladistvych.

V roce 2023 HSHMP nesetrila zadné podezreni na vyskyt onemocnéni spojeného s
konzumaci pokrmu v zarizenich skolniho stravovani, tzv. alimentarni onemocnéni.

V ramci edukacni ¢innosti odboru HDM bylo v roce 2023 proskoleno cca 340 pracovniku
Skolnich jidelen a pracovniku ostatnich zarizeni, kde je poskytovano stravovani détem.
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