Kristyna Zajicova ovladla prestizni
kucharskou soutez. Karlovarsky Pupp ji lezi u
nohou
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Tématem letosniho uz 24. ro¢niku tradi¢ni soutéze bylo podmasli, které museli budouci
séfkuchari zakomponovat do pripravovaného menu. Na ném byla jak slana, tak sladka jidla.
Soutéz se sklada ze dvou kategorii. V prvni, takzvané studené, priveze student uz
pripravené pétichodové menu, které se vystavi a mohou si ho porotci i verejnost
prohlédnout po celou dobu soutéze. V dalSi ¢asti musi kuchar na misté pripravit studeny
nebo teply predkrm. Ma na néj 30 minut v zazemi a pouhych 15 minut pro dokonceni primo
pred zraky verejnosti na podiu. Hotova jidla hodnoti odborna porota slozena ze spickovych
kucharu a cukrara, mimo jiné i z narodniho kulinarského tymu.

Kraj Vysocina patii k regiontum, kde je gastronomickym obortim na stfednich $kolach vénovana velké
pozornost, zaci se pravidelné pod vedenim svych zku$enych mistra Gcastni velkych narodnich
soutéZi. ,Utast na tak prestiznich soutéZich, jako je ta karlovarska, jde tak trochu mimo realitu
bézné vyuky. Je to vice nez bézna praxe, je to o obrovském odhodléni a driné jak ze strany mistru,
tak i soutéZicich zakd,” popisuje Libor Fasora, feditel OA, VOSZ a SZS, SOSS Jihlava.

Kraj Vysoc¢ina uz nékolik let zapojuje zéky hotelovych Skol do gastroakademie zamérené na spolecné
vzdélavani zakl, pedagogt i kuchaid, spoleéné pravé s OA, VOSZ a SZS, SOSS Jihlava porada
narodni kulinaf'skou soutéz Trophée Mile Ceska republika. Jeji vitézové reprezentuji Ceskou
republiku na svétovém findle ve francouzské Remesi. Jejim poradatelem je Philippe Mille,
francouzsky séfkuchar a drzitel dvou michelinskych hvézd.

Gratulujeme Kristyné a tymu kuchafskych mistrlt OA, VOSZ a SZS, SOSS Jihlava k vitézstvi.

https://www.kr-vysocina.cz/vismo/dokumenty2.asp?id=4124437&id org=450008
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