Winternitzovy automaticke mlyny v
Pardubicich se opeét otevrely. MMR poskytlo
na promenu historického arealu pres 358
milionu korun

25.10.2023 - | Evropsky fond pro regionalni rozvoj

Automatické mlyny zahajuji novou etapu svého fungovani. V roce 2014 byly prohlaseny
Narodni kulturni pamatkou. V roce 2016 areal ve verejném prodeji koupili manzelé
Smetanovi, kteri nasledné zalozili Nadaci Automatické mlyny za ucelem jejich obnovy a
vyuziti pro kulturni a spolecenské ucely.

,Kdyz jsem se byl na Automatické mlyny podivat v tinoru, jesté se v aredlu prohdnely bagry. Ted se
na stejném misteé setkdvaji mistni i navstévnici z sirokého okoli. Narazite tu na lidi kazdého véku. Do
ndrodni kulturni pamdtky, kterd je jednou z prvotin architekta Josefa Gocdra, se investovalo pres 900
miliont korun. Tési mé, Ze projekt podporilo také Ministerstvo pro mistni rozvoj,” rekl
mistopredseda vlady pro digitalizaci a ministr pro mistni rozvoj Ivan Bartos.

Na obnovu prispél evropsky fond prostrednictvim integrovanych vyzev ITI Hradecko-pardubické
aglomerace z IROP, které se zaméruji na ochranu a revitalizaci kulturnich pamétek. Mlyny se tak
staly jednim z ikonickych projektu integrovaného pristupu v rozvoji regionu.

Pod hlavickou Nadace Automatické mlyny manzeli Smetanovych s prispévkem z evropského fondu
ve vys$i pres 197 miliont korun byly vybudovéany verejné prostory vstupniho parku a vnitiniho
nameésti (piazzetty) i multifunkcni objekt sila, kde navstévnici najdou pobocku Turistického
informacniho centra mésta Pardubic. Byvald hlavni mlynska budova je nové sidlem krajské
sbhirkotvorné Goc¢arovy galerie, ktera drive nesla nazev Vychodoceska galerie v Pardubicich.

LAutomatické mlyny jsou nové kulturnim a spolecenskym stredobodem vychodnich Cech. A to jediné
bylo od zacatku nasim cilem, aby mlyny ozily, byl v nich celodenni provoz, a proménily se tak v
pulzujici méstskou ctvrt, kam muze prijit kazdy,” rika Luka$ Smetana, architekt a majitel
Automatickych mlyna.

Gocarovo obilné silo

Poprvé v historii se verejnosti otevrelo Gocarovo obilné silo. ,Nejvyssi patro sila nabizi impozantni
vyhledy na Pardubice a okoli, a to vcetné zamku, historického centra, Kunétické hory a za dobrych
podminek je vidét i Snézka,” popisuje Smetana a dodava: ,Kdo chce ale radéji ztistat nohama na
zemi, muze se podivat do dvandcti obilnych betonovych ndsypek, kde se budou konat kulturni a
spolecenské akce, konference a vystavy.”

Od slavnostniho otevieni Mlynu uplynuly dva tydny a uz zde bylo poradano nékolik loutkovych
predstaveni pro nejmensi. S pravidelnosti také probihaji komentované prohlidky o historii a
architekture mlynt. Zajemci maji také volny vstup na namésti mlyna - Piazzetta.

Dalsi ¢cast mlynského arealu

Mésto Pardubice vlastni v aredlu Cést, ktera vznikla rekonstrukci objektu byvalého skladu balené



mouky. V prizemi sidli GAMPA (Galerie mésta Pardubic) a nad ni se nachazi polytechnické
vzdélavaci centrum Sféra, které nabizi netradi¢ni formy vzdélani a propojuje védu, moderni
technologie a tradici regionalnich remesel. I na tuto Cast aredalu prispél evropsky fond castkou 161
milion{ korun prostrednictvim integrované vyzvy ITI Hradecko-pardubické aglomerace z IROP.

Druha etapa prestavby

Zacatkem pristiho roku ¢eka Automatické mlyny druha etapa prestavby. V arealu vyrostou nové
bytové a komeréni objekty - s jejich dokoncéenim se pocita v roce 2026. Cilem je uzavrit aredl z
vychodni strany a vytvorit tak plnohodnotnou méstskou ctvrt s obcanskou vybavenosti.

Tato rozsahla obnova vyznamné stavby architekta Josefa GocCéra ozivuje kulturni dédictvi a prinasi
novy rozmér méstu Pardubice. Navstévnici z rad Siroké verejnosti, zaku i studentt vSech trovni skol,
odborniki na architekturu a historii se mohou tésit na genia loci vyjimecné priamyslové pamatky.
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