Vas domaci kouc pri peceni
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Zavidéli jste nékdy profi kuchaium, co vSechno dokazou pripravit a bali jste se do néceho
tezkého pustit sami doma? Francouzské Millefeuille pro vas bylo néco nepredstavitelného?
A co treba Baci di Dama, kvaskovy chléb nebo tésto na pizzu? To vSe, a jeSté vice nyni lehce
zvladnete s revolucnim kuchynskym robotem Tefal i-Coach Touch, ktery vas provede celym
procesem pripravy peceni. Na prvni pohled upouta barevnou dotykovou obrazovkou, ve
které najdete radu integrovanych receptu, a to s postupem krok za krokem. Diky Wi-fi
pripojeni se vam otevrou tipy a rady k peceni a ovérovaci kroky, které vam pomuzou k
dosazeni té spravné konzistence tést a krému. Robot je navic mozné sparovat s mobilni
aplikaci Tefal, ve které najdete jesté dalsi funkce a recepty pro nekonecnou inspiraci. Tefal
i-Coach Touch se tak stane spolehlivym koucem ve vasi kuchyni, ktery vas dovede k
dokonalym vysledkum pri kazdém peceni. At uz jste amatér nebo profik, Tefal i-Coach
Touch uz nebudete chtit vymeénit za nic jiného.

Tefal, predni vyrobce kuchynskych spotrebicu, s hrdosti uvadi na trh svij nejnovéjsi produkt, Tefal
i-Coach Touch(QB951838). Tento inovativni kuchynsky robot prinasi zcela novou troven pohodli,
kvality a profesionality do kazdé domdcnosti. At uz jste zacinajicim kucharem nebo zkusenym
profesionalem, Tefal i-Coach Touch vam poskytne kli¢ k vzdy uspésnym vysledkim peceni. Je
vybaveny integrovanymi recepty s postupem krok za krokem vcetné automatickych programdu, s jiz
prednastavenou rychlosti a Casem dle zpracovavanych surovin. Jen si vyberete recept a robot vas
provede pripravou az k findlnimu peceni. Mezi recepty najdete nejruznéjsi lahodné dezerty ale i 21
zékladnich receptl jako jsou kolaCova a dortova tésta, tésto na chléb a pecivo, krémy a polevy,
vajecny snih a podobné. Dalsi funkce se otviraji po pripojeni robotu k Wi-fi. Ziskate pristup k dalsSim
receptum (celkem 115 recept) a u téch zékladnich navic najdete ovérovaci kroky obsahujici obrazek
spravné konzistence daného tésta ¢i krému. Jednoduse tak lze ovérit, zda jste postupovali spravné a
pripadneé jak dosdhnout té pravé konzistence. Nechybi ani videa se zdkladnimi kulinarskymi
technikami napriklad jak spravné vyvalet tésto a vyhledavani receptt i podle ingredienci. To vSe
najdete na velké 4,3" dotykové obrazovce s intuitivnim rozhranim. Pro jesté personalizovanéjsi
pouzivani je mozné robot sparovat s mobilni aplikaci Tefal, ve které si napriklad muzete primo
vytvaret nakupni seznam a sledovat pravidelné aktualizace s novymi recepty pro nekonecénou
inspiraci. Menu i aplikace je kompletné v ceském a slovenském jazyce. Robot poskytne nejen spoustu
inspirativnich receptu, ale zaroven pomuze s pripravou receptl vlastnich. Ma k dispozici plné
manudlni rezim s 8 rychlostmi motoru, pulznim chodem, rezimem jemného miseni surovin a
casovacem.

,Tefal i-Coach Touch je $pickovym spotrebi¢em, ktery vam pomiize dosdhnout perfektnich vysledkii
pri kazdém peceni," rika Eva Kozusnikova, produktova manazerka znacky Tefal. ,Vérime, ze tento
kuchynsky robot prinese do kazdé domdcnosti nové moznosti, at uz jste zacdtecnik nebo vdsnivy
kuchar.”

S kuchynskym robotem Tefal i-Coach Touch budete mit plnou kontrolu nad kazdym krokem peceni
a muzete se spolehnout, Ze vase rodina i pratelé budou z vasich vytvora nadseni. Vykonny 1200 W
motor a robustni vnitini celokovovy mechanismus si poradi s ¢imkoli, co se rozhodnete pripravit, od



tésta na dort az po tézka chlebova tésta. Velkd nerezova misa o objemu 5,5 1 s praktickou rukojeti je
idedlni pro pripravu velkych porci. Zvladne pripravu az 2,7 kg tésta na dort, 1,8 kg chlebového tésta
a snih z az 10 vajec. Technologie planetarniho pohybu michani zajiStuje, ze se veskeré ingredience
dokonale a rovhomérné promichaji. Zaroven pristroj vynika uzasnou tichosti. Soucasti baleni
kuchynského robotu Tefal i-Coach Touch (QB951838) je odolné prislusenstvi: Flex metla pro
optimalni vysledky Slehani, michaci metla, hnétaci hak a pomocna stérka. Nechybi ani ochranné viko
proti strikani, které je vybavené otvorem pro snadné pridavani surovin za chodu. Vybavu obohacuje
kuchynské vaha, kterou je mozné pomoci Bluetooth pripojit s robotem a sledovat odvazovani surovin
primo na obrazovce pristroje. Funkce robotu je mozné jesté rozsirit, diky doplnkovému prislusenstvi.
Robot je totiz vybaveny celkem 5 vystupy s optimalizovanym vykonem pro ruzné nastavce. Tefal
nabizi celkem 3 ruzné boxy prislusenstvi k dokoupeni: Meat & Pasta box 5v1 s mlynkem na maso,
nastavci a tvoritky téstovin a cukrovi, Mix & Drink box 5v1 s mixérem, sekaCckem a mlynkem na mak
a Fresh box 5v1 s food procesorem a lisem na citrusy.

Svého kouce si jednoduse zamilujete. Doporucena prodejni cena je 19 999,- korun.
Celozrnny chléb jako od Ondry Slaniny

Ingredience

350 ml vody

3 1zi¢ky cerstvého pekarského drozdi

500 g celozrnné mouky

1,5 1Zicky soli

1. V samostatné misce rozpustte drozdi na 10 minut ve vodeé.

2. Pridejte mouku a stl do misy stroje.

3. Stisknéte tlacitko ,Start” (prednastaveny program robotu Tefal i-Coach Touch) a béhem
programu postupné pridavejte smeés vody a drozdi.

4. Tésto ihned prikryjte utérkou a nechte 45 minut odpocivat na teplém misté.

5. Tésto polozte na pomouceny povrch. Rukou jej zploStéte do ¢tvercového tvaru. Ohnéte rohy
smérem ke stredu a znovu vyrovnejte. Opakujte tento krok znovu. Vytvarujte dlouhy bochnik a
polozte ho na plech. Povrch tésta lehce navlhcete a prikryjte vihkou utérkou. Nechte 90 minut
na teplém misté kynout.

6. Predehrejte troubu na 240 stupn.

7. Povrch chleba znovu navlhcéete Stétcem s vodou. Pricné povrch tésta narezejte nozem. Chleba
pecte 25 minut pri 240 stupnich.

8. Pred konzumaci nechte vychladnout na mrizce.

www.tefal.cz

www.homenadcook.cz

Francouzska rodinna firma Groupe SEB, na ceském trhu znama diky znackam Tefal,
Rowenta Ci Krups, se od roku 2015 v ramci svého projektu zavazuje ke garanci
opravitelnosti vyrobku po dobu 15 let - to plati jiz pro celych 95 % produkce spolecnosti.
Do roku 2050 si Groupe SEB dala za cil dosahnout uhlikové neutrality. Své vyrobky Groupe
SEB bali a prepravuje v recyklovaném kartonu potisténém rostlinnymi inkousty.
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