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Vysledky kontrol Statni zemédélské a potravinarské inspekce (SZPI) v letosni sezoné
ukazaly, ze vice nez polovina dosud vyhodnocenych vzorku zmrzlin nesplnila hygienické
limity. ZjiSténi poukazuji na pretrvavajici nedostatky v hygiené vyroby a sanitaci zarizeni
pro pripravu zmrzlin.

Podle dokoncenych hodnoceni nevyhovélo celkem 53,5 % vzorkd zmrzlin.

Pri kontrole se inspektori SZPI zaméruji na dodrzovéani bezpec¢nostnich a jakostnich parametra
zmrzlin, a to véetné kontrol zarizeni na jejich pripravu.

Vzorky zmrzlin inspektori odebirali zejména v provozovnach s vlastni vyrobou zmrzlin, v
provozovnach rychlého obcerstveni, cukrarnach a kavarnach. Na tyto kategorie pripadalo témér 90
% vS$ech odebranych vzorku.

V roce 2026 inspektori SZPI odebrali celkem 149 vzorktu zmrzlin. Laboratorni hodnoceni bylo dosud
dokonc¢eno u 144 vzorka, z nichz 77 (53,5 %) nesplnilo hygienické limity a 67 vyhovélo. U dalSich
péti vzorka hodnoceni dosud probiha. U nevyhovujicich vzorka bylo zjisténo prekroceni kritéria pro
bakterie Celedi Enterobacteriaceae. Za hlavni pric¢iny téchto zjiSténi Ize povazovat nedodrzeni
hygieny vyroby, nedostate¢nou sanitaci zarizeni a nedodrzeni vyrobniho postupu pti pripravé
zmrzliny. Roli muze hrét i nedostate¢né proskoleni personalu.

Jednou z charakteristickych pri¢in problému u toCenych zmrzlin je nezadouci praxe, kdy
provozovatelé zmrzlinu na konci dne nelikviduji, ale nasledujici den ji vraci zpét do stroje. Tim muze
dochéazet k prenaseni bakteridlni kontaminace ze stroje na zmrzlinovou smés a zpét.

Mezi nevyhovujicimi vzorky byla nejcastéji zastoupena vanilkova zmrzlina, kterd tvorila 43 ze 77
nevyhovujicich vzorkl (55,8 %). Zaroven predstavovala témér polovinu vSech odebranych vzorku -
71 ze 149 (48 %).

Pro srovnani, v prubéznych vysledcich kontrol za rok 2025 k 1. zari nevyhovélo 46 % hodnocenych
vzorkl zmrzlin. V roce 2024 nevyhovélo 52 %, v roce 2023 nevyhovélo 45 %, v roce 2022 nevyhovélo
53,3 %, v roce 2021 nevyhovélo 48,3 % a v roce 2020 nevyhovélo 51 % hodnocenych vzorkd.

Z vysledku letosnich kontrol i kontrol v predchozich letech je zfejmé, Ze vyznamna Cast
kontrolovanych provozovatelll podcenuje dodrzovani hygienickych postupl pri vyrobé, skladovani a
prodeji zmrzlin i rddnou pravidelnou sanitaci vyrobnich zarizeni.

Podil nevyhovujicich vzorku nelze zevSeobecnit pro cely trh, protoze SZPI vybira vzorky k odbéru
podle analyzy rizika a Castéji provéruje provozovny, kde ocekava problém. I bezproblémovi
provozovatelé jsou vSak pravidelné kontrolovani, byt s nizsi frekvenci.



V provozovnach s nevyhovujicimi vysledky inspektori SZPI prijimaji opatreni k naprave, ktera
zahrnuji zékaz uzivani dot¢eného zarizeni, provedeni sanitace a nasledné ovéreni jeji uc¢innosti
mikrobiologickym rozborem v akreditované laboratori. Opétovné pouzivani zarizeni je podminéno
vyhovujicim vysledkem rozboru.

Zjisténd poruseni pravnich predpisu jsou podkladem pro spravni rizeni o ulozeni pokuty.
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