Setreni na ZS v Ujezdu nad Lesy: Na pripravu
uhlirskych sSpaget byla pouzita vejce s
proslym datem trvanlivosti

24.9.2026 - Petra Batok | Hygienicka stanice hlavniho mésta Prahy

Uhlirské Spagety pripravené z vajec s proslym datem minimalni trvanlivosti a
pravdépodobné nedodrzeni spravného technologického postupu pri vareni stoji za
hromadnou nakazou salmonelézou na Masarykové ZS v Ujezdu nad Lesy. Podle dosavadnich
udaju onemocnélo na 250 déti a dospélych a vSichni nemocni podle dotaznikového Setreni
konzumovali pravé tento pokrm. Laboratorné je salmoneldza zatim potvrzena u 13 osob, 41
osob je hospitalizovanych.

Zjisténi hygienikl ukazala, Ze vejce pouzitda do pokrmu uhlifské Spagety méla datum minimalni
trvanlivosti do 15. zari, v kuchyni je vSak personal zpracoval az 21. zari, pricemz provozovatel
nedolozil bezpecnost pouzité potraviny.

VSem rodictim z&ka $koly byly prostrednictvim vedeni rozeslany podrobné epidemiologické
dotazniky. Hygienicka stanice velmi dékuje rodinam za dosavadni spolupraci a obraci se s prosbhou
na ty, kteri tak dosud neucinili: vyplnéni a véasné odeslani dotazniku odbornikiim zasadné pomuze
pri presném zmapovani prubéhu i rozsahu nakazy, a to i v pripadech, kdy dité zadné potize nema.
Vracené dotazniky specialisté prubézné zpracovavaji a vyhodnocuji.

,Salmonelézu méme dosud laboratorné potvrzenou u 13 osob, ale vzhledem ke shodnym priznakim
a skutecnosti, Ze vSichni nemocni podle dotaznikl jedli uhlifské $pagety, je vysoce pravdépodobné,
Ze jde o stejnou ndkazu,” vedla Martina Maresova, reditelka protiepidemického odboru
HSHMP.

Zavaznost situace a dalsi postup shrnul reditel Hygienické stanice hlavniho mésta Prahy
Vladimir Mozisek: ,Tento pripad bereme s maximalni vaznosti a nase odborné tymy pracuji na sto
procent. Nasi absolutni prioritou je ochrana zdravi déti. S provozovatelem stravovaciho zarizeni
bude po ukonceni celého procesu kontroly zahajeno spravni rizeni. Zaroven zde zajistime opakované
kontroly, abychom méli jistotu, ze veskera napravna opatreni funguji a podobna situace se jiz
nemuze opakovat.”

Prazska hygienickd stanice resi podnéty na zdravotni obtize od uterniho rana. U déti i dospélych,
kteii obédvali ve $kolni jidelné ZS Masarykova v Ujezdé nad Lesy, se projevily zazivaci potiZe, kieCe
a vysokeé teploty a horecky. Dva tymy z hygienické stanice zacala okamzité prosetrovat podezreni na
nakazu z jidla. 23. 9. dopoledne prvni laboratorni rozbory potvrdily u hospitalizovanych nakazu
salmonelézou. Vzhledem k velkému rozsahu nakazy je od zacatku toto Setreni prioritou. Byla
nastavena preventivni opatreni, provedena kontrola skolni kuchyné a probiha epidemiologické
Setreni. Predbézné laboratorni vysledky odbéra surovin a stéru z povrcha by mély byt k dispozici
béhem patku.
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