Drift-Food: Ve Sspickovéem vyzkumném centru
CZU se rodi potravinarské technologie pro
21. stoleti
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Ke svému zaveéru se blizi ambiciozni Sestilety projekt DRIFT-FOOD na Fakulté agrobiologie,
potravinovych a prirodnich zdroji CZU. Probihal zde od 1. fijna 2020 v ramci evropského
programu Horizon 2020 ERA Chairs s cilem vybudovat a dlouhodobé posilit vyzkumnou
kapacitu fakulty v oblasti potravinarskych technologii. Zamér se podarilo naplnit. Na CZU
vzniklo interdisciplinarni centrum excelence, posilena byla védecka a vzdélavaci uroven
univerzity a moderni potravinarské technologie byly zpristupnény pramyslu a dalsim
stakeholderum. Prestoze se projekt musel vyporadat s nékolika personalnimi otresy,
vytvoril se zde stabilni mezinarodni tym, jehoz aktivity budou mit presah do dalsich let.

Prvni vedouci projektu (ERA Chair Holder), profesor Constantinos Stathopoulos, z néj odesel v roce
2023. Od 1. zdri 2023 ho nahradila Dr. Diana Karina Baigts-Allende, kterd vsak v roce 2026 také
skoncila nékolik mésictl pred zavrsenim projektu. Jeho dokonceni pak prevzal profesor Pavel
Tlustos. Pozddali jsme ho o zhodnoceni projektu DRIFT-FOOD, jehoz koordindtorem byl od samého
zacatku.

Kdyz na Fakulté agrobiologie, potravinovych a prirodnich zdrojua odstartoval v roce 2020
prestizni mezinarodni projekt programu Horizon 2020 nazvany DRIFT-FOOD, mluvilo se o
spickovém pracovisti, které bude slouzit jako centrum excelentniho vyzkumu

v potravinarskych technologiich. Naplnila se za Sest let existence projektu tato vize?

Na to neni Uplné jednoducha odpovéd, ale rozhodné byla na pocatku velka ambice. Jako tehdejsi
vedeni jsme méli zkuSenosti s rizenim fakulty a s tim, jak se vyviji zemédélsky sektor, ve kterém je
fakulta velmi silnd. Nésledné se rozvinuly programy zabyvajici se zpracovanim a kvalitou zemédélské
produkce, to je zéklad potravinarstvi, ale chybéla nam tady potravinarska technologie.

Abychom obséhli cely agropotravinarsky retézec a obstali v konkurenci Spickovych univerzit, museli
jsme se zamérit na technologie. Zacali jsme budovat Potravinarsky pavilon, coz je naprosto unikatni
provozné vyukové zatizeni nejen v Ceské republice, ale i v Evropé a nasi snahou bylo navic skloubit
realnou vyrobu s vyzkumem.

V Ceské republice je obecné nedostatek kvalitnich potravinafskych technologd, je to tizk4 skupina
lidi. My mame na fakulté vybornou kvalitu a bezpecCnost potravin; s potravinarskymi technologiemi
(food technology, food processing) je to vSak horsi. Zatimco se budoval Potravinarsky pavilon,
rozhodli jsme se pozadat o ambicidzni projekt ERA Chairs. Vytvorili jsme projektovy vybor, ve
kterém byli z potravinart pan docent Kloucek, vedouci katedry kvality a bezpecnosti potravin, pani
profesorka Kourimska, ktera je etablovana v segmentu potravin, kvality a senzoriky, pani profesorka
Vlkova, souc¢asna dékanka, zkuSena mikrobiolozka a tehdejsi vedouci katedry mikrobiologie, vyzivy a
dietetiky. Za védu tam byla tehdejsi prodékanka pani profesorka Sedmikovd, ja za mezinarodni
vztahy a za projektové oddéleni pan doktor Pacek a shodli jsme se na tom, ze by bylo dobré to zkusit.
Provozni vybaveni mame, a tak zbyva zajistit erudované lidské zdroje. Tak se zrodil zameér podat
projekt ERA Chair. Byl jsem vybran do role koordinatora, protoze jsem na fakulté vedl spésné
centrum excelentniho vyzkumu NutRisk, a také mam vysoké scientometrické hodnoceni.



Jaky byl plan?

Privést na univerzitu Spickové odborniky, kteri se technologiim vénuji na védeckych pracovistich a
na univerzitach, postavit si ,Drift Food team”, ktery se bude zabyvat potravinarskymi technologiemi.
Tym bude délat védu, bude se propojovat s praxi, vychovavat dorost a pripravovat dalsi projekty,
které by tomuto centru umoznily rist a zajistily pokraCovani aktivit.

Které z projektu byste vyzdvihl jako nejprinosnéjsi?

Musim rict, Zze ¢lenové Drift-Food tymu podali celou fadu projekti, ale vzhledem k tomu, ze doslo
k nékolika personalnim obménam, chybéla urcita kontinuita, vétsina z nich nebyla financovana.
Podarilo se vsak ziskat projekt Eco-Ready, ktery je jednim z nejvétsSich v rdmci programu Horizon
Europe v Ceské republice. Neni pfimo zaméren na potravinai'ské technologie, zabyva se
potravinovou bezpecnosti ve vztahu k biodiverzité, ke klimatickym zménam a podobné. Zaméren je
do budoucna na predchézeni problémim, které se na nas chystaji v ramci klimatické zmény.

Letos na podzim dospéje DRIFT-FOOD k zavéru. Naplnila se podle vas vize projektu?

Naplnila se v tom, Ze segment, ktery nam v agropotravinarské oblasti chybél, se do jisté miry zacelil.
V soucasné dobé probéhlo vybérové fizeni na tym tii expertl, kteri se budou vénovat potravinarskym
technologiim v rdmci katedry kvality a bezpecnosti potravin.

Chteli jsme ziskat schopné lidi, ted je tedy méame. Jeden je na pozici seniorniho vyzkumnika a dva na
juniorské pozici, kazdy z nich muze vychovavat nové studenty a doktorandy, délat vyzkum a inovace.
Tento segment tak bude mit zaruku kontinuity, pokracovani do budoucna. To je prvni véc, ktera se
povedla. A pak se ndm podarilo zainvestovat do nového vybaveni, které pomaha vytvaret a rozvijet
moderni potravinarské technologie. Pod klasickou technologii si predstavite zpracovani masa,
pekarinu, produkci mléénych vyrobku, ale existuji zarizeni, pristroje a principy, které jdou napric
témito sméry a dokézou surovinu zpracovat odliSnym zpusobem. Pravé to ted mame k dispozici. Jsou
to prvni vlastovky a byl bych rad, kdybychom touto cestou mohli dal podporovat i nas Potravinarsky
pavilon.

Cely rozhovor ¢téte v naem online magazinu ZIVA UNIVERZITA.
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