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Povinnymi surovinami pro letos$ni rocnik soutéze byly veprovy hrbet a zlata salotka pro
slany chod a ardensky cider a kava (zrnkova nebo mleta) pro sladky chod.

Péticlenna porota, zvlast pro slany i sladky chod, méla moznost ochutnat Davidovu senem zauzenou
veprovou kotletu plnénou jatrovou fasi s mangoldem, podévanou s kosickem ze Salotkovych slupek
plnénym krémem z krve a pénou z veprovych kuzi a s méaslovou oméckou s kminovym a
estragonovym olejem, poSirovanou mrkvi v tymidnovém sadle, kyselou Salotkou, Salotkovym pyré a
kroupami. Tereza pripravila pro porotce, renomované kuchare a cukrare, mezi kterymi byl i jihlavsky
séfkuchar a majitel restaurace Tri knizata Pavel Mares, dezert v podobé kavového mousse s
kiupavou oplatkou, krémem z citronového tymianu a gelem z rapikatého celeru a cideru, doplnény o
choux z odpalovaného tésta a plnény espumou z manga. Originélni findlové menu sestavili spolecné s
zaky mistri odborného vycviku Tomas Partl a Petr Zadrazil.

»,Svym vykonem, vzajemnou komunikaci béhem vareni a spolupraci si Tereza i David vyslouzili
pochvalu od prezidenta soutéze Philippa Milla. Ten jim zaroven nabidl moznost staze v jeho
restauraci ocenéné michelinskou hvézdou v hotelu Domaine Les Cravéres v Remesi, coz muze byt
dobrym startem a neocenitelnou zkusSenosti v jejich budouci profesi v oblasti gastronomie,“ uvedl
hejtman Vitézslav Schrek, ktery primo na misté drzel tymu z Vysociny palce, a pripomnél, ze
podobnou staz absolvovali v lonském roce ucastnici predchoziho mezinarodniho findle Martin
Havli¢ek a Véra Schusterova z Obchodni akademie a Hotelové Skoly Havlickav Brod.

Kraj Vyso¢ina uZ nyni intenzivné pfipravuje narodni findle Trophée Mille CR, které se uskuteéni 4.
listopadu 2023, opét v jihlavském Cityparku.
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