Jubilejni vystava gastronomicka
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V poloviné letosniho roku oslavi bubenecské Vystavisté pulkulaté narozeniny. Uplyne totiz
135 let od chvile, kdy se zde otevrely brany Jubilejni zemské vystavy, a zacala tak slavna éra
mista, které vyrazné promluvilo do déjin (nejen) nasi ¢tvrti. O samotné Jubilejni vystavé a
jejim nevsednim uspéchu toho bylo receno a napsano mnoho. Proto se dnes nebudeme
vénovat uspéchum ceské spolecnosti, jez méla prezentovat, nybrz zalezitostem zcela
»Prizemnim” - totiz gastronomickym podnikum, které zde byly nachystany pro nadsené
navstévniky.

Ackoli Jubilejni vystava méla prezentovat zejména pokroky ¢eské spolecnosti v celé radé oblasti -
prumyslu, kulture, Skolstvi atd., organizatortim bylo jasné, Ze je tfeba doplnit ndro¢né expozice
nejriznéjs$imi zébavnimi podniky a mnozstvim mist, kde bude mozné se obc¢erstvit, aby cela akce byla
atraktivni i pro bézné publikum. Situace byla obtizna pro organizatory akce i zajemce o provozovani
obc&erstveni. Jubilejni vystava byla prvni podobnou akci svého druhu v Cechach, zajem vefejnosti se
tedy dal pouze odhadovat. Investice do vlastniho pavilonu nebo zaplaceni mista pro stdnek byly proto
do znaéné miry riskem. Jak se pozdéji ukazalo, risk byl tentokrat zisk.

Ackoli se v ramci vice nez stovky vystavnich objekti, které vyrostly na Vystavisti, objevilo nékolik
specializovanych gastronomickych, nejvic moZnosti k obéerstveni skytaly tzv. ochutnavéarny. Slo o
vice nez Sest desitek stanku ¢i kiosku, které priléhaly k zadni, tedy severni strané Prumyslového
paléce. Dohromady poskytly $irokou paletu pochutin a napoju. Své vyrobky zde nabizelo napriklad
Spolecenstvo prazskych uzenaru, radu stanku si pronajaly pivovary (akciovy pivovar Pardubice,
pivovary v Kralupech, Sezemicich, Krasném Brezné apod.), nechybél ani dalsi alkohol - likéry bylo
mozno ochutnat napriklad ve stancich Crone a Heofer (Décin), karlinska tovarna M. a J. Soyka zde
prodavala sviij ,bylinny a zaludecni likér z alpskych bylin“. Z Karlina pochazela i firma
,nejjemnéjsich likérovych zvlastnosti“ Josef Klein, v jejimz stanku se nalévala mimo jiné specialita
firmy - likér z aromatické byliny marinky vonné. Nechybély ani cukrarské vyrobky - napriklad své
vyhlasené kolacky, velice populadrni i v HoleSovicich, prodaval pekar Theodor Zarecky z Bubence. V
ramci ochutnavaren také fungovalo nékolik vinoték. Nejcastéji patrily majitelam panstvi, kde se vino
péstovalo a vyrabélo, napriklad znamé mélnické od majiteld taméjsiho panstvi Lobkowitzl. Z
hlediska provozovatele netradi¢ni byla ochutndvarna s ndzvem Domaécnost, ktera patrila
stejnojmennému spolku, jenz v Praze provozoval kucharskou skolu. Jeho nabidka byla zamérena na
typické Ceské pokrmy.

Humri i kakao

Jak uz bylo re¢eno, na Vystavisti vyrostlo také nékolik ryze ,obcerstvovacich” pavilonu.
Pravdépodobné nejvétsim restauracnim podnikem tu byla restaurace Méstanského pivovaru v Plzni.
Objekt se nachézel na levé strané prostranstvi pred Prumyslovym paldcem a je jednou z mala budov
vystavénych pro Jubilejni vystavu, které na svém misté stoji az do dnesnich dnu. V listopadu 2022 byl
pavilon dnes nazyvany Bohemia otevien po ambicidzni rekonstrukci. BEhem nami sledované vystavy
jej provozoval nestor prazskych restauratéru a také dlouholety predseda spolku prazskych vycepniki
Vaclav Petzold (1827-1903). Budova, jejiz porizeni prislo na 60 000 zlatych a kterou navrhl architekt
FrantiSek Buldra, méla velky dekorovany sal a dvé postranni verandy. Bylo také mozno postavit pri
ni stany pro poradani soukromych akci. Celkova kapacita restaurace Cinila 1800 mist, o sluzby pro
navstévniky se staral personal ¢itajici sedm desitek lidi. Petzoldiv restaurant paril v kontextu
restauraci a osvéZoven na vystavé mezi luxusnéjsi, a tedy i drazsi podniky.



Dalsi velkou restauraci, ovsem spiSe lidovéjsiho charakteru, byla Trebonska pivnice, ktera se
nachazela vlevo od jedné z nejvétsich atrakci vystavy - Krizikovy svételné fontany. Provozovatelem
podniku byl restauratér z novoméstské restaurace U Pokornych Jan Kyra. Jak uz nazev napovida,
cepovalo se zde pivo z knizeciho Schwarzenberského pivovaru v Treboni. Nabidka pivnice byla
zameérena na ¢eskou kuchyni. Pozemkovy magnat Jan Adolf ze Schwarzenbergu byl vyznamnym
vystavovatelem, ve svém pavilonu v dolni ¢asti arealu prezentoval vysledky hospodareni na svych
jihocCeskych panstvich. Vedle vystavni budovy staly i ochutnavarny.

Kromé restauraci byly na Vystavisti v provozu také podniky zamérené vice na konzumaci napoju.
Jednim z nich byla Gallyho vinarna (nazyvana téz balkanska), kde se jiz od poc¢atku vystavy konaly
pravidelné koncerty. Ve vzpominkové knize o vystavé se o tomto podniku psalo: ,U nékterych
restauracnich pavilonu stavaly husté davy lidi i venku, z pouhé zvédavosti, jako napriklad u kavarny
p. Gallyho, kdez zvlastni hudebni produkce se konaly a kdez zastup Svarnych divek v narodnich
oblecich hosty obsluhoval.” Popularni byl i blizky pavilonek firmy Van Houten, ve kterém hrélo prim
kakao. I na néj zlstaly pozitivni vzpominky: ,Také elegantni pavilon Van Houtentv byl stale
obstupovan zastupy lidu, kteréz mohly oci nechat na dvou hollandskych krasavicich, jez tam, uvnitr,
v malebném kroji svoji vlasti hostiim podavaly malé ¢isky po hollandsku uvareného kakaa.“

Dal$i ,kulinaf'sky“ pavilon nechal vystavét prazsky obchodnik s lahtidkami J. F. Krésa. Slo o dfevénou
budovu ve stylu francouzské novogotiky, kterou navrhl architekt Alfons Werthmiiller. Samotna
Krasova firma byla zalozena jiz v roce 1849, sidlila v JindriSské ulici vdomé U Angli¢ana a nabizela
prvotridni lahudky, které jsou i dnes povazovany za luxus - Cerstvé Ustrice, humry nebo jiné morské
plody. Kromé toho Krasa provozoval od roku 1890 jesté vinny sklep U Bilé botky v ulici Na Porici.
Vystavni pavilon byl de facto restauraci se studenou a teplou kuchyni nabizenou po cely den. V
nabidce byla i bzenecka vina a pivo vyrobené v pivovaru ve Starém Plzenci.

Dostavenicko jemné spolecnosti

Pro nékteré podnikatele z oboru byla pravé ucast na Jubilejni vystavé odrazovym mustkem k dal$im
uspéchlim a popularité. Jako priklad 1ze uvést treba expozici cukrare Erharda Hamzy (1853-1898),
ktery nechal vystavét pavilon ve stredni casti Vystavisté, jenz ,stal se dostavenickem jemné
spolecnosti prazské a povést o vytecnych vyrobcich dilny jeho Sitila se den ode dne”. Hamza
pochdzel z rodiny cukrara, po svém otci zdédil maly obchod v Karlové ulici na Starém Mésté. Pravé v
roce 1891 otevrel novou provozovnu na Ferdinandové tiidé (dnes Néarodni). Uspéchy zaznamenal i o
tri roky pozdéji na Narodopisné vystavé. Nakonec se ale Hamza stal obéti vlastniho uspéchu. Ve
snaze prodavat své vyrobky mimo Prahu zridil velkoobchod, ale Spatna platebni morélka jeho
odbératelu a dalsi obtize ho na poc¢atku roku 1898 dohnaly k sebevrazdé.

Zdaleka ne vSechny pavilony, kde se mohli navstévnici obcerstvit, mély charakter klasické
restaurace. Napriklad v dolni Césti Vystavisté nabizel své vyrobky velkouzenar z Krélovskych
Vinohrad Antonin Chmel. Ve své dobé vyhlasena firma byla proslula Sirokou nabidkou uzenarskych
vyrobki (zejména saldmu) vSech cenovych kategorii. Propagacni materialy k vystavé uvadéji, ze
uzenar Chmel se pouhé dva tydny pred zahajenim vystavy rozhodl, Ze kromé masovych delikates
poskytne navstévnikiim i moznost vidét, jak jeho vyrobky vznikaji - k pavilonu nechal pristavét dilnu,
Vv niz jiz treti den vystavy zacal vyrabét jednu ze svych vyhldsenych pochutin, totiz uzenky (obdoba
dnes$nich parku ¢i klobas).

Prava Ceska zvlastnost

Predesly vycet gastronomickych podnikd na Jubilejni vystavé samoziejmé neni kompletni.
Navstévnici mél Sanci obcerstvit se také na celé radé dalSich mist: napriklad v Sampanském pavilonu
uherské firmy Littke z Pésci, ve vinarné F. L. Herbsta nebo ochutnat pivo ve stanku firmy Bohemian
Breweries, kterd vlastnila pivovary v Libni, staroprazsky U Stajgrt a v zabéhlickych Pracich.



Tézko rict, kolik pokrmu snédlo vice nez dva a ptl milionu navstévniku akce. Jind situace je u napoju
- konkrétné alkoholickych, ty totiz byly zatizeny zvlastni dani, a tak je i po 135 letech mozné
rekonstruovat, jak ziznivi byli navstévnici Jubilejni vystavy. Celkem se za pét mésicu jejiho trvani
vypily témér 4 miliony pullitri piva, 60 tisic litrti vina plus témér 5 tisic litru Sampanského a 4,5
tisice litri tvrdého alkoholu (likéru).

Jubilejni vystava byla skute¢nou celonarodni akci a tomu odpovidala i obrovska propagace, které se ji
dostalo. V dobovém tisku lze jen zfidka narazit na zasadni vytky smérem k organizatorum Ci
vystavovateliim, oblast gastronomie nevyjimaje. I kdyz prece jen - v Narodnich listech se v ¢ervnu
1891 objevil clanek, ve kterém si autor stézuje, ze ackoli si navstévnici z ciziny mohou v nékterych
podnicich pochutnat na ¢eské kuchyni, jedna ryzi ¢eska specialita zde zcela chybi. Touto , pravou
ceskou zvlastnosti“ jsou Svestkové knedliky! Pisatel také uvadi, ze Svestkové knedliky své tazeni
svétem uz uspésné zapocaly, nebot ,na jidelnich listcich prednich parizskych restauranti stkvi se
také na podzim $vestkové knedliky pod ndzvem Knéles aux prunés en Bohémien”. Ceskou pochoutku
pry do Francie prinesli francouzsti kuchari, ktefi plsobili ve sluzbach ¢eskych $lechticti. Ovocné
knedliky byly podle ¢lanku zndmé i ve Spanélsku, recept se tam dostal diky kralovné Kristiné
(rodacka z moravskych Zidlochovic a manZelka $panélského krale Alfonsa XII.), kterd byvala abatysi
v Terezianském tustavu SlechtiCen na Prazském hradé. Kazdopadné, zda bylo prani autora ¢lanku
vyslySeno, se autorovi téchto radkl nepodarilo zjistit.

K narozenindm Vystavisté a k Jubilejni vystavé se jeSté vratime v pristim cCisle, kdy se zamérime na
vystavovatele z Prahy 7.
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