Finalisté narodniho kola Trophée Mille CR
2025 slavi uspéch v mezinarodni
gastronomickeé soutézi ve Francii
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Dva tymy ze Stredni skoly Slavkov-Austerlitz se zucastnily finale mezinarodni soutéze
Trophée Mille International. To se uskutecnilo 30. brezna ve francouzské Remesi, kde se
cesti gastrotalenti prosadili. Oba tymy ve slozeni Yaroslava Kelemen a Matéj Chvala a Klara
Jahodova a Matéj Cernoch totiz dosahly na treti misto - jak v gastronomické ¢asti, tak i v
servisu a someliérstvi.

Do soutéze se zapojilo 12 tymu mladych talentt z gastronomickych $kol z celého svéta. Pét z nich
soutézilo také v servisu a someliérstvi. Ceské tymy navazaly na lonské druhé a treti misto, pomérily
své dovednosti v ruznych disciplinach a znovu se dostaly mezi mladou kucharkou elitu svéta.

Soutézici pracovali s povinnymi surovinami od regionalnich producentu. V pripadé pripravy slaného
pokrmu museli pouzit perlicku a ¢ervenou cibuli a do sladkého pokrmu zakomponovat pohankovou
mouku a hrusku odrudy Morgane. Porota hodnotila chut, techniku i kreativitu. Po loniském druhém
misté letos mladi kuchari skon¢ili treti, coz je s ohledem na svétovou konkurenci obrovsky uspéch.

V discipliné servis a someliérstvi rozhodovaly nejen jazykové dovednosti, ale i praxe. Soutézici
prostirali slavnostni tabuli v japonském stylu ke svatku Hanami - svatku tresnovych kvétu, zvladli
karafaz, porcovali perlicku pred hosty a poznavali syry vCetné jejich slozeni a ptivodu. V této
discipliné druhy tym ze Stredni Skoly Slavkov-Austerlitz obhdjil lonské treti misto a opét se postavil
na stupné vitéza.

Mezinarodni gastronomické soutéz nese jméno Séfkuchare Philippa Milla a podporuje mladé talenty i
regiondlni gastronomii. V poroté zasedl napriklad Kei Kobayashi, japonsky Séfkuchar parizské
restaurace KEI, ktery pro svoji restauraci ziskal tri michelinské hvézdy. I s takovou hvézdou svétové
gastronomie se mohli Zaci seznamit.

Zé&ky prijel podpofit i nAméstek hejtmana Kraje Vysodina pro oblast $kolstvi Pavel Rehot, ktery vyuzil
cestu k jednani s partnery a Skolami v regionu Grand Est. S ¢lenem regionalni rady Grand Est
Christianem Debévem resil spolupraci ve skolstvi, kulture i dalsi mezinarodni témata. ,Diskutovali
jsme i o otdzkach evropské bezpecnosti, energetice a dalSich mezindrodnich aktivitdch. Vidime
prostor pro dalsi spolecné projekty a ja osobné pro vétsi prezentaci Vysoc¢iny v zahranic¢i,” uvedl
naméstek Pavel Rehot.

Na soutéz zavitala také zastupkyné velvyslance CR v PafiZi Petra Ma$inova. ,Z diskuse vzniklo
mnoho zajimavych podnétl pro Kraj Vysocina, zejména moznosti zviditelnéni naseho regionu na
¢eské ambasadé v PariZi,” pochvaloval si nAméstek Pavel Rehot'.

V Remesi se uskuteénilo i setkdni se zastupci Lycée Europe. Vyso¢inskd OA, VOSZ a SZS, SOSS
Jihlava a Brafova akademie v TrebiCi se s francouzskym protéjSkem dohodly na spolupréci v oborech
Kosmetika / Péce o télo a Kadernictvi.

Plan reditele jihlavské stredni Skoly Libora Fasory, ktery se jednani osobné ucastnil, a reditele
francouzské Skoly Denise Dambré zahrnuje vymény zaku a pedagogu, spolecné projekty i icast na



soutézich.
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