Prazdroj loni vyrobil rekordni mnozstvi sladu,
klicové suroviny pro vyrobu piva
12.2.2026 - | Plzensky Prazdroj

Plzensky Prazdroj loni ve svych dvou tuzemskych sladovnach v Plzni a NoSovicich vyrobil
historicky nejvyssi mnozstvi sladu. Ten je jednou ze tri klicovych surovin pro ceské pivo. K
rekordni produkci presahujici 124 tisic tun sladu prispéla velmi dobra kvalita lonské urody
sladovnického je¢mene v Cesku, ale také trvale rostouci efektivita technologii, diky niz se
zvySuje vytéznost sladovani.

,Nase sladovny v Cesku v loriském roce zvysily produkci sladu celkem o procento, diky ¢emuz jsme
vyrobili rekordni objem pres 124 tisic tun této pro pivo nepostradatelné suroviny. Vyrazné k tomu
prispéla sladovna v Radegastu, kde doslo k mezirocnimu navySeni objemu pres tri procenta,” rika
Vladimir Rada, komoditni manazer Plzenského Prazdroje, ktery ma na starosti nakup jeCmene.
Sladovna v plzenském pivovaru loni vyrobila 87 tisic tun sladu, coz predstavuje 11% zvySeni oproti
roku 2021, a sladovna v Pivovaru Radegast s lonskou produkci pres 37 tisic tun sladu zaznamenala
7% narist ve srovnani s obdobim pred 5 lety. Na jeden padesatilitrovy sud lezaku se pritom
spotrebuje v pruméru kolem 8 kg sladu.

,Kvalita sladovnického jecmene je vZdy velmi zdvisld na vyvoji pocasi, predevsim na srdzkdch a jejich
rozlozeni v ¢ase. V lonském roce dosahoval pri nasich analyzdch je¢men nadprimérné hodnoty ve
vsech dulezitych parametrech, jako napriklad klicivost, vihkost, obsah bilkovin nebo skrobu. Navic
jsme se ve vytéznosti vyrazné priblizili hodnoté 84 %. To znamend, ze ze 100 tun jecmene dokdzeme
vyrobit témér* 84 tun sladu,” vysvétluje Michal Sneberger, manazer sladovny plzenského
pivovaru.

Prazdroj mé jako jeden z méla pivovart v Cesku vlastni sladovny a jako viibec jediny dokaze sladem
pokryt celou svoji produkci. Ostatni pivovary musi minimélné ¢ast sladu nakupovat z prumyslovych
sladoven. , To ndm dovoluje udrzet si dokonalou kontrolu nad kvalitou naseho piva od naprostého
zacdtku. Dokdzeme pripravit slad presné tak, jak to vyZaduje prislusny styl piva, které chceme
uvarit. Taktka véechny nase znacky jsou nositelem chrdnéného zemépisného oznaceni Ceské pivo.
Proto musime pouzivat pouze schvdlené odridy ¢eského a moravského je¢mene,” popisuje Michal
Sneberger.

Pro slad nejcastéji Prazdroj vyuziva odrudy jeCmene Bojos, LG Stamgast, Francin, Laudis 550, Manta
a LG Slovan. Z nich pak pripravuje slady na miru pro sva piva vyrabéna v pivovarech v Plzni, Velkych
Popovicich i NoSovicich. Jeémen pfitom odebird od 140 zemé&délct z Ceska a ro¢né jej nakoupi
zhruba 150 000 tun, coz predstavuje péstebni plochu priblizné 30 000 hektart. Naprostou vétsinu
je¢mene nakupuje primo od farmara bez dalSich prostrednika.

S farmari pak Prazdroj také spolupracuje, aby jim pomohl zachovat kvalitu a mnozstvi sladovnického
je¢mene. ,Klimatickd zména je pro zemédélce v poslednich dekdddch vyraznym divodem, pro¢
vyménuji péstovdni jecmene za jiné plodiny. Pokud mu totiz pocasi nepreje a nevyhovi vysokym
sladovnickym ndrokiim, jsou nuceni jej prodat za nizsi ceny na krmné tucely. Ale bez je¢cmene by
nebylo ceské pivo. Proto od roku 2023 spolupracujeme s vybranymi farmdri a univerzitami na
projektu Pro jecmen, ktery se snazi pomoci postupt regenerativniho zemédélstvi vrdtit prirozenym
zptisobem ziviny do pudy, zlepsit vsakovdni srdazek a zajistit dlouhodobou prosperitu péstovani
sladovnického jecmene,” rika Jakub Zaoral, manazer udrzitelnosti Plzenského Prazdroje.



Sladovny Prazdroje v Plzni a NoSovicich vyprodukuji zhruba 90 % veskerého sladu, ktery se vyrobi
pfimo v nékterém z tuzemskych pivovart. Na celkové vyrobé sladu v Cesku, ktera zahrnuje i
prumyslové sladovny, se pak Prazdroj podili zhruba Ctvrtinou. Takzvanéa nova sladovna v areédlu
plzenského pivovaru je v provozu od roku 1988, kdy nahradila Ctyri starsi sladovnické provozy, které
postupné fungovaly uz od roku 1842. Sladovna v Pivovaru Radegast pak funguje od roku 1976.

Poznamka pro editory:

» Sladovnicky jecmen je vyznamnou plodinou pro celé ceské zemédélstvi. Péstuje se na 185 313
hektarech, tedy na plose téemer 11x vétsi, nez zabiraji tuzemské vinice a 38krat vetsi nez ceské
chmelnice. Klimatickd zména a stdle castejsi vykyvy pocasi jsou ale pro jecmen a jeho péstitele
hrozbou. Za poslednich tricet let se péstebni plocha jecmene v tuzemsku snizila skoro o
polovinu, aktudlné zaujimd pres 7 % tuzemské orné pudy.

e Projekt Pro je¢men se na vybranych polich s je¢menem pod dohledem védct a dalSich
odbornikil snazi zlepsit kvalitu ptdy a jeji schopnost zadrzovat vodu. Aplikuje principy
regenerativniho zemédélstvi. S ptdou se zachdzi Setrné bez hluboké orby, na polich se vysazuji
meziplodiny, takZe nikdy nejsou hold. Cilem je zajistit jecmenu dostatek zivin a vldhy, zvysit
jeho odolnost vii¢i vykyviim pocasi a pomoci tak tuzemskym péstiteltim se stabilizaci jeho
kvality.

» S exportem do témér 50 zemi celého svéta je Plzerisky Prazdroj lidrem mezi vyrobci piva v
regionu a nejvetsim exportérem ceského piva.

e Plzerisky Prazdroj ziskal v roce 2025 v zebricku aliance Byznys pro spolecnost TOP Odpovednd
firma druhé misto v hlavni kategorii ,TOP odpovédna velka firma“ a také prvni misto v oborové
kategorii ,TOP odpovédnd firma v oblasti reportingu” nebo druhé misto v kategorii ,,TOP
odpovédnd firma: Komunikace pro udrzitelnost”.
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