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Pivovary Gambrinus, Velkopopovicky Kozel a Radegast se zapoji do druhého roc¢niku Noci
pivovaru. U prilezitosti této oslavy ceského pivovarnictvi, ktera probéhne 24. dubna, se
sladci rozhodli uvarit tri pivni specialy, které odrazeji jejich pivovary. Ochutnat je budou
moci nejen navstévnici primo béhem Noci pivovaru, ale koncem dubna také hosté
vybranych hospod v jednotlivych regionech.

Sladci tii zapojenych pivovart - Eva Sykorova z Gambrinusu, Milan Bittner z Kozla a Jana
TovarySova z Radegastu - se v jeden den sesli v plzenském experimentalnim pivovaru Elektrarna,
kde kazdy z nich predstavil svoji originalni recepturu pro dubnovou Noc pivovart. Béhem jednoho
dne pak spole¢né zalozili varky tri limitovanych pivnich speciald.

Tri sladci, tri rizné pristupy

Sladci vymysleli recepturu, ktera se vaze k jejich domovskému pivovaru, ale zaroven se vymyka jeho
bézné produkci. Jejich riznorodé pristupy ukazuji, ze jeden ,doméci ukol” mize mit vice spravnych
reseni.

Sladkova Radegastu Jana TovarySova pripravila pro Noc pivovart dvandactistupiovy lezak s plnou
horkou chuti, ktera je pro Radegast tak charakteristicka. K domacim odrudam chmele ale pridala
odridy americké. ,Chmel je korenim piva. Tentokrdt jsem vyrazila pro koreni i za hranice Ceska a
vyuzila pro aroma nasi dvandctky specidlni americké chmely. Konkrétné El Dorado prispeje
tropickym aroma s trochou sladkosti, odrida Centennial prinese drevité a korenité tény a Citra pak
doddvd ovocné prvky. Pro vareni jsem ale pouzila osvédéeny Zatecky polorany Cerveridk a novou
Ceskou odrudu Uran,” priblizuje svij pristup Jana TovarySova.

Milan Bittner, sladek z Velkopopovického Kozla, sestavil se svym tymem recepturu, které by ze
vSech tri speciala asi nejvice sluselo oznaceni ,tradi¢ni”. Popovi¢ti uvarili 14stupnového tmavého
Kozla v duchu toho, jak Milan sam vnima cely velkopopovicky pivovar a jeho pivo. ,Jsme moderni
pivovar s historickym zdkladem. Nase pivo v sobé md kus uméni nasich predkii spolu s tim, jak pivo
dnes vnimdme my. Kozel je navic tmavym pivem prosluly. Vychdzeli jsme proto z tradic¢ni receptury
velkopopovického piva, kterou jsme ale inovovali priddnim zitného sladu a prazeného jeCmene s
modernimi odrudami chmele. Myslim, Ze vysledek uspokoji milovniky tradice i lovce novych chuti a
pivo bude i pres svou silu velmi pitelné,” vypravi Milan Bittner.

Rovnéz sladkova Gambrinusu Eva Sykorova hledala inspiraci v historii a vratila se k recepturam z
20. let minulého stoleti, kdy se objevily prvni varianty polotmavého Gambrinusu. ,Vybrala jsem tuto
recepturu, protoze polotmavy Gambrinus byl vzdycky velmi oblibeny. Pro Noc pivovart pripravime
spodné kvaseny polotmavy lezdk vareny na dva rmuty s prispénim specifickych vlastnosti svétlych a
karamelovych sladi a Zateckého chmele. Pivo vynikne plnou sladovou chuti s vyraznymi
karamelovymi a lehce prazenymi tony. Zaujme vyvdzenou horkosti s jemnym doznivanim bylinného
aroma chmelové odrudy Sldadek. Takové pivo podle mé vystihuje atmosféru obdobi koncici dlouhé
zimy a ndstupu jara, kdy se Noc pivovart kond,” popisuje Eva Sykorova.



Ochutnavka na Noci pivovaru i ve vybranych hospodach

Tti nové specialy ted po uvareni budou zrat a az koncem brezna se sto¢i do sudu a plechovek. Kazdy
special budou moci ochutnat navstévnici Noci pivovaru v patek 24. dubna v jeho domovském
pivovaru - tedy v plzenském pivovaru, Velkych Popovicich a v Pivovaru Radegast v NoSovicich.
VSechny tri speciadly budou koncem dubna také na ¢epu zhruba ve CtyTiceti vybranych hospodach v
Plzenském, Stredo¢eském a Moravskoslezském kraji.

,Noc pivovart je oslavou pivovarnictvi, tradice a krasy remesla slddkii. Ndvstévnici Noci pivovaru se
mohou tésit na ukdzky z historie, ale zdroven poznaji i sou¢asnou ohromnou pestrost nejriiznéjsich
pivnich stylt. Tri specidlni recepty nasich sldadki jsou postaveny pravé v tomto duchu. Vérim, ze
nezustane jen u specidlil od nds z Prazdroje a své limitované edice na Noc pivovart pripravi i
kolegové z dalsich pivovart, které se do této skvélé akce zapoji,” dodavé emeritni vrchni sladek
Plzenského Prazdroje Vaclav Berka.

Specialy Prazdroje k Noci pivovaru v datech
Radegast 12 chmelovy

Alkohol 5 % obj., stupnovitost 12°, barva 13 EBC (stupnice European Brewery Convention), horkost
35 IBU (International Bitterness Units). Sypani - plzetisky, prazeny je¢men. Chmeleni - Zatecky
polorany Cervenak, Uran, El Dorado, Centennial, Citra.

Kozel 14 tmavy

Alkohol 5,8 % obj., stupniovitost 14°, barva 70 EBC, horkost 25 IBU. Sypani - plzensky, bavorsky,
karamelovy, zitny karamelovy, prazeny jecmen. Chmeleni - Harmonie, Premiant.

Gambrinus 12 polotmavy

Alkohol 5,1 % obj., stupiovitost 12°, barva 40 EBC, horkost 33 IBU. Sypani - plzenisky, karamelovy,
prazeny je¢men. Chmeleni - Sladek, Vital.

Pripravu specidlu tii pivovart Prazdroje pro Noc pivovart hostil experimentalni pivovar Elektrarna
sidlici v historické budové byvalé elektrorozvodny. Zdejsi pivovar jiz od roku 2020 obohacuje ¢esky
trh spodné i svrchné kvasenymi specidly napric¢ pivnimi styly. Elektrarna je vybavena moderni
nerezovou péti nddobovou varnou a cylindrokénickymi tanky, coz umoznuje varit rizné pivni styly v
malych varkach.
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