Jak vybrat pakovy kavovar pod stromecek:
prakticky pruvodce pro baristu-zacatecnika
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Kavovar patri dlouhodobé mezi nejoblibenéjsi vanocni darky, ale vybrat ten spravny neni
zrovna jednoducha disciplina. Pokud si chcete kavu vychutnavat uz béhem jeji pripravy,
misto automatu ¢i kapslového pristroje urcité vybirejte z kategorie pakovych kavovaru.
Nasledujici tipy vam pomohou zorientovat se v nabidce a najit pristroj, s kterym to bude u
vas kazdé rano vonét jako v kavarneé.

Cena a oCekavani

Rozpocet je pri vybéru kdvovaru zésadni, protoze urcuje technické moznosti a komfort pouzivani.
Vyssi cenové kategorie nabizeji kvalitnéjsi zpracovani, Sir§i moznosti nastaveni i technologie, které
usnadiuji manipulaci. Pristroje s integrovanym mlynkem a regulaci teploty se pohybuji okolo 17 000
K¢. Stroje s displejem zacinaji zhruba na 19 000 K¢ a umoznuji ukladani individuélnich preferenci.
Pro skutecné narocné jsou urceny pristroje se dvéma bojlery, jelikoz maji aktivni ohrev sparovaci
hlavy a disponuji silnou tryskou na mléko. U nich zaCiname na porizovaci cena 30 000 a vice.

Pristupnost pro zacatecniky

Pakové espresso pristroje davaji uzivateli vétsi moznost byt v kontaktu s procesem pripravy. Oproti
kapslovym a plnoautomatickym kédvovarum vs$ak vyzaduji vice manuélnich krokl a ur¢itou miru
znalosti. Pred koupi je proto vhodné seznamit se s principy pripravy espressa i napénovani mléka.
Pokud nechcete studovat navody, idedlnim resenim je absolvovat baristicky kurz. Jeho obrovskou
vyhodou je, Ze teorii si rovnou procvicite v praxi.

S mlynkem, nebo bez?

Volba mezi integrovanym mlynkem a oddélenym prisluSenstvim neni jen otdzkou financi.
Profesionalni baristé bézné pouzivaji samostatné mlynky, protoze zrna nejsou vystavena teploté ze
zahrivani kdvovaru. Pro béZznou domdcnost je vsak integrovany mlynek praktickym resenim, které
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dual boilerem a kvalitniho samostatného mlynku.

Priprava mlécnych napoju

Milovnici cappuccina ¢i latté by se pri vybéru méli zamérit na parametry parni trysky. Zakladni
modely maji jedinou vypust, zatimco pokrocilejsi nabizeji az Ctyri a Casto i integrovany teplomér, coz
usnadnuje dosazeni optimalni struktury mléka. Alternativni rostlinna mléka vyzaduji specifickou
teplotu a techniku naslehani, a proto se vyplati volit sofistikovanéjsi zarizeni, pokud planujete
pripravu mléénych népoji na denni bazi.

Tip Sage:

Kavovar The Barista Express™: Domaci espresso jako z kavarny

Kavovar Sage The Barista Express™ je idedlnim déarkem pro vSechny, kteri si chtéji vychutnat



dokonalou kavu i doma. Tento espresso kavovar kombinuje snadnou obsluhu s moznosti ru¢niho
nastaveni, coz uzivatelim umoznuje pripravit napoj presné podle jejich predstav. Diky
integrovanému mlynku na kavu zajisti vzdy Cerstvé namleta kdvova zrna, coz je zékladem pro skvély
chutovy zazitek. Pristroj je navic vybaven vykonnou parni tryskou, ktera usnadiuje pripravu
dokonalé pény na cappuccino ci latte. Tento model oceni nejen zacinajici milovnici kavy, ale i
pokrocili baristé, kteri hledaji flexibilni reSeni pro doméci pripravu napoju.

Cena: 16 999 K¢, www.sagecz.cz, sleva 22% pri zadani kodu BF2025, akce plati do 31.12.2025
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