Budova rektoratu znovu voni kavou: k
posezeni zve UNI Cafe IC
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Po nékolikamésicni pauze se do prvniho patra budovy rektoratu vratila viné kavy, panini
nebo domacich dortu. UNI Cafe IC vede kavarnik se zkusenostmi z provozovani kavaren u
Botanické zahrady a na Ekonomické fakulté TUL a tési se na vas.

Kavéarna UNI Cafe v univerzitni budové H uZ funguje pod vedenim Jana Sitiny dva roky. Do budovy
rektoratu prichazi s podobnym konceptem. ,Vychdzime ze zavedeného ndzvu - chtéli jsme, aby jak
studenti, tak i zaméstnanci hned védeéli, co od nds cekat. Tedy poctivou kavu, dobré jidlo a pratelské
prostredi. Nabidka bude pestrd - od snidani pres bagety a zapékand panini az po zmrzlinu a
samozrejmé dobrou kdvu,” tika kavarnik Jan Sitina, jenz $estym rokem provozuje také podnik u
Botanické zahrady.

Hlavni hvézdou kavarny je espresso smés Moncafé - kombinace 80% brazilské arabiky Santos a 20%
robusty z Indie, Guatemaly a Vietnamu od bratrii Sampietrl z italské Apulie. ,Nechdm posoudit
kazdého podle jeho chuti, ja osobné si uz rano bez nasi kavy neumim predstavit,” dodava kavarnik s
usmévem.

Na druhém, takzvaném ,rotujicim” mlynku, chce kavarna nabizet zajimavé jednodruhové kavy.
Aktudlné jde o 100% arabiku z Hondurasu ze slovenské prazirny s tony medu, ¢okolady a liskovych
orisk.

Specialitou kavarny jsou domaci bezlepkové a bezcukrové cheesecaky. Dorty Jan Sitina pfipravuje
sam: ,Mdm v repertodru zhruba 30 druhi bezlepkovych a bezcukrovych dortt, ale nasi zdkaznici
maji jednoznacné nejradsi cokolddovou Stracciatellu - ¢okoldadovy korpus, lahodny krém s kousky
vysokoprocentni ¢okolddy. Ridim se heslem, Ze v jednoduchosti je krdsa,” tiké4 Jan Sitina, jenz se v
gastronomii pohybuje uz dvacet let, pricemz kavarenstvi se vénuje priblizné polovinu casu.

Kazdy den od 8:00 do 10:00 nabizi kavarna snidané - michana vajicka, videnské parky, chia puding s
bezlepkovou granolou nebo cerstvé upecené croissanty s ovocem a marmeladou. Nabidka se
pravidelné méni.

Po cely den je pak v nabidce vitrina s houskami, bagetami, panini a dal$imi pecenymi specialitami.
,VSe si pripravujeme sami, takZe se urcité nikdo nemusi bat si rict o néco specialniho, pokud to
zrovna nemdme ve vitriné,” doplnuje provozovatel.

Tym kavarny mé také zkuSenosti s cateringem nejen pro univerzitni akce. ,Zacalo to na univerzite,
ale dnes uz fungujeme i pro sirokou verejnost a dalsi stdtni instituce,” rikéd Jan Sitina.

V nabidce se objevi i sezénni napoje. ,Mdme podzim, takZe nase specidly jsou Pumpkin spice latte,
pernickové latte nebo svardk z merlotu z Muténic s korenim, které si michdm sami. Tésné pred
Vidnoci bude také domdci horké Baileys latte, které u nds vari moje mamka, a verim, Ze bude chutnat
i nasim hostm,” ik Jan Sitina.

Kavérna je zatim otevrena kazdy den od 8:00 do 16:00, snidané se podavaji do 10:00. ,Budeme
potrebovat tak jeden semestr az dva semestry na to, abychom zjistili, co bude navstévnikim
vyhovovat. Pocitam s tim, Ze oteviraci dobu budeme ladit tak, aby to davalo smysl. Od jarniho
semestru chceme mit ndrazove otevieno i béhem sobot pro dalkare,” rika provozovatel.



A postupné chce doladit i interiér tak, aby se v ném citili navstévnici co nejlépe. ,Na vsechny se uz
moc tésime,” uzavira provozovatel nové UNI Cafe IC.
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