Jaké jsou nove trendy v tuzemském vinarstvi?
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V reakci na klimatické zmény, rostouci diraz na udrzitelnost a proménu spotrebitelskych
preferenci prichazeji moravsti a Cesti vinari s radou inovaci. At uz jde o vyuziti
nejmodernéjsich technologii, vyvoj novych produktu nebo pokracovani v tradici Slechténi
odrud, tuzemské vinarstvi drzi krok s evropskou Spickou.

Inovace se netykaji pouze samotné vyroby vina, ale i efektivniho vyuziti vedlejsich produktu.
Prikladem je unikéatni svétova novinka z vinarstvi Ludwig - hroznova moucka, predstavena minuly
tyden. Vznika ze slupek a duziny hroznu po lisovani, které byly drive povazovany za odpad. Dnes se z
nich vyrabi bezlepkova mouka bohata na antioxidanty a vldkninu, vyuzitelna v potravinarstvi (napt-.
peceni, miisli), jako doplnék stravy i v kosmetice.

,Prinos ldtek obsazenych v hroznové moucce doklddaji i vyzkumy docenta Frantiska Krepse ze
Slovenské technické univerzity v Bratislavé. Podle nich patii hroznové matoliny mezi nejbohatsi
prirodni zdroje antokyanti na svété, s prokazatelnymi tcinky na zdravi srdce, imunitu i prevenci
civilizaénich onemocnéni,” uvedl Zbynék Vi¢ar, reditel Vinarského fondu CR. ,Hroznovd moucka tak
predstavuje nejen technologickou inovaci, ale i hluboky respekt k prirode a odkazu vinarského
remesla,” dodal.

Dalsi dilezity inovacni posun vze$el rovnéz z vyzkumného prostredi, konkrétné z Mendelovy
univerzity v Brné, kde vyvinuli zarizeni pro zachytavani oxidu uhlicitého vznikajictho béhem kvaseni
vina. Tento prirodni kvasny plyn, ktery bézné unika do atmosféry, je Setrné jimany, uskladnény a
dale vyuzivany, napriklad pti vyrobé perlivych vin nebo v potravinéarstvi.

Jednim z prirozenych zpusobt jeho vyuziti je vyroba moravskych a Ceskych perlivych vin nesoucich
oznaceni ,bublinky”. Tato narodni znacka, uvedend na trh Vinarskym fondem, sdruzuje producenty
vin, ktera jsou vyrabéna vyhradné z tuzemskych hroznt s dirazem na udrzitelnost a kvalitu. ,Pouziti
prirodniho CO: z vlastniho kvaseni je idedlnim prikladem propojeni vedy, technologie a Setrné
vinarské praxe. Zachytdvdni a opétovné vyuziti CO: tak nejen snizuje emise, ale zdroven podporuje
novou generaci kvalitnich perlivych vin s domdcim ptivodem,” vysvétlil Zbynék Vicar.

Ceska republika mé zéroven dlouhou tradici $lechténi novych odriid révy vinné, ktera sahé az do
pocatku 20. stoleti. Pracovi$té jako Slechtitelské4 stanice Ampelos ve Znojmé a Mendelova univerzita
v Brné predevsim s jejim Vyzkumnym tstavem vinarskym v Lednici jsou dnes klicovymi centry vyvoje
odrud, které odpovidaji soucasnym klimatickym, ekologickym i produkénim vyzvam. , Vyznamnym
trendem jsou dnes tzv. PIWI odrudy - odridy odolné viici houbovym chorobam. Tyto nové
vySlechténé varianty umoznuji vyrazné omezit pouzivani chemickych postriki a soucasné zachovat
vysokou kvalitu hroznti i vina,“ doplnil Vi¢ar a upozornil, Zze se u nas PIWI odrady nejen péstuji, ale
také aktivné testuji a registruji nové varianty, ¢asto Slechténé primo pro mistni podminky.

Vedle technologickych inovaci se tuzemské vinarstvi zameéruje i na ekologické pristupy k péci o
vinice, které obnovuji pudni kvalitu a podporuji biodiverzitu. Vyznamny rozvoj zaznamenava také
vinarska turistika, ktera propojuje vino s regiondlni kulturou, gastronomii a ekonomikou.

Informace o tuzemskych vinech naleznete na www.vinazmoravyvinazcech.cz
Zdroj: Vinarsky fond CR
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