Zajem o cerstve pecivo z kvalitnich surovin
roste. Rohlik spolupracuje s desitkami
remesinych pekaren

24.9.2025 - | Rohlik.cz

Cesi stale ¢astéji sahaji po ¢erstvém pecivu z kvalitnich surovin a vyhybaji se primyslovym
polotovarum. S rostoucim zajmem o remeslné vyrobky pracuje i online supermarket
Rohlik.cz, ktery spolupracuje s ceskymi remeslnymi pekarnami. Jejich cerstvé pecivo si
zakaznici mohou objednat domu ke snidani uz od brzkého rana.

D
."\

Aot
-...“ .
R

LN T .\\;\g
3 &
SRR
s\

R

on WA ] -.'

Podle dat Centra pro vyzkum vefejného minéni povazuje 92 % Cechil svilj zptisob stravovani za
dulezity a témér polovina z nich nékdy omezuje pecivo kvili zdravi nebo kontrole hmotnosti. Presto
zustava pecivo béznou soucasti stravy, zejména ke snidani. Lidé ale stéle ¢astéji voli ¢erstvé varianty
z kvalitnich ingredienci, napriklad kvaskové a celozrnné chleby s niz$im obsahem cukru a tuka.
Rostouci pozornost se proto také obraci k femeslnym pekarnam, které kladou duraz na tradi¢ni
postupy a poctivé suroviny. Tento trend se promita i do nabidky online prodejce Rohlik.cz, kde
zakaznici Casto sahaji po ¢erstvém remeslném pecivu.

,Pozorujeme, Ze poptdvka po pecivu z remesinych pekdren roste a lidé voli pecivo vyrobené z
kvalitnich surovin, které zahrnuji do svych rannich ndkupti. Na Rohliku se ndm dari obrdtit béznou

pyramidu prodeji a proddme vice remesinych produkti nez konvencnich vyrobki, které zdkaznik
najde v klasickych supermarketech,” rika Martin Behan, General Manager CEE spole¢nosti Rohlik.

Trend: cerstvé pecivo z kvalitnich surovin bez ranniho spéchu

V néavaznosti na rostouci zajem o pecivo z kvalitnich surovin nabizi Rohlik.cz svym zékaznikiim



moznost si vybrat z desitek druht peciva - od kvaskovych chlebt a tradi¢nich rohlikl pres
francouzské croissanty az po celozrnné varianty - a nechat si je dorucit domi uz od brzkého réna.
Rohlik dlouhodobé spolupracuje s vybranymi remeslnymi pekarnami a lokalnimi vyrobci. Jednou z
prvnich zapojenych pekéren bylo ¢eské Antoninovo pekarstvi v roce 2017, ke kterému se pozdéji do
nabidky pridaly dalsi, jako Merhautovo pekarstvi nebo remesna Kolackova pekarna. V nabidce jsou
dnes i prazské remeslné pekarny, jako je Zrno Zrnko,islandska pekérna Artic Bakehouse nebo
pekarna 420, ktera spada pod taktovku Radka KaSparka.

,V Praze dnes nabizime pecivo od 14 remeslnych pekdren, v Brné od 7 a v Ostrave od 6, kde
pripravujeme zapojeni dal$ich regiondlnich pekdren. Cerstvost zajistujeme nékolika zdvozy béhem
dne, ale i no¢nimi dovozy, které zacinaji uz po ptilnoci, aby mohlo byt pecivo zdkaznikum doruceno v
brzkych rannich hodindch. Nase logistické zdzemi tak umoZzriuje zdkaznikiim si doprdt k domdci
snidani cerstvé pecivo, které bylo upeceno jen pdr hodin pred dorucenim,” doplihuje Martin Behan.

Podpora lokalnich podniku

Spoluprace Rohliku s remeslnymi pekarnami zapada do $irsi strategie podpory domdcich vyrobcu a
propojeni s lokalnimi dodavateli surovin a zemédeélci. Zadkaznici tak mohou vybirat z nabidky peciva,
ale i zeleniny, ovoce a dalSich produktt, které jsou ¢erstvé dodavany od farmaru a lokalnich
producentu. Diky vlastni logistice putuji produkty ke dverim zékazniku do nékolika hodin od jeho
pripravy nebo sklizné. V porovnéni s béznymi retézci, které casto operuji s nékolika dny skladovani a
del$imi dodavatelskymi cestami, umoznuje model Rohliku zdkaznikim nabidnout vyrobky s jasné
identifikovanym puvodem a zéroven podporit tradiCni postupy a mistni vyrobce.



