Budoucim kucharum a cukrarum slouzi
Spickové skolni pracovisteé
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»Diky ukoncené prvni etapé celkové rekonstrukce skolni budovy v Laznich Bélohradé ma
nase Skola pro praktickou vyuku oboru kuchar, cukrar, pekar a ¢i$nik k dispozici novou
cvicnou kuchyn vybavenou nejnovéjsimi technologiemi, které odpovidaji soucasnym
trendiim v gastronomii a cukrarstvi i dilny pro odborny vycvik. Zaci tak maji moznost pfi
praktické vyuce pracovat s profesionalnim vybavenim, které je bézné k dispozici pouze v
prednich restauracich a cukrarnach ve svété. V ramci republiky jsme druhé nejmoderné;jsi
skolni pracovisté v republice, coz nam umoznuje poskytovat vzdélani na nejvyssi mozné
urovni,” ekl naméstek hejtmana Arnost Stépanek odpovédny za oblast $kolstvi.

Stavebni prace zacaly v unoru 2024 Upravami prizemnich vnitfnich prostor ve stavajici budové SOU
Lazné Bélohrad vCetné rozvodl vzduchotechniky a napojeni na stavajici kanalizaci, vodovod a privod
elektrické energie. Stavbari vybudovali nové mistnosti pro vyuku oborl kuchar, ¢i$nik, cukrar a
pekar i prostory pro myti nadobi ¢i sklady. Soucasti projektu jsou oddélené Satny, dalsi potrebné
mistnosti k provozu, jidelny a hygienické zadzemi pro zaky i pedagogy.

Novou cvi¢nou kuchyh kraj vybavil nejnovéjsi gastro technologii. Zaci pro vyuku oboru kuchaf
mohou napriklad vyuzivat chladici stoly, profesionalni kuchynskou vahu, elektricky boilerovy
konvektomat, tlakovou sprchu se smésovaci baterii a napoustécim ramenem, planetarni mixér s
casovaCem, multifunkéni panev v tlakovém provedeni, vestavéné indukcéni plotny, ponorny mixér,
Sokovy zchlazovac/zmrazovac, vydejni pojizdnou lazen, pojizdny ohrivac talift apod.

Zéci oborli pekar a cukraf maji pro vyuku k dispozici naptiklad voziky na pekarské plechy, ohfivace
na cokolddu, pekarsky konvektomat, varnou stolicku, podpultovou mycku provozniho nadobi,
planetarni pekarsky mixér, melanzer, chladici skrin, stolni kuchynské roboty apod.

,Celkové za stavebni prdce, které trvaly zhruba ptl roku, a za vybaveni kuchyné gastro
technologiemi a dalsSim potrebnym zarizenim kraj zaplatil ze svého Fondu rozvoje a reprodukce 25,8
milionu korun véetné DPH. Skola tak ziskala pro vyuku a odborny rozvoj gastro obort $pickové
podminky,” doplnil prvni ndmeéstek hejtmana Pavel Bulicek odpovédny za oblast investic. Dodal, Ze
celkova rekonstrukce skolni budovy véetné stavebnich Uprav sportovni haly bude pokracovat.

Stredni $kola gastronomie a sluzeb Nova Paka vzdélava v aktuélnim $kolnim roce 544 zaku. Ke
studiu nabizi maturitni obor hotelnictvi, déle obory s vyu¢nim listem kuchar-¢isnik, pekar, cukrar,
krejci, truhlar, vyrobce potravin. Absolventi mohou pokracovat v ndstavbovém studiu v oboru
podnikani.
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