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»Chceme, aby nase platforma slouzila jako zdroj komplexnich a aktualnich dat, analyz a
zprav, které pomahaji porozumét této dulezité globalni vyzvé a podporuji usili o jeji reseni.
Mame snahu zverejnovat pouze nezavislé studie a relevantni zdroje informaci, které
poskytnou uzivatelim co nejvice informaci k problematice plytvani potravinami,” uvedla
Lea Kubi¢kova z Ustavu marketingu a obchodu PEF MENDELU, ktera se problematikou
plytvani potravinami dlouhodobé zabyva.

Poslanim tohoto nezavislého institutu (FWI) je vytvaret prostor a prilezitosti ke sdileni dobré praxe,
inovaci a informaci v oblasti vzniku a reSeni potravinového odpadu. Plytvani potravinami je velky
problém ekonomicky, ekologicky i eticky. K jeho uspéSnému reSeni by mély prispivat zastupci vSech
subjektt, které maji vliv na produkci, distribuci, zpracovéni a vyzkumu potravinového odpadu, tedy
producenti, obchodnici, spotrebitelé, akademicky sektor, vzdélavaci systém i odpovédné statni
organy.

,Existuje rada aktivit na ruznych urovnich, které resi problém plytvdni s potravinami, nasim cilem
bude propojovat je a proaktivné monitorovat veskeré déni v této oblasti. WFI bude pusobit
celostdtné,” vysvétlil jeden ze zakladateltit FWI Pavel Kosorin.

Hlavni komunikac¢ni platformou Food Waste Institutu je webova stranka, ktera slouzi jako centralni
misto pro sdileni informaci, novinek, vyzkumnych dat a osvédc¢enych postupt. ,Hlavnim cilem
naseho webu je poskytnout uzZivateliim jedno misto, kde mohou ziskat co nejvice relevantnich
informaci tykajicich se problematiky plytvani potravinami, které jsou zaloZeny na vedeckych
poznatcich a relevantnich zdrojich,” doplnila KubiCkova.

,Vznik Food Waste Institutu je zdsadnim krokem v baji proti plytvdni potravinami. Jsme radi, ze
miuiZzeme podporovat tuto iniciativu, kterd slibuje konkrétni a méritelné vysledky. Institut bude
klicovym hrdacem v propojeni vyzkumu, inovaci a praxe, coz je nezbytné pro dosazeni dlouhodobych
zmén,” uvedl Martin Klimanek, prorektor MENDELU pro strategii, udrzitelnost a ucelovou ¢innost.

Kontakt pro blizsi informace: doc. Ing. et Ing. Lea Kubickova, Ph.D., +420 739 348 950,
lea. kubickova@mendelu.cz, Ustav marketingu a obchodu PEF MENDELU

Hlavni oblasti pusobeni Food Waste Institutu zahrnuji:

1) Sdileni a centralizace dat tykajicich se plytvani potravinami:

Existuje mnoho informaci a vyzkumnych vysledkl, metodik a postupti tykajicich se plytvani
potravinami, které jsou rozptyleny v ruznych zdrojich. FWI nabidne centralizovanou platformu, ktera
umozni snadny pristup ke vSem relevantnim informacim souvisejicim s touto tematikou. Tato
platforma bude dostupna pro vSechny zainteresované strany, jako jsou akademicka sféra,
municipality, neziskovy sektor, zemédélci, vyrobci potravin, distributori a maloobchodni retézce.
Kli¢ovou Cinnosti bude shromazdovani a sledovani dat tykajicich se plytvani potravinami ze vSech
¢lanku potravinového retézce, veetné akademickych studii, vyzkumnych zprav, statistik, aktualnich
trendl a legislativy.

2) Osvéta a vzdélavaci programy:



FWI bude aktivné propagovat sdilené informace a poznatky o plytvani potravinami prostrednictvim
ruznych médii (socidlni média, web, tisténa média apod.). Bude participovat na poradéani eventu, jako
jsou konference, workshopy, webinére, a vzdélavaci programy zameérené na snizovani plytvani
potravinami na vSech urovnich potravinového retézce. Cilem je zvySovat povédomi a informovanost
vSech zainteresovanych stran.

3) Spoluprace a sdileni osvédc¢enych postupu:

FWI vytvori platformu, kde se mohou aktéri potravinového retézce vzajemneé inspirovat, sdilet
osvédcené postupy a spolecné hledat inovativni reSeni. FWI bude aktivné spolupracovat s
akademickou sférou, vladnimi orgény, obcemi, neziskovym sektorem, vyrobci potravin, distributory a
maloobchodnimi retézci. Cilem je propojeni ruznorodych subjektu v kontextu implementace opatreni
vedoucich ke snizeni plytvani potravinami.
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