Tork uvadi na trh novou odbornou sluzbu pro
restaurace. Ukazuje, jak lepsi hygiena vede k
lepSimu zazitku hostu i personalu
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Vyzvy, jimz gastronomie celi

Svét gastronomie Zije v rychlém tempu a ¢eli ¢im dal vy$$im o¢ekavanim hostl co do hygieny,
udrzitelnosti a zazitku. Provozovatelé védi, ze ¢im bezproblémovéjsi sluzbu poskytuji, tim

e

Kazdodenni tlak vSak mize snahu o zlepSovani podniku ztéZovat. Ve skutecnosti:
Pro radu provozovatelll mohou tyto vyzvy predstavovat az prili§ velké sousto.
Tork Workflow pro restaurace

Proto Tork, znacka spoleCnosti Essity a celosvétovy lidr v oblasti profesionélni hygieny, uvedla na trh
Tork Workflow™ pro restaurace - sluzbu odborného poradenstvi. Jejim cilem je pomoci
provozovatelum gastropodnikii ve zlep$eni zazitkl hosti i spokojenosti personalu, maximalizaci
provozni efektivity a zajisténi hygienického a udrzitelného prostredi.

Tork Workflow pro restaurace poskytuje nejen rady, jak zajistit, aby mél persondl vzdy k dispozici
potrebné hygienické pomucky, ale také pomdaha provozovatelum, manazerim a $éfkucharam objevit
nové zpusoby, jak pozitivné ovlivnit fluktuaci zaméstnancu, usetrit ndklady a jednoduse udélat vice
prace s mensim Usilim, a to v celé restauraci. Chcete uSetrit Cas personalu pri dopliovani davkovaca
a zaroven uSetrit penize snizenim mnozstvi odpadu? Poohlédnéte se po kontrolovanych davkovacich
systémech s vy$Sim mnozstvim naplni, jako jsou ty, které dodava spolecnost Tork. Pomohou snizit
plytvani a zaroven pojmou vice produktu, coz snizi ¢etnost doplnovani.

Ke stazeni je také Pruvodce Tork Workflow pro restaurace, ktery obsahuje tipy zalozené na vice nez
50 letech zkusSenosti s udrzitelnym rizenim hygieny.

Gastronomicky prumysl je naroénym prostredim a restaurace potrebuji podporu, aby splnily vysoka
oc¢ekavani svych hostu. Se systémem Tork Workflow pro restaurace je pomoc na dosah.

,Restaurace jsou dnes vice nez kdy jindy pod silnym tlakem, aby poskytovaly bezchybny a riiznorody
zdzitek. Prilis ¢asto se pak stane, Ze jsou prehlizeny nékteré dilezité aspekty pracovniho procesu.
Nabizime odborné znalosti, které pomohou tyto mezery najit, a umozni tak nasim zdkaznikim
soustredit se na to, co umi nejlépe,” uvadi Dotti Haynes, marketingova reditelka Essity pro
zadkaznicky segment HoReCa
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https://www.dychame.cz/tork-uvadi-na-trh-novou-odbornou-sluzbu-pro-restaurace-ukazuje-jak-lepsi-hygiena-vede-k%E2%80%AFlepsimu-zazitku-hostu-i-personalu
https://www.dychame.cz/tork-uvadi-na-trh-novou-odbornou-sluzbu-pro-restaurace-ukazuje-jak-lepsi-hygiena-vede-k%E2%80%AFlepsimu-zazitku-hostu-i-personalu

