Pét nejcastejsich otazek pri vybéru pakového
kavovaru

23.10.2023 - | Phoenix Communication

Je drazsi lepsi?

vvvvvv

odvijeji parametry produktu. Ne pro kazdého znamena levnéjsi volba horsi pristroj, mnoho zavisi na
oCekavani. Drazsi modely maji samozrejmé mnohé vyhody, jako je napriklad kvalita zpracovani,
moznosti nastaveni a v neposledni radé i technické specifikace, které vyrazné zjednodusuji
manipulaci nebo zprehlednuji nastaveni pristroje. U renomovanych znacek najdete kvalitni modely i
s doporucenou cenou tésné pod hranici 8 000 korun. Pocitejte ale s tim, Ze niz$i cena muze
znamenat kompromis v uzivatelském komfortu. ,Levnéjsi espresso pristroje nemaji integrovany
mlynek ani moznost nastaveni teploty vody pri extrakci kdavy. To pro nékoho muze byt nepodstatné,
ale pro jiného uz problém. Pokud tedy chcete pristroj s mlynkem a regulaci teploty vody, pocitejte s
investici okolo 17 000 K¢. To se uz pohybujeme v kategorii s nejlepsim pomérem ceny a vykonu,”
vysvétluje Radek Arnost, manazer znacky Sage, ktera uz radu let prodava svoje kdvovary po
celém svété. Jestlize vas finance vyznamné nelimituji, za zvazeni stoji pristroje s displejem nebo
dotykovym displejem, u kterych cena zacina na sumé 20 000 korun. Jejich vyhodou je, Ze si dokazou
»Zapamatovat” vase preference - jako napriklad intenzitu chuti ¢i mnozstvi vody - i pro dalsi
pripravovany napoj. Samostatnou kategorii jsou potom pristroje se dvéma bojlery, které uz ale maji
smysl spiS pro skute¢né kavové nadsence, kteri chtéji mit doma zarizeni porovnatelné s vybavenim
kavarny. ,Nékteré z nich disponuji i automatickym stlacenim kdvy do pdky. Za takto
zautomatizovany proces si vsak priplatite, kdyz jejich doporucend cena zacind na hranici 60 000
korun,” dodava R. Arnost.

TIP: Sdzkou na jistotu je espresso pristroj Sage BES875 s integrovanym mlynkem a inovativni
technologii kontroly teploty v pribéhu celé extrakce. Cena: 16 999 K¢, www.sagecz.cz

Zvladne to s pakou i zacatecnik?

Pakové espresso pristroje maji oproti kapslovym kédvovarum ¢i plnoautomatickym strojum z kavaren
jednu velkou vyhodu - pri manipulaci s nimi stale zustavate ,v kontaktu” s kavou, takze nejste
ochuzeny ani o zazitek z procesu pripravy. Vic manualnich ukona ma ale i sva uskali, proto je vhodné
poradit se pred koupi espresso pristroje s odborniky nebo si o tomto tématu néco precist. Pripadné
se prihlasit na kurz pripravy kavy, ze kterého odejdete s jasnéjsi predstavou o tom, co vSechno
takovy proces pripravy kavy obndsi a co od svého kavovaru ocekavate. ,Je dobré si to vyzkousSet v
praxi. Naucite se, Zze kromé pristroje je dulezité dbdt i na kvalitu a ¢erstvost nakupovanych kdavovych
zrn. Zjistite, zda vam vyhovuje klasické ovldddni tlacitky, nebo radeji chcete investovat do pristroje s
dotykovym displejem,” tika R. Arnost a pokracuje: ,I samotné stlaceni kdavy do pdky je véc osobnich
preferenci. Nékdo vyznavd centralni temper, ktery uleh¢i pripravu a minimalizuje neporddek. Jiny
zase nedd dopustit na klasicky temper, protoze pro néj symbolizuje ritudl, o ktery se nechce
ochudit.”

S mlynkem, nebo bez?

I kdyz kdvovary s integrovanym mlynkem na kavu najdete obvykle i ve stredni cenové kategorii, ne



vzdy je volba jen otdzkou financi. ,Profesiondlni baristé pouzivaji vyhradné mlynek a pdkovku
oddelenou, jelikoz pri zahrivani vody vné stroje nejsou vystavena kdvovd zrna vyssim teplotam, coz
mtuze ovlivnit kvalitu zrn,” vysvétluje R. Arnost a pridava i radu: ,,Pokud jste vSak bézny uzivatel v
bézné domdcnosti, pristroj s integrovanym mlynkem vdm usSetri misto a na chuti kdvy urcité rozdil
nepozndte. Jestlize se ale uz radite spis k profesiondliim a potrpite si na maximdlni kontrolu nad
procesem pripravy kdvy, zvolte oddélené pristroj s dualboiler systémem a k nému separdtni mlynek.”

TIP: Dokonaly pdr v jednom baleni - to je espresso pristroj SAGE BES920 a mlynek na kavu
BCG820. Srdcem profesiondlniho espressa je topny systém se dvéma nerezovymi ohrivaci vody.
Cena: 36 999 K¢, www.sagecz.cz

Parni tryska, nebo sleha¢ mléka?

Castokrat se k ndkupu espresso pristroje odhodlaji lidé, ktefi si v kavarnach radi objednavaji riizné
mlécné speciality. Na trhu jsou v nabidce i samostatné Slehace mléka, ale vSeobecné plati, ze
cappuccino, macchiato ¢i latté pripravite s kazdym espresso pristrojem. Docilit idealné naslehaného
mléka vSak muze byt pro novacka pomérné naroc¢ny ukon. ,Kazdy pdkovy stroj ma parni trysku, ale
Ctyri a k tomu integrovany teplomér, coz znacné zjednodusi pripravu. Navic stdle vice lidi preferuje
alternativni mléka, jako jsou ovesnd, sdjovd nebo mandlovd. Ta potrebuji na sprdvné naslehdni jinou
teplotu a k tomu trochu vic umu a snahy. Pokud tedy chcete mlécné speciality pripravovat casto, je
lepsi investovat do sofistikovanéjsich technologii.”

TIP: Espresso pristroj THE BARISTA™ TOUCH IMPRESS od Sage s dotykovym displejem a
automatickou parni tryskou a systémem Auto MilQ je jako stvoreny pro vsechny typy mlécnych kav a
pocitd i s pouzitim rostlinnych mlék. Cena: 31 999 K¢, www.sagecz.cz

Kava z prazirny, nebo supermarketu?

Védeéli jste, Ze ani nejlepsi kavovar neudéla dobré espresso z nekvalitnich zrn? Kdyz uz investujete do
kvalitniho pakového espressa, meéli byste si dat zalezet i na tom, co do néj budete sypat. Spolehlivy
dodavatel kavy je pro vyslednou kvalitu a chut vaseho $alku kdvy nesmirné dulezity. Opét se muzete
poradit s baristou v kavarné, kde vam kéva chutnd, tak se nejjednoduseji dopracujete k preferované
varianté kavovych zrn. Miize vam poradit i s nastavenim mlynku a teplotou vody pri extrakci, ktera je
opét u kazdého typu kavy ruzna. Kupovana kava by neméla byt starsi nez rok, minimalné 14 dni od
prazeni, spravné balena a zejména kvalitni. Doporucuji ¢ist recenze a nechat si poradit od
zkuSengjsich milovniki kavy. A jaké by mély byt parametry dobré kévy? ,Méla by vam predevsim
chutnat, i kdyZ preferujete kyselejsi styl, nebo ten tradicni italsky,” dodava R. Arnost.

TIP: CAFE RESERVA je smés pro skute¢né milovniky kdvy s autentickym a jedinecnym aromatem
pripominajicim nejjemnéjsi koreni, jako je skorice, kakao a susené ovoce. Cena: 259 K¢,
WWW.sagecz.cz

Stahnout tiskovou zpravu
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