Dozor hygieniku v prazskych stravovacich
zarizenich je nadale zapotrebi, ukazuji
vysledky dubnovych a kvetnovych kontrol

17.7.2023 - | Hygienicka stanice hlavniho mésta Prahy

V prubéhu letosniho dubna a kvétna provedla Hygienicka stanice hlavniho mésta Prahy
(dale jen “HSHMP”) celkem 572 kontrol v prazskych podnicich poskytujicich stravovaci
sluzby.

Vev s

274 800 korun.

Zasadnim meéritkem pro hodnoceni kazdé kontrolované provozovny je pro prazské hygieniky
bezpecnost a ochrana zdravi zakaznika pri konzumaci hotovych pokrmu. Kontrolnim naleztim v
dubnu i kvétnu dominovala naprosto nepripustna S$pina, a to na nejruznéjsich mistech: podlaze,
stropé, kuchynském nadobi, mrazicim zarizeni. V tésném zavésu za Spinou nasleduji rovnéz zasadné
hygienicky neakceptovatelné plisné, napriklad na vyrobniku ledu ¢i mrazicim zarizeni. Kontrola
nesmi tolerovat ani nevhodné skladovani hotovych pokrmi: takovouto praktiku hygienici v jednom z
podnikl zaznamenali dokonce na zemi. V jiném pripadé zase personal provozovny uchovaval hotové
pokrmy - cukrarské vyrobky, zeleninu spole¢né s vejci - v papirovych pokladkach, které mohou
obsahovat puvodce prujmovych onemocnéni.

Strucnd statistickd tabulka s pocty kontrol, vysemi sankci - jednotlivd obdobi roku 2023:

45 kontrol hygienici provedli na zdkladé verejnosti zaslanych podnéta. Lidem ponejvice v podnicich
vadily nedostatky stran provozni hygieny a stavebné technického stavu provozoven.

Devétadvacetkrat se hygienici v dubnu a kvétnu na kontrolu vydali kvili podezieni na zdravotni
obtize po pouziti pokrmu, pricemz ¢trnactkrat se podezieni ukazalo jako duvodné.

Grafy ¢. 1:

V dubnu a kvétnu patrily mezi nejéastéjsi pochybeni proti pravidlim spravné hygienické praxe:
Grafy ¢. 2:

Vybrané fotografie z konkrétnich kontrol HSHMP za kvéten 2023:

Foto €. 1 - Spinavy strop v kuchyni

Foto C. 2 - Spinava podlaha a regal pod pracovnim stolem v kuchyni

Foto ¢. 3 - plisen a Spina na dverich mraziciho zarizeni

Foto ¢. 4 - Spinava fritéza s napalenym olejem

Foto ¢. 5 - nevhodné skladovéani hotovych pokrmu na zemi

Vybrané fotografie z konkrétnich kontrol HSHMP za duben 2023:



Foto €. 1 - zaplisnény vyrobnik ledu v restauraci
Foto C. 2 - rozbity strop v kuchyni
Foto ¢. 3 - rozbity strop v pripravné pokrmu

Foto ¢. 4 - nevhodné skladovani hotovych pokrmu, cukrarskych vyrobku, zeleniny a syrovych vajec v
papirovych prokladkach, které mohou obsahovat puvodce prajmovych onemocnéni

Fota €. 5 - 6 - nevhodné skladovani hotovych pokrmu na zemi
V Praze 26. 6. 2023

Hygienicka stanice hlavniho mésta Prahy, odbor hygieny vyzivy a predmétu bézného
uzivani

https://www.hygpraha.cz/dozor-hygieniku-v-prazskych-stravovacich-zarizenich-je-nadale-zapotrebi-uk
azuji-vysledky-dubnovych-a-kvetnovych-kontrol



https://www.hygpraha.cz/dozor-hygieniku-v-prazskych-stravovacich-zarizenich-je-nadale-zapotrebi-ukazuji-vysledky-dubnovych-a-kvetnovych-kontrol
https://www.hygpraha.cz/dozor-hygieniku-v-prazskych-stravovacich-zarizenich-je-nadale-zapotrebi-ukazuji-vysledky-dubnovych-a-kvetnovych-kontrol

