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Hejtman Kraje Vysocina Martin Kukla rozlosoval poradi Sesti tymu, které se 7. listopadu
2026 za dohledu séfkuchare Philippa Milla utkaji v narodnim finale prestizni
gastronomické soutéze Trophée Mille Ceska republika. Sedmy ro¢nik soutéze se opét
uskutecni v prostorach nakupniho centra Citypark Jihlava. Mladi kuchari a cukrari z
odbornych skol napric republikou budou mit 140 minut na pripravu hlavniho chodu a
dezertu. Pri vareni musi vyuzit ¢tyri povinné suroviny od regionalnich producentu z
Vysociny. Vitézny tym ziska moZnost reprezentovat Ceskou republiku na mezinarodnim
finale ve francouzské Remesi v breznu 2027.

,Losovani urcilo poradi, ve kterém budou tymy nastupovat ke svym kucharskym stanovistim. Tési
mé, ze mezi finalisty mame tii tymy $kol z VysocCiny. Soutéz dava mladym talentim prilezitost ukézat
jejich schopnosti pred spickovymi odborniky a soucasné predstavuje kvalitni regionalni potraviny.
Vérim, ze se mame na co tésit,” uvedl hejtman Kraje Vysoc¢ina Martin Kukla.

Vylosované poradi soutéznich tymu:

Stredni Skola gastronomie, Praha

Stredni skola Slavkov-Austerlitz

OA, VOSZ a SZS, SOSS Jihlava

Obchodni akademie a Hotelova $kola Havlickiv Brod
Gastro-technicka stredni skola Velké Mezirici

SOS a SOU Horky nad Jizerou
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Kazdy tym tvori dvojice, divka a chlapec. Soutézici musi béhem 140 minut pripravit ¢tyri degustacni
porce hlavniho chodu s jednou omackou a dvéma prilohami a stejny pocet porci restauracniho
moucniku. Na pripravu a servirovani hlavniho chodu maji dvé hodiny, dezert musi predlozit poroté
nejpozdéji po 140 minutach od zahdjeni vareni. Pokrmy pripravuji podle receptur, se kterymi uspéli v
korespondencni Casti soutéze.

Povinné suroviny dodaji producenti z Vysoc¢iny. Letos musi soutézici pri pripravé pokrmu vyuzit
veprovou panenku z Farmy rodiny Némcovy, ¢erstva rajcata odrady Oliver z Farmy Kozichovice,
kefirové mléko ze Zdravé farmy Lesonice a hladkou pSeni¢cnou mouku special 00 extra svétlou z
Mlyna Strizov. Dalsi vlastni ingredience si tymy privezou.



Do Jihlavy opét prijede francouzsky Séfkuchar Philippe Mille, zakladatel a prezident mezinarodni
soutéze Trophée Mille, drzitel prestizniho francouzského titulu Meilleur Ouvrier de France a majitel
restaurace Arbane v Remesi. Soutéz vznikla ve francouzském regionu Grand Est, ktery je
partnerskym regionem Kraje Vysocina.

,Vykony soutézicich bude hodnotit odborna porota slozena z prednich ¢eskych kuchart a cukrarta. V
jejim Cele opét stane jihlavsky Séfkuchar Pavel Mares. Porotci budou posuzovat vysledné pokrmy i
praci soutézicich v kuchyni. Kromé tii nejlepsich tymu oceni také nejlepsi tymovou spolupraci, ”
uved] ndméstek hejtmana Kraje Vyso¢ina pro oblast $kolstvi Pavel Rehot.

Lonské vitézstvi bude obhajovat Stredni skola Slavkov-Austerlitz. V roce 2025 pro ni prvenstvi
vybojovali Yaroslava Kelemen a Matéj Chvala. Stejna Skola zvitézila také v roce 2024, kdy soutézni
dvojici tvorili Yaroslava Kelemen a David Konecny.

SoutéZ Trophée Mille Ceska republika poradéa Kraj Vysocina. Jejim cilem je podpofit talentované
zéky gastronomickych obor(, rozvijet jejich odborné dovednosti a predstavovat kvalitni regionalni
suroviny. Soutézni klani bude moci primo v Cityparku sledovat také verejnost.

Dosavadni vitézové Trophée Mille Ceska republika:

2019 - Hana Klatova a Vojtéch Hlous, Labsk4 SOS a SOU Pardubice

2021 - Véra Schusterova a Martin HavliCek, Obchodni akademie a Hotelova Skola Havlickav Brod
2022 - Tereza Urbankova a David Lukacko, OA, VOSZ a SZS, SOSS Jihlava

2023 - Eliska Havlikova a Tomas$ Petera, SS gastronomické Adolpha Kolpinga, Zdar nad Sazavou
2024 - Yaroslava Kelemen a David Konecny, Stredni skola Slavkov-Austerlitz

2025 - Yaroslava Kelemen a Matéj Chvala, Stredni Skola Slavkov-Austerlitz
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