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Xpectra combina sensores NIR, inteligencia artificial y conocimiento cientifico aplicado
para analizar parametros de calidad y proceso en tiempo real, sin necesidad de destruir
muestras y directamente en planta.

« Desarrollado por Al Talentum con el respaldo cientifico-técnico de AZTI, Xpectra reduce la
dependencia de analisis de laboratorio y acerca la espectroscopia NIR a entornos reales de
produccion, con especial potencial para los sectores alimentario y pesquero.

 En el piloto de valorizacion de aceite de pescado, se ha estimado un potencial incremento de
facturacion de hasta un 12,5 % frente al uso exclusivo de andlisis convencionales.

Derio/Murcia, 15 octubre de 2026. Tras su presentacion en Food 4 Future 2026, Al Talentum y
AZTI avanzan en el desarrollo de Xpectra y presentan los resultados de su primera aplicacion al
control de calidad del aceite de pescado. Basada en espectroscopia NIR e inteligencia artificial, la
herramienta permite monitorizar parametros de calidad y de proceso en tiempo real, sin destruir
muestras y directamente en entornos de produccion. Con esta tecnologia, las empresas pueden
reducir la dependencia de andlisis externos o controles de laboratorio méas lentos, anticipar posibles
desviaciones de calidad y tomar decisiones operativas con mayor rapidez, trazabilidad y fiabilidad.

La solucién ha sido aplicada inicialmente al control de calidad del aceite de pescado, un producto de
alto valor en el ambito de los subproductos pesqueros y la alimentacion. Los resultados obtenidos en
esta primera aplicacion muestran el potencial de Xpectra para adaptarse a otros productos y
procesos de la industria alimentaria en los que la rapidez, la trazabilidad, la fiabilidad analitica y la
toma de decisiones en tiempo real son factores criticos.

Una solucion adaptada a cada producto y proceso

Frente a la compra de un equipo NIR sin modelos quimiométricos adaptados o al envio de muestras
a laboratorios externos, Xpectra ofrece una solucion integral y llave en mano que combina
conocimiento cientifico, inteligencia artificial, software especializado y soporte técnico. Su valor
diferencial reside en el desarrollo de modelos calibrados y validados frente a métodos de referencia,
adaptados a las condiciones reales de produccion y utilizables por personal no experto. Al Talentum
aporta la plataforma tecnoldgica, el software, la conectividad, la integracion con equipos NIR
comerciales, la puesta en marcha y el soporte asociado, mientras que AZTI aporta su experiencia
cientifica en espectroscopia NIR, anélisis espectral, quimiometria, calibracion y validacion de
modelos basados en IA e interpretacion técnica de resultados.

En la préctica, esta colaboracion permite ofrecer a las empresas una solucion integral y facil de



utilizar, incluso para usuarios no expertos. Xpectra incluye la seleccién del equipo NIR comercial
mas adecuado para cada aplicacion, la implementacion del software, la calibracion del sistema y el
desarrollo de modelos adaptados a cada producto, proceso y necesidad industrial.

“La espectroscopia NIR permite obtener informacion sobre la calidad del producto de forma rapida y
sin destruir la muestra. El principal reto cientifico consiste en desarrollar modelos robustos,
calibrados frente a los métodos de referencia y adaptados a las condiciones reales de produccion.
Para esta primera aplicacion, hemos analizado diferentes lotes de aceite de pescado producidos a lo
largo del afio, capturando su huella espectral y correlacionandola con los resultados obtenidos
mediante andlisis de laboratorio y los parametros de calidad de interés”, explica Idoia Olabarrieta,
investigadora sénior en AZTTI.

Analisis rapido sin destruir las muestras

El funcionamiento de Xpectra se basa en dos pasos. En primer lugar, los equipos NIR capturan la
huella espectral del producto, es decir, la informaciéon que permite identificar sus caracteristicas a
partir de como interactua la materia con la luz infrarroja. Después, la plataforma procesa esos datos
mediante modelos cualitativos y cuantitativos en la nube, generando resultados visuales, trazables y
accesibles sin necesidad de conocimientos técnicos avanzados.

Esta aproximacién permite sustituir o complementar determinados analisis de laboratorio méas lentos
y costosos, manteniendo el rigor técnico necesario para su uso industrial. Ademas, al tratarse de
ensayos no destructivos, la muestra analizada no se pierde durante el proceso. Esto supone una
ventaja relevante para productos de valor o controles frecuentes en linea de produccion, ya que
permite ampliar la cobertura de control muy por encima del muestreo puntual de laboratorio,
acercandose a la inspeccion de la totalidad de la produccidn.

Un piloto para aprovechar mejor el valor del aceite de
pescado

Xpectra nace de una necesidad real del sector, planteada en el ambito de los subproductos
pesqueros pero extrapolable a otros sectores, y se ha desarrollado en un entorno de colaboracion
entre una empresa tecnologica, un centro cientifico y el tejido industrial. En este contexto, la
participacion de la empresa gestora de subproductos Barna ha permitido orientar la solucién hacia
un reto concreto: controlar la calidad del aceite de pescado de manera rapida, fiable y operativa.

“Los resultados obtenidos en el control de calidad del aceite de pescado muestran que la
combinacién de espectroscopia NIR, inteligencia artificial y una plataforma accesible para el
personal de planta puede responder a necesidades reales de la industria. Esta primera aplicacion
refuerza la colaboracion entre Al Talentum y AZTI y abre la puerta al desarrollo y validacién de
nuevos modelos para otros productos y procesos industriales”, senala Antonio Vicente Contreras,
consejero delegado de Al Talentum.

Para la cadena de valor de la alimentacién, Xpectra ofrece una via para avanzar en la digitalizacién
del control de calidad, mejorar la trazabilidad de los andlisis, reducir la dependencia de laboratorios
externos y acelerar la toma de decisiones. La herramienta también puede contribuir a detectar
desviaciones de calidad de forma temprana, optimizar procesos y generar datos ttiles para mejorar
la eficiencia productiva. En el piloto de valorizacién de aceite de pescado, la mejor clasificacion y
gestion de la produccion en funcion de su calidad indica un potencial incremento de facturacion de
hasta un 12,5 % frente al uso exclusivo de analisis convencionales. Esta estimacién debera
interpretarse en el contexto y bajo las condiciones analizadas en el piloto.



La solucién se enmarca en una tendencia creciente dentro de la industria alimentaria: la
incorporacion de tecnologias de inteligencia artificial, analisis espectral y ciencia de datos para
transformar procesos tradicionalmente analiticos en sistemas mas rapidos, conectados y escalables.
En este sentido, Xpectra representa un ejemplo de transferencia tecnoldgica aplicada, donde la
capacidad digital de Al Talentum y el conocimiento cientifico de AZTI se integran para responder a
retos concretos del sector.

Xpectra se plantea asi como una herramienta para acelerar la digitalizacidon del control de calidad en
la industria alimentaria, conectando el conocimiento analitico avanzado con soluciones aplicables en
entornos reales de produccion. Tras su primera aplicacion en aceite de pescado, la plataforma
presenta potencial para abordar nuevas aplicaciones industriales mediante el desarrollo de modelos
especificos y su correspondiente validacion.

https://www.azti.es/blog/xpectra-control-calidad-alimentaria-nir-ia
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